. I , . ¥, ... | Nacion
X!l Semana Nacional de Ciéncia e Tecnologia em Roraima "% ciuens ™

Judl TecNoOLOGIA 2017
CONCENTRAGAO TOTAL DE SAIS EM POLPAS DE CUPUAGUZEIROS COM DIFERENTES
NIVEIS DE SUSCETIBILIDADE A VASSOURA-DE-BRUXA, CULTIVADOS EM CANTA-RR

GUIMARAES, Pedro Vitor Pereira'’, DURIGAN, Maria Fernanda Berlingieri®

’Programa de Pés-graduacdo em Agroecologia da Universidade Estadual de Roraima. (pedrovpg@hotmail.com)

2Centro de Pesquisa Agroflorestal de Roraima (Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria).(maria.durigan@embrapa.br)
Palavras Chave: cupuacu, endocarpo, sais minerais, pés-colheita, sistema agroflorestal.

INTRODUGAO

Na Amazodnia, a agricultura familiar praticada em comunidades indigenas, caboclas e ribeirinhas, é
principalmente, desenvolvida dentro de sistemas agroflorestais (SAFs). O cupuacuzeiro [Theobroma
grandiflorum (Willd. ex Spreng.) K.Schum.] € destaque na composi¢do de sistemas de produgdo, sendo seus
frutos utilizados tanto para alimentagdo quanto para comércio. O cupuaguzeiro € uma frutifera com amplas
possibilidades de mercado, dado a diversidade de aproveitamento de améndoas e polpa na agroindustria
(FRAZAQ; VIEGAS, 2006), esta com carateristicas tecnolégicas consideradas 6timas, como o alto grau de
rendimento da polpa e a qualidade sensorial, com flavor caracteristicamente forte, agradavel e muito
apreciado pelos consumidores.

Entretanto, atualmente, ha entraves para o desenvolvimento e estabelecimento da cultura do cupuacuzeiro,
destacando-se as questdes logistica e fitossanitaria. Ha dificuldade de transporte dos frutos, escoamento e
comercializagdo da produc¢éo, podendo ocasionar a perda total da safra de produtores (SCUDELLER; SILVA,
2009). A safra também pode ser reduzida significativamente devido ao ataque de vassoura-de-bruxa, principal
doenca da cultura, causada pelo fungo Moniliophthora perniciosa (Stahel) Aime & Phillips-Mora, que em
casos extremos, elimina a produgdo, chegando a matar as plantas (FALCAO; MORAIS; CLEMENT, 1999).
Em Roraima, extremo norte brasileiro, a produtividade do cupuaguzeiro tem decrescido vertiginosamente nos
ultimos anos devido, principalmente, a utilizacdo de materiais suscetiveis ao fungo (LIMA et al., 2014).

Ha poucos relatos na literatura cientifica relacionando a qualidade do fruto de cupuacu e o nivel de
suscetibilidade das plantas ao ataque do fungo M. perniciosa. Acredita-se que possa haver diferenca entre as
caracteristicas fisico-quimicas das polpas de cupuaguzeiros com diferentes niveis de ataque do fungo,
principalmente quanto a quantidade e a qualidade de sais minerais. A condutividade elétrica (CE) e o total de
sais dissolvidos (TSD) sado pardmetros que estado relacionados com a presenca de ions na amostra. lons sao
particulas carregadas eletricamente, entao, quanto mais ions, maior seré a capacidade de conduzir corrente
elétrica. Estas avaliagdes podem ser utilizadas como parametros indicativos da concentragio total de sais
minerais presentes em amostras de solo, residuos, agua e vegetais (TEDESCO, 1995).

Dias et al. (2011) avaliaram a relagao da qualidade pos-colheita de frutos do maracujazeirc-amarelo cultivado
em solo com diferentes de doses de biofertilizante, onde mensurou-se CE das doses de biofertilizante e das
polpas de suco da fruta. Silva et al. (2009) realizaram comparac¢ao entre a qualidade pos-colheita de sistemas
producdo organica e convencional usando parametros fisicos, fisico-quimicos e sensoriais, dentre eles, a
condutividade elétrica, tornando possivel determinar qual tipo de sistema produz agua de coco com maior
teores de sais minerais.

Deste modo, objetivou-se caracterizar inicialmente polpas de cupuaguzeiros com diferentes niveis de
susceptibilidade ao ataque de vassoura-de-bruxa, quanto a concentracgao total de sais.

MATERIAL E METODOS

A caracterizacdo das polpas foi realizada em dezembro de 2016 nos laboratérios do Centro de Pesquisa
Agroflorestal de Roraima (Embrapa Roraima), situado na BR-174, Km 08, em Boa Vista-RR. Os frutos de
cupuacu avaliados foram produzidos na safra 2015/2016 em sistema agroflorestal, no Campo Experimental
Confianca da Embrapa Roraima (02°435'57"N 60°39'54"W), localizado no municipio de Canta-RR, a 90 km de
Boa Vista-RR.

As plantas e seus frutos foram classificados quanto a susceptibilidade ao ataque da doenca vassoura-de-
bruxa em: resistente (R) sem ataque (0%); moderadamente resistente (MR) com 1 a 13% de ataque;
susceptivel (S) com 14 a 50% de ataque; e altamente susceptivel (AS) com ataques acima de 51%. Foram
selecionadas as plantas mais produtivas, com maior quantidade de polpa armazenada, selecionando-se cinco
plantas por nivel de susceptibilidade.

Apdés homogeneizacédo das amostras descongeladas, avaliaram-se condutividade elétrica (CE) e total de sais
dissolvidos (TSD). As mensuracdes foram realizadas em extrato homogéneo da diluicao de 10 gramas de
polpa em 100 mL de agua deionizada (1:10 m/v). A homogeneizacdo das amostras foi realizada
manualmente, com auxilio de bastdo de vidro, durante aproximadamente, 60 segundos por amostra. CE e
TSD foram mensurados a partir de condutivimetro microprocessado, calibrado com solucdo padrao de KCI
com 1418 pS cm™.

Utilizou-se delineamento experimental inteiramente casualizado, com trés repeticdbes. Os tratamentos
avaliados foram os niveis de susceptibilidade (AS, S, MR e R). Os dados foram submetidos aos testes de
normalidade e homogeneidade, posteriormente, foram validados estatisticamente por meio de andlise de
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variancia e teste de Tukey a 5% de probabilidade, através do programa computacional Sisvar versdo 5.6
(FERREIRA, 2011).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Houve diferencga significativa na condutividade elétrica (p = 0,0154) e no total de sais dissolvidos (p = 0,0001)
de polpas de cupuacuzeiros com diferentes niveis de suscetibilidade ao ataque de vassoura-de-bruxa. Os
dados avaliados sdo homogéneos, apresentando baixa dispersdo. Nas polpas avaliadas, os valores de CE
variaram de 0,66 a 0,79 dS m™', com média geral de 0,72 dS m (Figura 1). A CE das polpas estudadas é
superior aos registrados por Silva et al. (2014) em polpas de cupuagu, com valores variando de 0,37 a 0,67
dSm'e por Vieira et al. (2014), que encontraram CE de 0,37 e 0,45 dS m'em iogurtes de cupuacu, ambos
produtos comercializados em supermercados de Belém-PA.
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Figura 1. Condutividade elétrica em polpas de cupuaguzeiros
com diferentes niveis de suscetibilidade a vassoura-de-bruxa
cultivados em sistema agroflorestal em Canta-RR. AS =
altamente susceptiveis; S = susceptivel; MR = moderadamente
resistente; R = resistente.

Os valores de TSD variaram entre 445,64 e 575,91 mg L', com média geral de 502,38 mg L’ (Figura 2),
sendo semelhantes aos 457,16 mg L™ encontrados por Diniz et al. (2003) em polpas de acerola, e bem
inferior aos 2.882 mg L! registrados em cocos por Silva et al. 2009. Ribeiro et al. (1992) relatam que, embora
se tenham detectado apenas tragos para os macro e micronutrientes nas polpas de cupuacguzeiro, observou-
se que predominaram o potassio, ferro, zinco e cobre.
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Figura 2. Total de sais dissolvidos em polpas de cupuaguzeiros com
diferentes niveis de suscetibilidade a vassoura-de-bruxa cultivados em
sistema agroflorestal em Canta-RR. AS = altamente susceptiveis; S =
susceptivel; MR = moderadamente resistente; R = resistente.
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vista nutricional, relativamente semelhante a maioria das outras fruteiras amazénicas com importénf:ia
econdmica e de seguranga alimentar como, por exemplo, agaizeiro (Euterpe oleracea Mart.) e cacaueiro
(Theobroma cacao L.) (ALVES; FILGUEIRAS; HOMMA, 2014).

Ha diferen¢as significativas na condutividade elétrica e na concentracao total de sais dissolvidos em polpas
de cupuaguzeiros com diferentes niveis de susceptibilidade ao ataque de vassoura-de-bruxa. As plantas de
cupuacuzeiro suscetiveis e altamente susceptiveis apresentaram as maiores concentracdes de sais
dissolvidos nas polpas do que as plantas moderadamente resistentes e resistentes & vassoura-de-bruxa.
Acredita-se que os diferentes niveis de susceptibilidade das plantas afete a absor¢do desses minerais,
influenciando diretamente na qualidade dos frutos e da polpa. A relagdo destes com a analise foliar esta
programada para trabalhos futuros.

CONCLUSOES

Ha diferenga significativa na condutividade elétrica e total de sais dissolvidos em polpas de cupuaguzeiros
com diferentes niveis de susceptibilidade ao ataque de vassoura-de-bruxa.

Plantas de cupuaguzeiro suscetiveis e altamente susceptiveis apresentam maior concentragdo de sais
dissolvidos nas polpas do que as plantas moderadamente resistentes e resistentes a vassoura-de-bruxa.
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