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INTRODUGAO

A pupunha é uma fruta nativa da Amazonia com potencial de uso na alimentacdo humana por apresentar
composi¢do nutricional desejavel, principalmente no que se refere as concentragdes de potassio, fosforo e
atividade retinol UNICAMP, 2001) e a quantidade consideravel de inibicdo da oxidagdo do [B-caroteno,
protegendo-o dos radicais livres gerados durante a peroxidagao do acido linoleico (SANTOS et al., 2015).
Objetivou-se avaliar a qualidade poés-colheita de pupunhas provenientes de diferentes gendtipos cultivados
em sistema agroflorestal em Canta-RR, visando identificar quais caracteristicas desejaveis podem auxiliar no
programa de melhoramento vegetal da pupunheira em Roraima.

MATERIAL E METODOS

Os frutos de pupunha avaliados foram produzidos em campo experimental da Embrapa Roraima durante a
safra 2015/2016, em sistema agroflorestal (SAF), contendo plantas de castanha-da Amazénia (Bertholetia
excelsa Bonpl.), cupuacguzeiro [Theobroma grandifiorum (Willd. ex Spreng.) K.Schum.], cupitba (Goupia
glabra Aubl.), andiroba (Carapa guyanensis Oliv.), café (Coffea canephora Pierre ex A Froehner), gliricidia
[Gliricidia sepium (Jacq.) Walp.], além de pupunha (Bactris gasipaes Kunth). A area de produgado esta
localizada no municipio de Canta-RR, entre as coordenadas geograficas 02°15'00"N e 60°39'54"W, a 90 km
de Boa Vista-RR.

Os frutos foram colhidos e encaminhados para o Laboratério de Pos-Colheita e Agroindustria da Embrapa
Roraima, onde foram acondicionados em sala climatizada (2411 °C) até o beneficiamento e avaliacao.

As variaveis de qualidade avaliadas foram: solidos soluveis (SS), acidez titulavel (AT), relacdo SS:AT e
potencial hidrogenidnico (pH) seguindo métodos do Instituto Adolf Lutz (2008). A coloragcéo de epicarpo e
endocarpo das pupunhas [luminosidade (L*); cromaticidade (C*) e angulo hue (h°)] foi mensurada pela leitura
direta utilizando colorimetro, com resultados expressos no sistema CIE L* a* b*. O delineamento experimental
utilizado foi inteiramente casualizado, com trés repeticbes. Os resultados foram submetidos ao teste de
homogeneidade. Validaram-se os dados estatisticamente por meio de analise de varidncia (ANOVA) e
comparacao de médias pelo teste de Scott-Knott, a 5% de probabilidade, através do programa computacional,
Sisvar versao 5.6 (FERREIRA, 2011).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Houve diferenga altamente significativa (p < 0,0001) ao nivel de 5% de probabilidade, entre a qualidade pos-
colheita de pupunhas provenientes de gendtipos cultivados em sistema agroflorestal, mantido em area
experimental da Embrapa Roraima. Os baixos valores de coeficiente de variacdo indicam que existe pequena
variabilidade e dispersdo entre dados e que, os mesmos, podem ser considerados homogéneos.

Os valores médios da caracterizacdo de cor epicarpo e endocarpo das pupunhas avaliadas estao
apresentados na tabela 1.

Tabela 1. Caracterizac&o da cor de epicarpo e endocarpo de diferentes genétipos de pupunha produzida
em sistema agroflorestal no municipio de Canta-RR.

Genotipo Luminosidade Cromaticidade Angulo hue (%)
Epicarpo Endocarpo Epicarpo Endocarpo Epicarpo Endocarpo
18 52,10+0,80 b 86,0240,78a 65,80+0,66 b 28,94+0,29d 43,34+0,83c 72,36120,53 b
63 52,04+0,81b 84424042b 5531+1,15d 33,11#2,31c 49,81+554b 76,07+0,09 a
69 40,33+0,29e 76,4740,49d 4892:+076e 58,06+3,75a 26,04+052f 63,41+1,87 ¢
84 49,65+0,76 ¢  78,9240,16 ¢ 60,69+1,15¢c 53,26+1,07b 38,28+0,63d 70,13+0,53 b
88 36,62+1,33f 73,68+1,98e 42,70+1,09g 59,64+1,87a 26,29+1,66f 63,26x1,71¢
107 55,67+1,64a 78561167 c 6942+225a 5512+3,58b 49,90+4,40b 6572+1,88¢
110 40,26+047 e 77.4640,92d 50,09t141e 5523+1,26b 30,44+0,92e 6510+0,72¢
118 55,17+0,52a 84,7240,27b 54,08+1,67d 3525+0,6c 64,42+232a 78,24+0,81a
120 39,86+0,56 e 71,64+0,79f 4899+049e 58,36+1,30a 25,88+0,56f 60,35+0,13d
127 40,90+0,64 e 76,9441,30d 46,48+1,23f 5515+245b 30,59+0,53 e 64,55+2,78 ¢
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149 45,75+¢0,25d 75,30£0,66 e 58,62+0,66c 53,33+1,84b 31,8320,43e 59,80+1,53d
153 4593+157d 87,65:061a 4597+430f 224+141e 40,86+0,71c 76,14+0,86 a
Média geral 46,18 79,31 53,92 47.32 38,14 67,93
CV (%) 1,99 1,25 3,18 439 5,94 2,02

Na coluna, médias seguidas de letras distintas diferem entre si pelo teste de Scott-Knott a 5% de probabilidade. Fonte:
autores, 2017.

Os valores médios de L* do epicarpo variaram entre 36,52 e 55,67, indicando que os frutos n&o sao téo
claros, em relagdo a intensidade de luz, quanto aos valores de L* entre 71,64 e 87,65 registrados no
endocarpo. Observa-se um acréscimo de 171,7% de luminosidade no epicarpo em comparagao ao endocarpo
das pupunhas avaliadas. A cromaticidade, que representa a intensidade da cor, variou entre 45,97 e 69,42 no
epicarpo e 33,11 e 59,64 no endocarpo, sugerindo que a cor da pupunha & representativa, de intensidade
moderada. Os valores médios de h°® do epicarpc e endocarpo variaram entre 25,88 e 64,42 e entre 59,80 e
78,24, indicando que, no geral, os epicarpos e endocarpos das pupunhas avaliadas tém coloragdo com tom
de purpura a alaranjado, respectivamente. Ha preferéncia por parte dos consumidores de pupunha com cor
vermelha, pois, acredita-se que tém melhor qualidade (CLEMENT; SANTOS, 2002).

Os valores médios da caracterizagéo fisico-quimica dos endocarpos das pupunhas avaliadas estdo
apresentadas na tabela 2.

Tabela 2. Caracterizacéo fisico-quimica de pupunhas com diferentes genétipos
cultivados em sistema agroflorestal no municipio de Canta-RR.

Gendtipo (DSrEi;x) (g de acido 1Qgg de polpa™) SSAT PH
18 9,3310,06 h 3,0610,06 ¢ 3,0410,05h 6,370,019
63 15,13+£0,15 b 2,43+0,06 d 6,18t0,16¢c 6,88+0,01 a
69 10,900,109 1,50£0,05 g 7,2910,03b 6,4810,01f
84 12,46+0,15d 1,70£0,10 f 7,17¢0,21b 6,8540,01 b
88 12,630,156 ¢ 1,730,086 f 7,39£0,06 b 5,9040,02 h
107 12,33+0,15d 2,03+0,06 e 6,18+¢0,06 c 6,380,019
110 15,80+0,10 a 2,06+0,06 e 7,79¢020a 6,5410,01 e
118 15,16+0,06 b 3,7610,06 a 4,02+0,07f 6,89+0,02 a
120 8,6610,13 i 3,2010,15b 2,650,09+i 6,50+0,01 f
127 11,3610,12 f 2,1010,04 e 5,3810,06 e 6,7110,01 ¢
149 12,03£0,06 e 3,261+0,06 b 3,68+0,06g 6,63+0,01d
153 11,96+0,15 e 2,104£0,10e 592+0,14d 6,5410,01 e
Média geral 12,31 2,41 5,56 6,56
CV (%) 1,00 2,76 2,03 1.13

Na coluna, médias seguidas de letras distintas diferem entre si pelo teste de Scott-Knott a 5%
de probabilidade. SS = sélidos soluveis; AT = acidez titulavel; SS:AT = relagdo SS:AT; pH =
potencial hidrogeniénico. Fonte: autores, 2017.

A guantidade de sélidos soluveis dissolvidos em agua (SS) das pupunhas variou entre 9,33 e 15,80 °Brix. As
pupunhas s3o levemente acidas, com AT variando entre 1,50 e 3,76 g de acido 100 g de polpa™ e, pH na
faixa de 5,90 a 6,89. O gendtipo 110 destacou-se das demais por apresentar os melhores valores nos indices
de qualidade, com quantidade satisfatéria de aglcar e baixa acidez, com indice de maturacao 6timo.

CONCLUSOES

Ha diferenga significativa na qualidade pos-colheita de diferentes genétipos de pupunheiras cultivadas em
sistema agroflorestal no municipio de Canta-RR. No geral, as pupunhas sdo levemente acidas e tém
coloragao entre os tons purpura e laranja intensa, com intensidade considerada moderada.
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