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Producao de nanocompdsito de cutina extraida de residuo de macéa e nanocristais
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Milhares de toneladas de residuos agricolas sdo gerados anualmente como resultado do
beneficiamento dos alimentos pelas industrias. Dentre eles encontra-se a casca de maca,
que é normalmente descartada apds a producdo de sucos. A cutina, um biopoliéster
amorfo, constituido de cadeias de hidrocarbonetos de acidos graxos interesterificados é um
dos componentes da casca da maca e foi extraida deste residuo com o objetivo de ser
aplicada na producéao de filmes de pectina contendo cutina e nanocristais de celulose de
algodao (produto comercial), visando-se o desenvolvimento de embalagem com maior
resisténcia a umidade e maior resisténcia mecéanica. Os filmes foram obtidos por casting
batelada através de mistura por agitacdao magnética de pectina e cutina (proporcao 1:1), em
agua, 6% (m/m) e adicado de nanocristais de celulose de algodao (1, 3 e 5% em massa em
relacdo ao contelido de sélido do filme). Os filmes foram caracterizados por espectroscopia
na regiao do infravermelho (FTIR), microscopia eletrénica de varredura (MEV),
termogravimetria (TG) em atmosfera de ar sintético, ensaios de resisténcia a tracao
empregando um texturémetro TA.XT Plus, e através da medida de angulo de contato para
avaliacdo de sua hidrofobicidade. Os filmes apresentaram espectros de FTIR-ATR
semelhantes, evidenciando bandas de ligac6es da carbonila (grupos carboxilicos e éster),
caracteristicos na cutina de maca, de hidrocarbonetos e de carboidratos, caracteristicos
dos carboidratos encontrados na pectina e na celulose. Com a adicdo de 1% de nanocristal
houve melhoria das propriedades mecéanicas, tal como aumento do médulo de elasticidade,
por contribuicdo da interagdo do nanocristal, altamente resistente. Quando se adicionou 3 e
5%, porém, o efeito foi o oposto, o que indica que aconteceu uma saturacao de carga
(nanocristal). Houve separacéao de fases cutina e pectina durante a secagem, sendo que a
superficie superior apresentou melhores resultados de angulo de contato (maior
hidrofobicidade), devido a contribuicdo de cutina, biopoliéster hidrofébico e menos denso
que a fase predominantemente hidrofilica, formada pela pectina. Esse efeito também foi
comprovado com o ensaio de microscopia dos perfis do corte transversal dos filmes. A
partir da adicdo de 5% de nanocristal, aconteceu maior separacao entre as fases e
aumento da fragilidade do filme.
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