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Resumo

Estudos com leveduras ndo-Saccharomyces capazes de fermentar xilose sdo importantes para
producdo de etanol de segunda geracdo e xilitol a partir da lignocelulose. A xilose é o segundo
acucar mais abundante na biomassa vegetal e pode corresponder a mais de 30% dos acuUcares
presentes, por exemplo, no bagaco de cana de agucar. O hidrolisado lignocelulésico € um substrato
rico em xilose que, ao ser formado a partir do pré-tratamento do bagaco de cana de agucar, gera
diferentes compostos quimicos, dentre eles os acidos alifaticos, furaldeidos e fendlicos, podendo ter
efeitos negativos, como a inibicdo de crescimento e a diminuicdo de etanol produzido. O objetivo
deste trabalho é obter uma linhagem de levedura ndo-Saccharomyces tolerante a diferentes
compostos quimicos de hidrolisado lignoceluldsico. O método utilizado neste trabalho foi comparar
14 linhagens de leveduras, sendo sete ndo-Saccharomyces (Candida tropicalis, Meyerozima sp.
JAQ9, Spathaspora arborariae, Spathaspora passalidarum, Scheffersomyces stiptis, Spathaspora sp.
JAO1 e Wickerhamomyces anomalus 740) e sete Saccharomyces (Saccharomyces cerevisiae All,
Saccharomyces cerevisiae A12, Saccharomyces cerevisiae B1.1, Saccharomyces cerevisiae CAT-1,
Saccharomyces cerevisiae G06, Saccharomyces cerevisiae G10 e Saccharomyces cerevisiae JP-1),
por meio de curvas de crescimentos em microplaca de ELISA 96 pocos durante 72 horas, crescidas
em meio sintético YPD 20 g/L mais oito compostos quimicos acido acético, acido cumdrico,
acido ferdlico, acido foérmico, furfural, 5-hidroximetil(furfural), valinina e seringaldeido, cada
composto em trés concentragdes diferentes. Os resultados parcias obtidos demonstraram que as
7 leveduras Saccharomyces sao tolerantes aos inibidores furfural, 5-hidroximetil (furfural), valinina
e seringaldedido, acido feruilico e acido cumarico e menos tolerantes ao acido acético e ao acido
formico em duas das trés concentragdes testadas. Ja as leveduras ndo-Saccharomyces apresentaram
baixa tolerancia aos inibidores em duas das trés concentra¢des testadas para acido acético, acido
férmico, acido ferulico e dcido cumarico, valinina e seringaldeido, nas concentracdes mais altas
enquanto ao furfural elas praticamente ndo foram afetadas e ao 5-hidroximetil (furfural) elas foram
inibidas apenas na concentra¢cdo mais alta além de terem uma inibicdo no crescimento quando
comparadas as leveduras Saccharomyces. Conlui-se que, entre as leveduras ndao-Saccharomyces,
destacam-se como tolerantes aos compostos quimicos de hidrolisado as linhagens de C. tropicalis,
W. anomalus 740 e Meyerozima sp. JAO9.
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