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Resumo

O objetivo deste trabalho foi avaliar a caracterizagao fisico-quimica da lima
4cida ‘Tahiti 2001’ sobre o porta-enxerto ‘indio’, em diferentes periodos de
maturagéo, em condigdes de clima semiarido, em Petrolina, PE. As avalia-
¢bes foram realizadas a cada 21 dias (de julho a outubro de 2016), totalizan-
do seis avaliagbes. Os frutos foram colhidos de forma aleatéria em quatro
plantas. Foram avaliadas as seguintes variaveis: massa do fruto (g), teor de
solidos soluveis (SS) (°Brix), acidez total titulavel (AT) (g de acido citrico 100
mL-"), relagdo SS/AT e vitamina C (mg/100 g). Neste periodo, a massa média
dos frutos da lima acida ‘Tahiti 2001’ variou de 71,26 g a 99,13 g. Para a AT, os
maiores valores foram observados no final dos meses de setembro e outubro,
7,02 e 7,29 g de acido citrico/100 mL, respectivamente. Quanto a relagéo SS/
AT, no més de agosto (1,62) observou-se o melhor resultado, quando compa-
rado as demais datas. Observou-se também que a melhor época de colheita
da lima acida ‘Tahiti 2001’ é no periodo de setembro a outubro, quando os
frutos apresentaram qualidade superior aos produzidos nas demais épocas.

Palavras-chave: Citrus latifolia Tanaka, pds-colheita, caracterizagao fisica e
quimica.

Introducao

A lima acida ‘Tahiti’ (Citrus latifolia Tanaka), pertencente a familia Rutaceae,
€ de origem tropical, cultivada desde o século passado na Califérnia, Esta-
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dos Unidos. Acredita-se que sua introdugao nesses locais tenha ocorrido por
meio de semente dos frutos importados do Taiti, de onde vem a denominacgao
dessa cultivar (Coelho et al., 1998).

Foi por meio dos portugueses, no inicio da colonizagédo, que as primeiras
plantas citricas foram trazidas para o Brasil. Seus furtos eram usados como
antidoto da doenga chamada de escorbuto, que atingia grande parte das tri-
pulacdes, resultado da caréncia de vitamina C no organismo (Neves; Jank,
2006).

Dentre os paises produtores da lima acida ‘Tahiti’, o Brasil tem se destaca-
do, ocupando o quarto lugar como produtor mundial de limao, ficando atras
apenas do México, Argentina e india (FAO, 2008). Da estimativa de produgéo
mundial de lim&o, 70% corresponde a produgao de limbes verdadeiros e 30%
de limas acidas (Amaro et al., 2003). Esse fruto ainda é pouco consumido,
mas isso esta relacionado aos habitos dos consumidores que os utilizam
como especiaria (Silva et al., 2008).

O objetivo deste trabalho foi realizar a caracterizacao fisico-quimica da lima
acida ‘Tahiti 2001’ sobre o porta-enxerto ‘indio’, em diferentes periodos de
maturacao, em Petrolina, PE.

Material e Métodos

Os experimentos foram realizados utilizando-se frutos da lima acida ‘Tahiti
2001’ enxertada sobre o porta-enxerto ‘indio’, com plantio em 2005, no Cam-
po Experimental de Bebedouro, pertencente a Embrapa Semiarido em Petro-
lina, PE.

As avaliagdes foram realizadas a cada 21 dias (de julho a outubro de 2016),
totalizando seis avaliagoes, utilizando-se trés repeticdes com dez frutos cada.
Esses frutos foram colhidos de forma aleatdéria em quatro plantas e analisados
no Laboratério de Fisiologia Pés-colheita, pertencente @ Embrapa Semiarido.

Foram avaliadas as seguintes variaveis: massa do fruto (g); teor de sdélidos
soluveis (SS) (°Brix), por meio do uso de refratdmetro digital portatil; acidez
total titulavel (AT), determinada por titulometria com solugdo de NaOH 0,1 N,
expresso em g de acido citrico.100 mL™"; relagdo SS/AT e vitamina C (foi de-
terminada pelo método de Tilmens), sendo expresso em mg/100 g, conforme
o método descrito por Strohecker e Henning (1967).

Os dados foram submetidos a analise estatistica descritiva, calculando-se a
média de cada variavel.
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Resultados e Discussao

No periodo das avaliagdes, observou-se que a massa média dos frutos da
lima acida ‘Tahiti 2001’ variou de 71,26 g a 99,13 g, percebendo-se um au-
mento no inicio do més de agosto e uma queda ao final do mesmo més, vol-
tando a aumentar nos meses de setembro e outubro (Figura 1A).

O periodo no qual os frutos apresentaram maior massa média foi do inicio
de agosto ao final de outubro. Em trabalho realizado por Junqueira (2009), a
massa obtida dos frutos, nos meses de novembro, dezembro, janeiro e feve-
reiro (92,72 g; 97,97 g; 97,45 g; 94,61 g, respectivamente), foi maior que nos
meses de agosto, setembro, abril e maio (74,70 g; 65,93 g; 67,07 g; 71,47 g,
respectivamente). Estes valores foram semelhantes aos observados neste
trabalho.

Quanto a acidez total titulavel, a concentracdo variou de 6,84 g a 7,02 g de
acido citrico/100 mL (Figura 1B). O percentual encontrado de acidez em aci-
do citrico foi de 6,75%, que esta dentro do estabelecido (5 g) pela legislacao
brasileira (Brasil, 2000).

Na Figura 1C, observa-se que os teores de solidos soluveis (SS) variaram de
10,27 °Brix a 19,47 °Brix. Esses valores foram superiores aos relatados por
Viana (2010) e Brighenti et al. (2011), que obtiveram resultados entre 5,27
°Brix e 6,19 °Brix, respectivamente, para sucos de lima acida frescas.

Quanto a relagéo SS/ AT (Figura 1D), no més de agosto foi observado o me-
Ihor resultado (1,62), quando comparado as demais datas. No fim dos meses
de julho e de outubro, os valores foram iguais (1,36), sendo o menor entre as
avaliagOes. Valores superiores aos apresentados neste trabalho foram obser-
vados por Goes et al. (2012), relataram valores entre 1,87 e 2,05, em frutos
de lima acida ‘Tahiti’ cultivada no estado do Ceara. Essa diferenga pode ter
ocorrido por causa de fatores ambientais ou fisiolégicos que interferem no
metabolismo dos agucares e dos acidos (Almeida, 2014).

Quanto aos valores verificados para a vitamina C (Figura 1E), observou-se
que estes aumentaram progressivamente até o fim do més de setembro,
apresentando 98,17 mg/100 g, havendo uma redugao no inicio do més de ou-
tubro e aumentando novamente ao fim do mesmo més, apresentando 98,18
mg/100 g; valores superiores aos descritos por Coelho et al. (1994), que afir-
mam que o teor de vitamina C da lima acida ‘Tahiti’ varia entre 20 mg/100 g
e 40 mg/100 g.



40 Anais da XlII Jornada de Iniciagéo Cientifica da Embrapa Semiarido

Massa média (g) A
150,00
100,00 ‘/\*’_’.—-——J”A
50,00
0,00
18.07 08.08 29.08 22.08 10.10 3110
Datas Avaliadas
Solidos soluveis totais (°Brix) C
11,00
10,50
10,00
9,50
9,00
8,50

19.07 08.08 29.08 22.09 10.10 3110
Datas Avaliadas

Vitamina C (mg/100 g) E
150,00
100,00
50,00 /4\(/4
0,00

19.07 08.08 29.08 22.09 10.10 31.10
Datas Avaliadas

Conclusao

7.50
7.00
6.50
6.00
5,50

170
160
1,50
140
1,30
1.20

Acidez total titulavel (g. de ac. citrico/100mL) B

e

19.07 08.08 29.08 22.09 10.10 3110
Datas Avaliadas

Relagao SS/AT D

e —

19.07 08.08 29.08 2209 10.10 31.10
Datas Avaliadas

Figura 1. Massa média dos frutos (A), médias
da acidez titulavel (AT) (B), dos sélidos solu-
veis (SS) (C), da relagédo SS/AT (D) e da vita-
mina C (E) da lima acida ‘Tahiti 2001’ sobre o

porta-enxerto ‘Indio’. Petrolina, PE — 2016.

No Semiarido nordestino, a melhor época de colheita da lima acida ‘Tahiti 2001’ € no
periodo de setembro a outubro, quando os frutos apresentam qualidade superior aos

produzidos nas demais épocas.
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