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Resumo

A introducdo de novas cultivares de uvas apirenas no Submédio do Vale do
Sao Francisco é uma estratégia para superar os problemas apresentados por
aquelas tradicionais da regido. Este trabalho teve como objetivo determinar
o potencial de conservagao pos-colheita da uva cultivar A Dona armazenada
sob refrigeragéo, em condig¢des de cultivo no Submeédio do Vale do Sao Fran-
cisco. Foram colhidos cachos maduros provenientes de parreiral instalado no
Campo Experimental de Bebedouro, da Embrapa Semiarido, em Petrolina,
PE. As plantas foram enxertadas sobre IAC 313, em espacamento 3m x 2 m,
conduzidas em latada e irrigadas por gotejamento. Os cachos foram embala-
dos e armazenados a -0,2 + 0,7 °C e 82 + 4% UR, durante 0, 14, 25, 32, 36,
40 e 43 dias. O delineamento experimental foi em blocos ao acaso, com sete
tratamentos e trés repeticdes. Os primeiros 14 dias de armazenamento de-
terminaram mudangas na perda de massa, aparéncia, cor, firmeza das bagas
e teor de polifendis extraiveis totais. A perda de turgidez do engaco limitou a
vida util da uva ‘A Dona’ a menos de 25 dias.
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Introducao

A produgao de uvas finas para mesa, no Brasil, contempla diferentes culti-
vares, podendo ser divididas em dois grupos: um formado por ‘Italia’ e suas
mutacgdes coloridas (‘Rubi’, ‘Benitaka’, ‘Brasil’ e ‘Redimeire’), ‘Redglobe’ e
‘Patricia’; e outro pelas uvas sem sementes ou apirenas, como ‘Centennial
Seedless’, ‘Sugraone’, ‘Thompson Seedless’, ‘Perlette’, ‘Catalunha’ e ‘Crim-
son Seedless’ (Tecchio et al., 2009).

Na regido do Submédio do Vale do Sao Francisco, a principal produtora de
uvas para mesa do Brasil, as principais cultivares apirenas sdo Thompson
Seedless, Sugraone e Crimson Seedless. No entanto, apresentam proble-
mas como: irregularidade de producgao; elevado custo de produgédo, devido
ao intensivo uso de mao de obra em algumas atividades e a adog¢ao de maior
quantidade de técnicas de manejo. Dificuldades de adaptacdo as condi¢des
regionais podem explicar as producdes variaveis, resultado da baixa ferti-
lidade de gemas em alguns periodos, do desgrane e da suscetibilidade a
rachadura de bagas associada a chuvas durante a maturagéo (Nascimento
et al.,, 2015).

Por conseguinte, ha uma demanda do setor produtivo pela identificagéo de
novas cultivares apirenas que sejam adaptadas ou se adaptem as condigbes
regionais, e que atendam aos requisitos dos mercados. Desta forma, cultiva-
res, como Arra-150, Sweet SapphireO, Sweet GlobeO, TimcoO, BRS Vitéria,
BRS Isis, entre outras, vém sendo implantadas uma vez que permitem produ-
¢ao e colheita de qualidade (Reis; Reis, 2016).

Além dessas cultivares, resultados de pesquisa tém indicado o potencial pro-
dutivo de A Dona, BRS Clara, Arizul, BRS Maria Bonita, Marroo Seedless e
BRS Morena (Grangeiro et al., 2002; Oliveira et al., 2017). Estudos destaca-
ram ‘Arizul’, ‘BRS Clara’ e ‘A Dona’ pela tolerancia a rachadura e podridao da
baga, aliada a boa produtividade, ao numero de cachos dentro do padrao de
mercado, ao teor de soélidos sollveis e a acidez adequados para o consumo
(Oliveira et al., 2017).

A cultivar A Dona € um hibrido complexo, apireno, resultante do cruzamento
de ‘Soraya’ com IAC 544-14. Apresenta plantas vigorosas, medianamente
produtivas, sem problemas particulares quanto a doengas fungicas. Cachos
meédios, cilindrocdnicos, alados, compactos com bagas pequenas, ovaladas,
réseo-escuras, trincantes, sem sementes, com sabor neutro agradavel, po-
rém, com problemas de aderéncia ao pedicelo (Tecchio et al., 2009). Além do
potencial produtivo e das caracteristicas de qualidade, € necessario avaliar
adequadamente os sistemas de produgao e pds-colheita usuais.
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Este trabalho teve como objetivo determinar o potencial de conservagao pos-
-colheita da uva cultivar A Dona armazenada sob refrigeragéo, em condi¢des
de cultivo no Submédio do Vale do Sao Francisco.

Material e Métodos

Para o estudo, foram utilizadas uvas ‘A Dona’ provenientes de parreiral ins-
talado em abril de 2012, no Campo Experimental de Bebedouro da Embrapa
Semiarido, em Petrolina, PE. As plantas foram enxertadas sobre IAC 313, em
espacamento 3 m x 2 m, utilizando-se o sistema de conducdo em latada e
irrigadas por gotejamento.

Os cachos, colhidos maduros, foram submetidos a limpeza de bagas com
defeitos e, em seguida, embalados. Como material de embalagem foram uti-
lizados sacos plasticos para o acondicionamento de cachos individualmente
e sacola perfurada para envolvimento dos cachos mantidos numa mesma
caixa. Foram utilizadas caixas de papelao ondulado.

Os cachos foram armazenados a -0,15 + 0,73 °C e 82 + 4% UR, durante 0,
14, 25, 32, 36, 40 e 43 dias, quando foram analisados: perda de massa, per-
centagem de desgrane, percentagem de podriddes, aparéncia (consideran-
do-se, separadamente, turgidez do engag¢o, manchas e murcha das bagas),
cor das bagas (determinando-se os valores de L, a* e b*), firmeza da polpa,
elasticidade da casca, teor de sélidos soluveis, acidez titulavel e teor de poli-
fendis extraiveis totais.

O delineamento experimental foi em blocos ao acaso, seguindo-se a distribui-
¢ao existente na area experimental em campo, com sete tratamentos e trés
repeticdes. Cada parcela foi constituida por trés cachos.

Resultados e Discussao

A perda de massa do cacho aumentou durante o armazenamento, sendo
as maiores taxas de incremento observadas a partir do 25° dia (Figura 1A).
A perda de massa repercute no aspecto do cacho, podendo causar rejeigao
quando sinais de desidratagao séo visiveis. Neste estudo, a turgidez do en-
gaco foi a caracteristica de aparéncia que mais sofreu alteragdes, apresen-
tando notas abaixo de 2, aos 25 dias de armazenamento (Figura 1B).
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Figura 1. Perda de massa (A) e aparéncia, avaliada pela turgidez do engago e pela ocorréncia de
manchas e murcha nas bagas (B) da uva cv. ADona, em produg&o na regido do Submédio do Sao
Francisco, durante o armazenamento refrigerado (-0,2 £ 0,7 °C e 82 £ 4% UR).

A ocorréncia de sinais de manchas e murchas nas bagas foi em proporgao
restrita (Figura 1B). Desta forma, para estender a vida util da uva ‘A Dona’
€ preciso incluir técnicas que restrinjam a perda de agua e as alteragdes no
engaco.

As mudancgas na cor foram caracterizadas por limitada perda de luminosidade
e redugéo nos valores de b*, o que representa menor propor¢édo de pigmentos
amarelos, no inicio do armazenamento (Figura 2A). Para o componente a*,
que indica varia¢des em tons de verde e vermelho, ndo houve mudanga signi-
ficativa no periodo (Figura 2B). Desta forma, a vida util da uva ‘A Dona’ n&o foi
limitada pelas mudangas na cor da baga, o que sugere que deve ser priorizado
o0 monitoramento de outras caracteristicas.

A firmeza das bagas diminuiu nos primeiros 14 dias de armazenamento, en-
quanto a elasticidade da casca manteve-se estavel (Figura 2C). Bagas firmes
s&o relacionadas a colheita recente e turgidez dos tecidos (Pintado, 2012), sina-
lizando maior conservagao.
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Figura 2. Atributos de cor da casca, lumi-
nosidade (A), a* e b* (B), firmeza da baga e
elasticidade da casca (C) da uva cv. A Dona,
em produgéo na regido do Submédio do Sao
Francisco, durante o armazenamento refrige-

rado (-0,2 + 0,7 °C e 82 + 4% UR).

) =)
IS
S

Elasticidade da casca (mm)

~

Firmeza da baga (N)

35

Y1=-0.0001x* + 0.0096x? - 0.2028x + 6.2212 R?=0.943"

w

Y2 =ns

N

30

o

7 14 21 28 35 42
Tempo de armazenamento (dias)

« firmeza (Y1) -=-elasticidade (Y2)



DOCUMENTOS 283 401

O teor de sdlidos soluveis ndo sofreu mudangas no periodo e as variagdes
na acidez titulavel ndo puderam ser explicadas por um modelo de regressao
polinomial (Figuras 3A e 3B). Os valores médios dessas variaveis foram 19,2
°Brix e 0,64 g acido tartarico.100 mL™". Grangeiro et al. (2002) e Oliveira et
al (2017) relataram acidez titulavel de 0,78 g acido tartarico.100 mL™" para a
cultivar A Dona.

Houve redugao nos teores de polifendis extraiveis totais na baga nos primei-
ros 14 dias de armazenamento (Figura 3B). Como observado para outras
variaveis, este é o periodo em que ha mudancas significativas e que determi-
nam particularmente a aparéncia da uva.
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Figura 3. (A) Teor de sdlidos soluveis (SS), acidez titulavel (AT) e teor de polifendis extraiveis
totais (PET) (B) da uva cv. A Dona, em produgédo na regido do Submédio do Sao Francisco,
durante o armazenamento refrigerado (-0,2 + 0,7 °C e 82 + 4% UR).

Conclusao

A perda de turgidez do engaco foi o problema que limitou a vida util da uva
‘A Dona’ a menos de 25 dias, sob armazenamento a -0,15 + 0,73 °C e 82 £
4% UR.
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