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INFLUENCIA DO ESTADIO DA I\/IATURA(;AO DA UVA NA QUALIDADE
DO VINHO TINTO ‘TOURIGA NACIONAL’ (Vitis Vinifera L) DO VALE DO
SAO FRANCISCO
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A maturacao adequada das uvas €& de extrema Importancia para a
qualidade dos vinhos. Para as uvas destinadas a vinificacao, a colheita
deve ser realizada somente apds terem atingido as maturagoes
tecnologica, caracterizada pela razao entre o teor de acucares e acidez
titulavel, aromatica e fenolica. (Ribéreau-Gayon et al., 2004). O
Submedio do Vale do Sao Francisco, localiza-se no nordeste brasileiro
entre os Estados de Bahia e Pernambuco, se caracteriza por temperatura
media anual de 26,5°C e insolacao de 3.000 horas/ano. A vitivinicultura
nesta regiao se diferencia pelo clima tropical semiarido, que aliado a
auséncia de inverno e disponibilidade de agua para irrigacao, possibilita o
escalonamento produtivo ao longo do ano todo e a colheita por ano de ate
duas safras e mela numa mesma area (Sa et al.,2015).

A cultivar Touriga Nacional (Vitis vinifera L.) tém apresentado grande
potencial e excelente adaptacao a regioes de clima tropical, como é o
caso do Submédio do Vale do Sao Francisco. Neste sentindo, esta
proposta estudou a influéncia do estadio da maturacao da uva sob a
gualidade do vinho tinto da variedade ‘Touriga Nacional’ produzido nesta
regiao, buscando a elaboracao de um produto de melhor qualidade e alto
potencial nutraceutico.

Local: As uvas foram fornecidas por vinicola localizada em Lagoa
Grande-PE (9° 2°S, 40° 11° O), sendo originadas de videiras conduzidas
em sistema latada e irrigadas por gotejamento.

Variedade: ‘Touriga Nacional’

Colheita: Os tratamentos corresponderam ha trés estadios de maturacao
da uva no momento da colheita. A colheita das uvas Iniciou-se aos 110
dias apos a poda (DAP) em 13/07/2017 (safra do segundo semestre do
ano), quando as uvas atingiram teor de sélidos soltveis de 20,5°Brix (T1).
As demais colheitas foram conduzidas em intervalos de sete dias, sendo
efetuadas quando as uvas alcancaram 23,9° Brix (T2-117 DAP) e
26,3°Brix (T3 — 124 DAP).

Vinificacao: O vinho foi vinificado em triplicata a partir das trés
repeticOes da area experimental dos tratamentos T1, T2 e T3, ocorrendo
concomitantemente com a fermentacao alcoolica (25°C). As vinificacoes
foram realizadas no Laboratorio de Enologia da Embrapa Semiarido,
Petrolina, PE, seguindo o metodo tradicional para a elaboracao de vinhos
tintos jovens;
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Figura 1: (A) Foto da variedade ‘Touriga Nacional'. (B) Foto da area
experimental. (C) Foto dos vinhos em elaboracao.

¢ Os teores de teor alcoolico, acidez total, acucares totais, acidez volatil
estao dentro dos limites permitidos pela legislacao brasileira
comprovando a sanidade deste produto

¢ O conteudo antocianinas monomericas variaram de 295,29 mg L -1 a
373,08 mg L -1, e o vinho do tratamento T3 fol 0 que se destacou no
conteudo desses pigmentos fendlicos.

¢ O indice de polifendis totais (IPT) foi mais elevado no tratamento T3,
superior a 80.

¢ O teor de compostos fendlicos totais apresentou maior concentracao no
tratamento T2 (3017,35mg L -1).

Tabela 1 — Composicéo fisico-quimica dos vinhos tintos ‘Touriga Nacional’ do Submétido
do Vale do S&o Francisco obtido das uvas colhidas em trés diferentes estadios de maturacao,
aos 110, 117 e 124 dias apoés a poda de producéio.

Tratamentos'
Vanaveis Tl T2 T3

AV (gL 0,83 ¢ 0,90 b 1,20 a

Acucares redutores (g L") 1,57 a .14 a 141 a
Teor alcoolico (%ov/v) 10,50 ¢ 1221 b 13,73 a
Extrato seco 33.37c 36,38 b 4597 a

SO: Livre (mg L) 50,43 a 46,08 a 43,18 a
SO, Total (mg L) 67.16a 60,76 a 68.44 a

pH 407 b 4. 10 b 433a

AT (gL™) 577c¢ 3.95b 6,42 a
Densidade (g mL™) 0,9987 a 0,9979 b (,9992 a

'Médias com letra miniscula em comum em uma mesma linha nfio diferem entre si segundo o teste de Tukey
(p=0,03). AV= Acidez Volatl, AT=Acidez total.

Tabela 2 — Teores de compostos fendlicos totais e antocianinas monomericas, indice de polifenois
totais (IPT), intensidade de cor (IC) e tonalidade dos vinhos tintos ‘Touriga Nacional’ do
Submetido do Vale do Sao Francisco obtido das uvas colhidas em trés diferentes estadios de
maturacao, aos 110, 117 e 124 dias apos a poda de producéio.

Tratamentos!

Variavels Tl T2 T3
Compostos fenolicos (mg L) 2210650 3017.35a 2276, 10 b
Antocianinas monomeéricas (mg L) 295.29b 358.61 ab 37308 a
IPT 57.8b 67.4 b 834a
IC (4204+520+620nm) 10,3 ¢ 124b 18.4 a
Tonalhidade (420/520nm) 0.7a 0.7 a 0.6b

'Médias com letra minfiscula em comum em uma mesma linha nio diferem entre si segundo o teste de Tukey
(p=0.05). IPT=Indice de Polifendis totais, IC=Intensidade de Cor.

* Os resultados apontam que para promover maior qualidade ao vinho
tinto ‘Touriga Nacional’ elaborado no Submedio do Vale do Séao
Francisco na safra do segundo semestre do ano, seria mais interessante
colher as uvas com teor de solidos soluveis ao redor de 26°Brix, em
estadio de maturacao mais elevado, considerado de sobrematuracao.

* As uvas do tratamento T3 apresentaram maiores teores de antocianinas
monomericas, acidez total titulavel, extrato seco e altos indice de
polifenois totais em IPT e intensidade de cor; fatores que podem
melhorar a estabilidade e aprimorar a qualidade da bebida.
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