Maturacao da uva da culti-
var Touriga Nacional em ci-
clo produtivo do primeiro
semestre no Submédio do
Vale do Sao Francisco

Resumo

O objetivo deste trabalho foi caracterizar a evolugdo da maturagdo da uva
‘Touriga Nacional’ durante o ciclo produtivo do primeiro semestre de 2017, no
Submeédio do Vale do Sao Francisco. O experimento foi conduzido na vinicola
Santa Maria (9° 2'S, 40° 11’ O, em Lagoa Grande, PE) com uvas da cultivar
Touriga Nacional. A partir do inicio da maturagéo, foram realizadas coletas
nos cachos de plantas marcadas. O delineamento experimental foi em blo-
cos casualizados, com oito tratamentos e quatro repetigcdes. Os tratamentos
corresponderam a data em que as coletas foram realizadas: 83, 91, 96, 103,
110, 113, 117, 122 e 124 dias apds a poda. As mudangas na cor da baga fo-
ram registradas no inicio da maturagao, com pequenas variagdes ao longo do
tempo. A maturagéo se caracterizou pela apresentagcdo de aumento na mas-
sa da baga e incrementos constantes no teor de sélidos soluveis, sugerindo
alto potencial alcéolico para a elaboragdo de vinhos. Porém, a estabilizagcao
da acidez titulavel foi a variavel que melhor sinalizou 0 momento em que as
bagas se tornaram maduras.

Palavras-chave: Vitis vinifera, ponto de colheita, uvas finas para vinho, viti-
vinicultura tropical.
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Introducao

A vitivinicultura no Submédio do Vale do Sao Francisco se diferencia pelo
escalonamento produtivo, podendo-se obter até duas safras e meia numa
mesma éarea. Essa resposta se deve ao clima dessa regido, que apresenta
temperatura média anual de 26,5 °C e insolagdo de 3.000 horas/ano. Esta
condigao é diferente de qualquer outra regido vitivinicola no mundo (Soares;
Leédo, 2009; Sa et al., 2015).

Tendo em vista que a fisiologia da planta é afetada por essas condigbes de
cultivo, a maturagéo das uvas pode apresentar caracteristicas diferenciais. A
maturagao € identificada pelo comego da mudanga de coloragédo das bagas
e é concluida na colheita. Neste intervalo, fatores como genética, manejo e
clima influenciam sua composi¢do quimica. Tratando-se de fruta ndo clima-
térica, requer que a colheita seja feita quando a mesma apresentar aspectos
ideais de coloragdo, aroma, textura e sabor (Kader, 1992; Lizana, 1995; Do-
mingues Neto et al., 2016).

Apesar da excelente adaptacdo da cultivar Touriga Nacional no Submédio
do Vale do Sao Francisco, as caracteristicas e mudangas que determinam a
qualidade das uvas ainda ndo sao adequadamente conhecidas.

Este estudo teve como objetivo caracterizar a evolugdo da maturagao da uva
cultivar Touriga Nacional durante o ciclo produtivo do primeiro semestre de
2017.

Material e Métodos

O experimento foi conduzido na vinicola Santa Maria (9° 2'S, 40° 11’ O, Lagoa
Grande, PE) com uvas da cultivar Touriga Nacional, conduzidas em sistema
do tipo latada e irrigadas por gotejamento. O estudo foi realizado durante o
ciclo produtivo iniciado em 23 de marco de 2017, ocasido em que foi feita a
poda de produgéo.

No inicio da maturacao, identificada pela mudanga de cor das bagas e inicio
de amaciamento, comecgou-se a coletar, periodicamente, cinco cachos por
parcela. As uvas comegaram a ser coletadas em intervalos regulares para
acompanhamento da maturagdo, que durou até a sobrematuragao (14 de
junho de 2017).

Os tratamentos corresponderam a data em que as coletas foram realizadas,
como segue: 83, 91, 96, 103, 110, 113, 117, 122 e 124 dias apoés a poda. O
delineamento experimental foi em blocos casualizados com oito tratamentos
e quatro repeti¢cdes, sendo cada parcela constituida por 13 plantas. Em cada
avaliagdo, foram coletados dois cachos de cinco planta de cada parcela.
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As analises foram realizadas no Laboratério de Fisiologia Pds-colheita da
Embrapa Semiarido. As variaveis analisadas foram: massa do cacho, obtida
em balanga semianalitica, a partir da média da massa dos cinco cachos que
compunham a parcela; massa da baga, medida em balanga semianalitica, a
partir da média da massa de 50 bagas retiradas, em igual nimero, de cada
um dos cinco cachos; cor da casca, avaliada por meio da luminosidade (L)
e das coordenadas cromaticas a* (que representa as variagdes do verde e
do vermelho) e b* (variagbes do azul e do amarelo); teor de sélidos soluveis
(SS), obtido em refratdmetro tipo Abbe; pH, por leitura em potencidémetro di-
gital; e acidez titulavel (AT), determinada por titulagdo em solugcdo de NaOH
0,1M.

Os dados foram submetidos a analise de varidncia e as variaveis que so-
freram influéncia do tempo de avango da maturagéo, a analise de regres-
sdo polinominal. Para esta, foram representadas equagdes polinomiais de
até 3° grau, identificando-se a significAncia dos termos e considerando-se
coeficientes de determinagao superiores a 0,70. As analises foram realizadas
utilizando-se o programa Sisvar 5.6

Resultados e Discussao

A massa do cacho diminuiu linearmente durante a maturagao (Figura 1), pro-
vavelmente devido a alguma restricdo hidrica predominante no periodo, ja
que, em condigdes esperadas, ocorre aumento do volume decorrente da maior
absor¢ao de agua induzida pelo acumulo de agucares (Soares; Ledo, 2009).
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Figura 1. Massa do cacho e da baga de uvas da cultivar Touriga Nacional du-
rante a maturagéo no ciclo produtivo do primeiro semestre de 2017, em area de
produgdo no Submédio do Vale do S&o Francisco.
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A massa fresca da baga aumentou durante a maturagdo, sendo os maiores
valores foram observados os 96 dias apds a poda (Figura 1). Porém, nao foi
possivel obter equacao polinomial que representasse os dados, explicando,
no minimo, 70% deles.

Para as variaveis componentes da cor, observou-se redugéo de L da casca
durante a maior parte do periodo de maturagao (Figura 2). Entretanto, com
a proximidade da colheita (uvas maduras) e a posterior sobrematuragéo, L
aumentou, apresentando valores proximos daqueles observados no inicio
deste periodo fenolégico. As a* e b*, diminuiram ao longo da maturagéo, com
valores negativos, desde a fase intermediaria desse periodo. Essa resposta
representa predominio de tons cinza na casca (Tabela 1).
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Figura 2. Teor de solidos soluveis (SS) de uvas da cultivar Touriga Nacional
durante a maturagéo, no ciclo produtivo do primeiro semestre de 2017, em area
de produgao no Submédio do Vale do S&o Francisco.

Tabela 1. Valores médios e desvios-padrées das coordenadas cromati-
cas a* e b* da casca da uva ‘Touriga Nacional’ cultivada no Submédio do
Vale do Sao Francisco, durante a maturacao do primeiro ciclo de 2017.

Dias apés a poda a* b*

83 5,42 + 3,57 3,57 £ 0,35
91 0,49 £ 0,19 0,19 £ 0,21
96 0,51 0,81 0,81+ 0,32
103 -0,14 £ 0,17 0,16 £ 0,06
110 -0,11 £ 0,81 0,17 £ 0,13
117 -0,21 £ 0,04 0,24 £0,12
122 -0,12 £ 0,61 0,10 £ 0,05

124 -0,21 £ 0,04 0,04 + 0,23



DOCUMENTOS 283 257

Os teores de solidos soluveis (SS) aumentaram progressivamente no decor-
rer da maturagao, atingindo 25,0 °Brix (Figura 2).

As uvas da cultivar Touriga Nacional apresentaram decréscimo na AT, sendo
observadas porcentagens de até 0,88% de acido tartarico 100 mL* e pH de
3,68, aos 103 dias apos a poda (Figura 3). Em consequéncia, registrou-se
aumento no pH do suco da uva. Em estudos realizados por Lins et al. (2015),
no inicio da maturagdo ocorrem modificagdes metabdlicas relacionadas a
translocacao de agucares, acarretando grande acumulo de SS e degradagao
dos &cidos organicos. Destaca-se que, neste estudo, apesar de as taxas de
degradacgéo de acidos organicos diminuirem no periodo, o teor de SS foi
crescente, possivelmente favorecido pelas condi¢coes climaticas.
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Figura 3. Acidez titulavel (AT) e pH da cultivar Touriga Nacional durante a

maturagado, no ciclo produtivo do primeiro semestre de 2017, em area de
produgéo no Submédio do Vale do Sao Francisco.

Conclusoes

Na safra avaliada, a maturagao se caracterizou por apresentar aumento na
massa da baga, mudangas na cor da baga concentradas na primeira semana
e incrementos constantes no teor de sdlidos soluveis, este ultimo indicando
alto potencial alcoolico para a elaboragao de vinhos, com pequenas varia-
¢bes ao longo do tempo.

A estabilizagdo da acidez titulavel foi a variavel que melhor representou o
completo amadurecimento da uva ‘Touriga Nacional’.
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