Avaliacao da intencao de
compra e preferéncia de
consumidores de mangas
‘Keitt’ colhidas com diferen-
tes teores de matéria seca

Resumo

O teor de matéria seca (MS) é um parametro que afeta as caracteristicas de
qualidade e o grau de aceitagdo de mangas pelos consumidores. Desta for-
ma, o objetivo deste trabalho foi avaliar a intengdo de compra e preferéncia
dos consumidores para mangas ‘Keitt’ colhidas com diferentes teores de MS,
visando identificar os teores ideais de MS para a colheita. Mangas ‘Keitt’ fo-
ram colhidas em um pomar comercial no Submédio do Vale do Sao Francisco
no estadio de maturagdo 2 em trés faixas de MS, sendo essas 16% a 18%,
19% a 21% e 22% a 23% no periodo de 28 de margo a 5 de maio de 2018.
Utilizou-se o delineamento experimental inteiramente casualizado com trés
repeticdes. Os testes foram aplicados em 144 julgadores néo treinados. De
acordo com os resultados obtidos, mangas ‘Keitt’ produzidas no Submédio
do Vale do Sé&o Francisco e colhidas com teores de MS na faixa de 22 a 23%
apresentam a maior intengcao de compra e preferéncia pelos consumidores,
comparadas com as mangas colhidas com menores teores de MS.
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Introducgao

A manga é originada do Ceilédo e regides do Himalaia, nas quais surgem em
florestas. Pertencente a familia das Anacardiaceas, a mangueira (Mangifera
indica L.) é nativa da Asia Meridional e do Arquipélago Indiano (Camargo Fi-
lho et al., 2004). A cultura vem crescendo com o passar dos anos e atualmen-
te € uma das atividades agricolas mais importantes no Brasil, uma vez que
0 pais se encontra entre os sete maiores produtores e esta na sexta posigcéao
no ranking mundial de exportagdo (Anuario Brasileiro da Fruticultura, 2017).

E uma fruta carnuda que pode conter aproximadamente 80% de agua e 20%
de matéria seca (MS), sendo esta ultima a fragdo que representa a quanti-
dade de fotoassimilados e nutrientes acumulados ao longo do crescimento e
desenvolvimento dos frutos na planta (Lakshimnarayana et al., 1970; Léchau-
del et al., 2002). O acimulo de MS é determinado por fatores genéticos, bem
como ambientais das condi¢des de cultivo, os quais contribuem para a com-
posicao quimica do fruto como paredes celulares, agucares soluveis, acidos,
amido, entre outros compostos (Léchaudel; Joas, 2007).

Estudos evidenciam que a qualidade da manga madura é determinada prin-
cipalmente pelo teor de MS nos frutos, assim, interfere diretamente no con-
sumo e aceitagdo pelos consumidores (Nassur, 2013). Além disso, em ou-
tros estudos observa-se que carboidratos de reserva como o amido, o qual
€ convertido para agucares soluveis durante o amadurecimento, também
apresenta um papel importante na determinacdo da qualidade de consumo
e aceitagdo dos frutos pelos consumidores (Saranwong et al., 2004; Subedi
et al., 2007). Apesar de esses estudos mostrarem a relagdo entre teores de
MS e qualidade de consumo de mangas, € necessario que sejam realizadas
pesquisas para determinar a faixa ideal de MS que determinados gendétipos
de mangas produzidos nas condi¢gdes ambientais do Vale do S&o Francisco
devem possuir no momento da colheita para satisfazerem as exigéncias de
qualidade dos consumidores.

O objetivo deste trabalho foi avaliar a intengéo de compra e preferéncia dos
consumidores para mangas ‘Keitt’ colhidas com diferentes teores de MS, vi-
sando identificar os teores ideais de MS para a colheita dos frutos.

Material e Métodos

Mangas ‘Keitt’ foram colhidas em um pomar comercial no Vale do Sao Fran-
cisco no estadio de maturagéo 2 em trés faixas de matéria seca, sendo essas
16% a 18%, 19% a 21% e 22% a 23%. As faixas de MS foram determinadas
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de forma néo destrutiva com o uso de espectrometro de infravermelho proxi-
mo (Félix - modelo F 750).

Apos a colheita, os frutos foram levados ao laboratério de Fisiologia Pos-
-Colheita da Embrapa Semiarido, onde foram higienizados com agua corren-
te, secos e armazenados a 10 °C por 34 dias até atingirem a maturagéo de
consumo com firmeza de polpa entre 20 N e 40 N, determinada com o auxilio
de um texturémetro (TA.XT/Plus - Extralab, Brasil).

Depois de atingirem a maturagdo de consumo, amostras de polpa foram cor-
tadas de forma uniforme e individual e foram colocadas em copos plasticos
de fundo branco (100 mL) codificados com trés digitos e contendo aproxima-
damente 35 g de amostra. Para cada avaliador foi apresentado um grupo de
trés amostras em ordem balanceada referentes as trés faixas de MS (Macfie
et al., 1989).

Os testes com consumidores foram realizados no Laboratério de Analise Sen-
sorial da Embrapa Semiarido, Petrolina, PE e no Laboratério de Tecnologia
em Alimentos da Universidade do Estado da Bahia, Juazeiro, BA, sendo as
amostras de manga avaliadas por uma equipe composta por 144 julgadores
nao treinados.

Para cada amostra, os consumidores informaram a intengdo de compra se-
gundo a escala hedbnica mista de 5 pontos, onde: 1 - certamente ndo com-
praria; 2 - provavelmente ndo compraria; 3 - posso ou nao comprar; 4 - pro-
vavelmente compraria e 5 - certamente compraria. Cada amostra foi também
ranqueada de acordo com a preferéncia, onde nota 1 é igual a menos prefe-
rida e 3 mais preferida.

Os resultados apresentados representam as médias obtidas para a inten-
¢do de compra e preferéncia dos consumidores. As analises sensoriais foram
conduzidas em cabines individuais com luz branca, temperatura de 2212 °C
e umidade relativa de 60%+20%.

O delineamento experimental foi o inteiramente casualizado com trés repe-
ticoes. Os dados foram submetidos a analise de variancia utilizando-se o
programa Sisvar 5.6 e as médias comparadas pelo teste de Tukey (5%).

Resultados e Discussao

Os testes foram realizados com 144 julgadores néo treinados, sendo desses
84 mulheres (58,3%) e 60 homens (41,7%), com idades entre 16 e 67 anos,
todos consumidores de manga.
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De acordo com os resultados obtidos (Tabela 1), a maior intengdo de compra
foi observada em mangas colhidas com maior faixa de MS (22% a 23%), as
quais ndo diferiram estatisticamente de mangas colhidas com faixa interme-
diaria de MS (19% a 21%). Frutos colhidos nestas faixas de MS foram classi-
ficados pelos consumidores dentro da categoria de frutos que provavelmente
seriam comprados. A menor intengdo de compra foi observada em mangas
colhidas na faixa inferior de MS (16% a 18%), as quais foram classificadas
pelos consumidores entre posso ou hdo comprar e provavelmente compraria.

A diferenga estatistica entre a intengédo de compra para a maior e menor faixa
de MS indica que mangas ‘Keitt’ cultivadas no Submédio Vale do S&o Fran-
cisco com teor de MS superiores a 19% possuem melhor aceitagdo pelos
consumidores (Tabela 1). Este resultado sugere um teor de MS em mangas
superior ao encontrado em outros trabalhos, nos quais os autores indicam
um teor de MS igual ou superior a 16,9% para atingir alta aceitagdo dos con-
sumidores (Nassur, 2013). Esta diferenga entre teores ideais de MS para sa-
tisfazer as exigéncias dos consumidores pode estar relacionada ao diferente
genotipo e condigdes de cultivos dos frutos entre estes estudos.

De modo geral, mangas com altos teores de MS tendem a ser preferidos pe-
los consumidores, pois possuem caracteristicas sensoriais mais atrativas e
maior vida util, quando comparadas com mangas contendo baixos teores de
MS (Saranwong et al., 2004).

Tabela 1. Intengdo de compra de mangas ‘Keitt’ produzidas no Vale do Sao
Francisco no primeiro semestre de 2018.

Faixa de Matéria Seca (%) Intengao de compra (1-5)
16 a 18 3,67 b*
19 a 21 3,74 ab
22a23 4,01a
CV**(%) 29,78

*Médias seguidas pela mesma letra ndo diferem estatisticamente entre si pelo teste de Tukey
(5%). **CV: coeficiente de variagéo.

A MS do fruto é uma variavel estavel no processo de amadurecimento e é
diretamente influenciada pelas condi¢des climaticas e de manejo da planta.
O teor de MS dos frutos na colheita esta correlacionado com os teores de car-
boidratos acumulados nos frutos durante o crescimento e desenvolvimento.
Desta forma, quanto maior o teor de MS, maior sera a sintese de agucares
nos frutos durante o amadurecimento e maior sera a aceitagdo destes pelos
consumidores. Neste contexto, os dados da analise de preferéncia confirma-
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ram os resultados obtidos na analise de intengdo de compra, onde frutos co-
Ihidos com teores de MS entre 22% a 23% foram ranqueados como os mais
preferidos pelos consumidores, seguidos por frutos colhidos com teores de
MS entre 16% a 21% (Tabela 2).

Tabela 2. Andlise de preferéncia de mangas ‘Keitt’ produzidas no Vale do Sao
Francisco no primeiro semestre de 2018.

Faixa de Matéria Seca (%) Preferéncia
16a18 1,89 b*

19 a 21 1,90 b
22a23 2,21a
CV**(%) 40,04

*Medias seguidas pela mesma letra ndo diferem estatisticamente entre si pelo teste de Tukey
(5%). **CV: coeficiente de variagéo.

Conclusao

A manga ‘Keitt’ produzida no Submédio do Vale do S&o Francisco com teor de
MS acima de 19% possui elevado grau de intengédo de compra e preferéncia
dos consumidores.
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