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Caracterizacaodemaracuja-
da-caatinga em diferentes
estadios de maturacao para
obtencao de alimentos

Resumo

Popularmente conhecido como maracuja-da-caatinga, a espécie Passiflora
cincinnata Mast desenvolve-se na regido Nordeste. Sua polpa apresenta
aroma e sabor tipicos, sendo essencial sua caracterizagdo para uso
econdémico para fins alimentares, estimulando a conservagéo e utilizagao
racional da biodiversidade da Caatinga. Assim, o objetivo deste trabalho foi
a caracterizagdo fisico-quimica da polpa do maracuja da Caatinga em dois
pontos de maturagéo, sugerindo sua utilizagdo em alimentos. Cerca de 15
Kg de maracuja foram adquiridos de produtores locais e encaminhados ao
Laboratério de Processamento de Alimentos - Uneb — Juazeiro, BA, onde
foram higienizados. Aproximadamente 8 Kg foram despolpados logo apos
sua recepgdo (ponto | ), o restante dos frutos foi mantido em temperatura
ambiente durante 112 dias para amadurecimento (ponto Il). Posteriormente
foram avaliados quanto ao pH, acidez titulavel, solidos sollveis e atividade
antioxidante. Separou-se, 50 mL de polpa, de cada ponto, para realizagao das
analises, perfazendo trés repeticdes. No geral, observou-se uma diferenga
significativa quanto a acidez e pH entre os dois pontos avaliados, com acidez
59,02% menor para a segunda maturacao (2,16%), pH 18,63% maior (3,63),
Solidos soluveis 7,77% maior (13,04%) e atividade antioxidante 15,6% maior
(36,3%). A caracterizagdo do maracuja da Caatinga em diferentes pontos
de maturagdo possibilita a obtencdo e destinagdo do fruto para produgao
de alimentos processados com caracteristicas diferenciadas. O maracuja

1 Universidade do Estado da Bahia; 2 Embrapa Semiarido, vanessa_fc95@hotmail.com.



431 Anais do Il Simpésio do Bioma Caatinga

processado no ponto | pode ser aplicado na elaboragdo de bebidas, por

exemplo, ja o proveniente do ponto Il pode ser utilizado para obtencao de
doces e geleias, entre outros.
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