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Elaboracaoecaracterizacao
fisico-quimica do fermen-
tado alcbéolico de umbu
(Spondias tuberosa Arruda)

Resumo

O umbu (Spondias tuberosa Arruda) € um fruto nativo da regido Nordeste, de
grande importancia econémica para a populacdo do Semiarido nordestino.
A producdo da bebida alcodlica fermentada se apresenta como uma forma
alternativa de valorizagdo do fruto, agregagao de valor e de minimizar as
perdas pés-colheita. Neste contexto, buscando viabilizar o processamento
deste produto, foi realizada na Embrapa Semiarido a elaboracdo da bebida
alcoolica, a partir do fruto in natura em estadio maduro, e sua avaliagao
fisico-quimica, quanto ao: pH, em potenciémetro; densidade, em balanga
hidrostatica; acidez volatil e total (AT), por titulometria com solugdo de
hidréxido de sédio; teor alcoodlico e extrato seco (ES), por densimetria apos
destilagcdo simples da bebida; dioxido de enxofre (SO2) livre e total, por
titulometria com solugéo de iodo; agucares redutores (AR), por titulometria
com solugdo de Fehling; cor (L*, a*, b*, C, H), em colorimetro; compostos
fenolicos totais, por espectrofotometria (760nm) e reagente Folin-Ciocalteu;
e, vitamina C, por titulometria com solu¢do de 2,6-dicloro-fenol indofenol.
Os resultados, submetidos a analise estatistica, mostraram que a bebida
possuiu parametros de qualidade parecidos ao do vinho branco, com pH
- 2,61; densidade - 0,9996+0,0000g/mL; acidez volatil - 9,35+0,00mEq/L;
AT - 17,99+0,00mEg/L em acido tartarico; AR - 6,02+0,03g/L; teor alcodlico
- 11,8710,15%v/v; ES - 39,5540,45¢g/L; SO2 livre - 36,18+0,59mg/L; SO2
total - 38,91+0,89mg/L; cor L*(50,90+1,25), a*(1,29+0,18), b*(12,19+0,17),
C*(12,2240,15) e h(92,87+3,55); compostos fendlicos — 217,85+11,29mgl/L;
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e, vitamina C - 9,50+0,00mg/100g. Desta maneira, este estudo forneceu
informacdes Uteis para que possam ser futuramente desenvolvidos trabalhos
com as cooperativas viabilizando a elaboragéo e venda desse produto.
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