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Andlise de copa ovina revestida com coberturas comestiveis
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A carne de ovinos velhos ndo tem a suculéncia e maciez dos animais jovens e por isso sdo
utilizados na producdo de embutidos que é uma forma de valorag@o dessas carnes. Como os
embutidos sdo armazenados por longo tempo eles sGo susceptiveis a acdo de microrganismos e
processos de rancidez. Assim, avaliou-se neste estudo o uso de revestimentos comestiveis para
aumentar o tempo de prateleira de copa ovina produzida na Embrapa Pecudria Sul. Esses
revestimentos formam barreiras que controlam as trocas gasosas com o ambiente, umidade,
entre outros compostos e tem sido utilizados em vérios trabalhos com frutas, oleaginosas e
carnes. Neste trabalho preparou-se solugdes precursoras dos revestimentos comestiveis, a base
de zeinas. Estas proteinas sdo hidrofébicas e, portanto foram solubilizadas em etanol 70%, com
a adicdo de dois tipos de 6leos vegetais em diferentes proporgdes, o que resultou na preparacéo
de duas formulagdes. As formulagdes foram aplicadas pelo método de spray nas amostras de
copa ovina. Foram utilizados quatro tipos diferentes de copa ovina, denominados T1, T2, T3 e
T4. Cada tipo foi revestido em cinco replicatas para cada formulagéo e o grupo controle. As
amostras de copa foram analisadas por perda de massa, colorimetria e RMN em baixo campo.
Essas andlises foram realizadas antes do revestimento e apds a cura do filme, as amostras
foram embaladas a vdcuo e mantidas em refrigerador a 42C. As andlises de RMN foram
realizadas uma vez por semana, durante 60 dias. Apds esse periodo, as embalagens foram
abertas e as andlises de perda de massa e colorimetria foram novamente realizadas. As andlises
de colorimetria indicaram que as amostras em geral ndo apresentaram diferencas significativas
em relag@o aos paréimetros a* (tendéncia ao vermelho) e b* (tendéncia ao marrom). As andlises
por perda de massa também ndo indicaram diferencas significativas entre as amostras. Os
dados referentes as andlises de RMN em baixo campo foram coletados e estdo em fase de
processamento. Essa andlise serd de extrema importancia para acompanhar o desempenho dos
revestimentos, pois avalia o comportamento da dgua e gordura nas amostras. Além das andlises
realizadas, foi observado que, no tratamento T2, a maioria das amostras do grupo controle
(sem revestimento) apresentaram contaminacdo por fungos, enquanto nas amostras revestidas
isso ndo ocorreu em nenhuma das amostras.
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