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Avaliagdo dos compostos voléteis em manga (Mangifera indica L)
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O Brasil ¢ um dos principais produtores de frutas e hortalicas, porém muitas vezes com baixa
qualidade, e com perdas pés-colheita considerdveis. Uma das frutas em destaque na producéo
brasileira é a manga, tanto para mercado interno como para externo, sendo o Brasil um
importante exportador desse produto. Frutos climatéricos, como a manga, durante o
amadurecimento sofrem consideréveis alteracdes, na cor, na textura, no sabor e aroma. Em
geral, as mudancas ocorridas s@o avaliadas por pardmetros externos e também andlises fisico-
quimicas, mas pouco tem sido realizado com voléteis, muitas vezes, pela dificuldade em
equipamentos de andlise. O obijetivo desta pesquisa é analisar o perfil de voldteis relacionando
com alteragdes fisiolégicas em manga durante o armazenamento com a finalidade de avaliar as
modificagdes que ocorrem durante o processo de maturagdo. Para isso foi empregada
microextragdo em fase sélida de headspace (HS-SPME) e cromatografia gasosa acoplada &
espectrometria  de massas (GC-MS). Previomente, foram testados cinco materiais de
recobrimento de fibras de SPME comerciais, a fim de conhecer qual material de recobrimento
era capaz de exirair os voldteis com maior eficiéncia. Foram testadas as fibras de
polidimetilsiloxano (PMDS), polidimetilsiloxano/divinilbenzeno (PDMS/DVB),
polidimetilsiloxano/carboxen (CAR/PDMS), divinilbenzeno/carboxen/polidimetilsiloxano
(DVB/CAR/PDMS) e poliacrilato (PA), sendo que a que obteve melhor capacidade de extragdo
dos voldteis foi a DVB/CAR/PDMS. Apés a escolha da fibra, foram extraidos e caracterizados
voldteis em mangas armazenadas durante 16 dias sob refrigeracdo a 16 °C. Verificou-se que a
composicéio de voldteis das mangas era composta principalmente por alcanos, ésteres,
monoterpenos e sesquiterpenos.
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