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INTRODUCAO

A pereira ¢ uma frutifera de clima temperado e, no Brasil, € produzida em cinco Estados:
no Rio Grande do Sul, Santa Catarina, Parana, Minas Gerais e em Sio Paulo, totalizando uma
produgdo anual de 22.108 toneladas (IBGE, 2017). No entanto, esse volume ¢ insuficiente para
abastecer o mercado nacional, que tem a necessidade de importar cerca de 90% da pera consumida
no Pais.

Os dados referentes a producfio mostram que ha uma enorme dificuldade para alavancar a
cultura da pereira no Brasil. De acordo com Fiorango et al, (2014) os entraves sfo varios e
importantes, podendo-se destacar: a) as condig¢des climaticas que, embora permitam o cultivo, nfo
sfo consideradas as melhores para essa espécie frutifera; b) a tecnologia de produgdo, ainda em
processo de aperfeicoamento, especialmente no que tange a recomendagfo das cultivares e porta-
enxertos para os diferentes locais de cultivo e definicdo das melhores combinagdes cultivar
produtora e polinizadoras. Uma vez que, existem cultivares de baixo requerimento de horas de frio
(menor que 500 h) e de alto requerimento (700 e 1.200 h), sendo imprescindivel que os produtores
brasileiros escolham cultivares de baixo requerimento (NAKASU; FAORO, 2003).

Uma das alternativas para tais situagdes € a criacdo de novas cultivares aptas a produzir em
quantidade e qualidade satisfatorias e com regularidade (OLIVEIRA, 2012). Pesquisas realizadas na
Embrapa Semiarido tém demonstrado que existe a possibilidade de cultivo de espécies de climas
subtropical e temperado, com potencial econémico para as areas irrigadas do semiarido brasileiro.

Dessa forma, o objetivo deste trabalho foi avaliar o teor de amido e solidos soluveis como
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parametros da qualidade pods-colheita de diferentes genotipos de peras produzidas no Semiarido
brasileiro e armazenadas em ambiente refrigerado.

MATERIAL E METODOS

Foram utilizadas peras das cultivares Triunfo, Santa Maria e Princesinha adquiridas no campo
experimental de Bebedouro da Embrapa Semiarido, Petrolina, PE. Os frutos foram colhidos no
estadio de maturagdo recomendado para a colheita comercial. Em seguida, os frutos foram
encaminhados para o Laboratério de Fisiologia Pds-colheita da Embrapa Semiarido, Petrolina, PE.
Posteriormente, os frutos foram armazenados a 0°C e com umidade relativa de 80-90%. Os frutos
foram avaliados aos 0, 30, 60, 90 dias de armazenamento para o teor de amido pelo teste iodo-
amido, através de uma escala de estadios de degradacfio do amido, variando de 1 a 9 (BENDER e
EBERT, 1985). O estadio 1 corresponde a frutos muitos verdes (conteido maximo de amido),
enquanto o estadio 9 corresponde a frutos muitos maduros (conteudo minimo de amido). E teor de
solidos soluveis (SS) com o uso de um refratémetro digital. O trabalho foi um fatorial 3 x 4
(cultivares x tempo de armazenamento) seguindo o delineamento blocos ao acaso com 4 blocos por
tratamento e 10 frutos por bloco. Os dados obtidos foram submetidos a analise de varidncia e as

meédias foram comparadas pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade de erro.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A interac@io entre os fatores cultivares e tempo de armazenamento foi significativa para o
teor de amido (Tabela 1), o qual € um indicador importante para determinar o estadio de maturagéo
da pera, pois, na fase inicial do crescimento a fruta acumula amido formando uma reserva que
comeca a ser hidrolisada a partir da fase 2 até o final do crescimento e a partir da maturagio
fisiologica até o final do amadurecimento (SILVA, 2015). Ao longo do armazenamento houve
degradagiio de amido que foi evidenciada pelo aumento gradativo dos valores. Em pera ‘Rocha’
quando o objetivo € a conservacgfio os valores da taxa de regressdo do amido, a colheita, devem-se
situar entre 5 e 7, ja frutos com taxa de regressdo do amido de valores inferiores a 4 dificilmente
amadurecerdo e valores iguais ou superiores a 8 terdo que ser comercializados o mais rapido
possivel (Alexandre, 2001). Pelo indice iodo-amido foi possivel observar o progresso do
amadurecimento dos frutos, pois quanto maior a nota atribuida menor o teor de amido, indicando o
avang¢o nha maturagio.

A interacdo entre os fatores cultivares e tempo de armazenamento néo foi significativa para
os teores de SS, logo o efeito de cada fator foi comparado separadamente para este pardmetro de

qualidade (Tabela 2).
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Tabela 1. Indice iodo-amido de peras ‘Princesinha’, ‘Triunfo’ e ‘Santa Maria’ produzidas no
Submédio do Vale do S&o Francisco e armazenadas em ambiente refrigerado.

Iodo-Amido (1-9)

Genotipo Tempo de Armazenamento (Dias)
0 30 60 920
‘Triunfo’ 5,7 bC 7,7 aB 8.2 aAB 9,0 aA
‘Santa Maria’ 5,7 bB 7.5 aA 8,5aB 7.5 bA
‘Princesinha’ 7,5 aA 8,2 aA 8,2 aA 8,5 abA
Média Geral: 7,45 CV:8,33%

Notas 1 corresponde a frutos muitos verdes, enquanto 9 corresponde a frutos muitos maduros.
Meédias seguidas pela mesma letra minuscula na coluna e maitscula nas linhas, ndo diferem
estatisticamente entre de si de acordo com o teste de Tukey a 5% de probabilidade.

As cultivares Triunfo e Princesinha apresentaram maior teor de SS no momento da colheita
e durante o armazenamento refrigerado por 90 dias (Tabela 2). O tempo de armazenamento ndo teve
efeito significativo nos teores de SS das diferentes cultivares estudadas (Tabela 2).

Os resultados encontrados no presente trabalho para SS séo superiores ao encontrado por
Bettiol Neto et al. (2014), que obtiveram uma concentracdo de 9,17% para a pera “Triunfo’ nas
condi¢des subtropicais do leste paulista. O teor de SS pode variar conforme a variedade, o clima e a
época da colheita. A elevada radiagfio solar do Semiarido brasileiro também pode ser um dos fatores
que contribuiram para o aumento do teor de SS nos frutos. De modo geral, os teores de SS
encontrados para os gendtipos de pera no presente trabalho estdo de acordo com as especificagdes
para os padrdes de comercializagdo, que devem variar entre 11 e 14% (Flores-Cantillano e Oteiza,

2003).

Tabela 2. Soélidos soluveis em peras ‘Princesinha’, ‘Triunfo’ e ‘Santa Maria’ produzidas no
Submédio do Vale do Séo Francisco e armazenadas em ambiente refrigerado.

Genétipo Sélidos Solaveis (%)
‘Princesinha’ 12,7 a
‘Triunfo’ 12,7 ab
o SantaMaria” 122 b
Tempo de armazenamento (Dias) Sélidos Solaveis (%)
0 12,7 a
30 12,6 a
60 12,6 a
90 123 a
CV (%) 4.5

Meédias seguidas pela mesma letra ndo diferem estatisticamente entre de si de acordo com o teste de
Tukey, a 5% de probabilidade.

CONCLUSOES

Peras das cultivares Triunfo, Princesinha e Santa Maria produzidas no Submédio do Vale do Sao

Francisco apresentaram teores de amido e sélidos soluveis adequados para o consumo in natura. E
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apresentam um potencial promissor para serem produzidas nas condi¢des ambientais do Submédio
do Vale do Séo Francisco.

AGRADECIMENTOS

A Embrapa Semiarido. A Univasf. A Fundaciio de Amparo a Ciéncia e Tecnologia de
Pernambuco (FACEPE).
REFERENCIAS

ALEXANDRE, J. Colheita da pera ‘Rocha’. In: Alexandre, J., Silva,A., Soares, J., (Eds.), O Livro

da pera ‘Rocha’. Associagfio Nacional de Produtores de Pera ‘Rocha’ 2001.

BETTIOL NETO, J. E; CHAGAS, E. A.; SANCHES, J.; PIO, R.; ANTONIALI S.; CIA, P.
Producdo e qualidade pds-colheita de cultivares de pereira nas condi¢des subtropicais da regido

leste paulista. Ciéncia Rural, 44 (10): 1740-1746, 2014,

BENDER, R. J.; EBERT, A. Determinacéo do ponto de colheita de cultivares de macieira: reste
10odo-amido. Florian6poli: EMPASC, 1985. 6p

FIORAVANCO, J. C.; OLIVEIRA, P. R. D. Produgfo e importagdo brasileira de pera no periodo
de 2001 a 2012. Informacdes Economicas, SP, v. 44, n. 6, nov./dez. 2014.

FLORES-CANTILHANO, F.; OTEIZA, E.; LAGOS, L. L. Fisiologia e manejo pés-colheita. In:
FLORES-CANTILHANO, F. (org.). Péra: pés-colheita. Brasilia: Embrapa Comunicagéo para
transferéncia de tecnologia. 2003. P. 12-35 (Frutas do Brasil, 48).

INSTITUTO BRASILEIRO DE GEOGRAFIA E ESTATISTICA - IBGE. Produciio agricola

municipal. Rio de Janeiro: IBGE, 2017. Disponivel em: < https://www.ibge. gov.br/>

NAKASU, B. H.; FAORO, I. D. Cultivares. In: NAKASU, B. H.; QUEZADA, A C.; HERTER, F.
G. Pera: produgéo. Pelotas: Embrapa Clima Temperado, Brasilia: Embrapa Informagéo

Tecnologica, 2003. cap.5, p. 29-36.

OLIVEIRA, P. R. D. de. Situacdo atual do melhoramento genético de macieira e pereira no Brasil.
In: SEMINARIO INTERNACIONAL DE FRUTALES CADUCIFOLIOS EN EL TROPICO, 2012,
Bogota. Anais... Bogota: Sociedad Colombiana de Ciencias Horticolas, 2012. p. 105-121.

SILVA, F. M. Determinacio do ponto de colheita e conservacgio pés-colheita de peras cv.
Princesinha, produzidas no Semiarido brasileiro. Dissertacdo (Mestrado em Horticultura

Irrigada ) - UNIVERSIDADE DO ESTADO DA BAHIA, Juazeiro, 2015.

2760



