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INTRODUCAO

Convergindo com o potencial de ampliagdo da produgdo nacional de caqui, o Vale do Séo
Francisco, o maior polo fruticola em regime irrigado do Brasil, apresenta a necessidade de
diversificaclo das culturas produzidas na regido, em detrimento da mangicultura e vitivinicultura. O
caquizeiro por ser uma frutifera de clima subtropical, que durante o seu desenvolvimento ocorre a
manifestacio de sucessivos estadios fenologicos, sendo que o final do periodo da dorméncia das
gemas e o inicio de novo ciclo produtivo dependem da cultivar e das condigdes do meio-ambiente
(CORSATO et al., 2005).

Sob condig¢des naturais a indugfio e a superagfio da dorméncia sdo influenciadas pelas condigdes
climaticas, principalmente a temperatura e a luz, que precedem a acfo de reguladores de crescimento
(PETRI et al., 2006), em temperaturas superiores a 21°C espécies de clima temperado, como o género
Prunus, apresentam ciclo continuo (HEIDE, 2008), no caso do caquizeiro ha um prolongamento do
ciclo ap6s a colheita, quando a planta deveria entrar em dorméncia.

Nesse contesto, estudos fenologicos e fisiologicos com cultivares de macieiras e pereiras,
também originadas de clima temperado tém demonstrado bom desempenho agrondmico da cultura
no Vale do Sdo Francisco. Dessa forma ha subsidios para que o caquizeiro represente uma
possibilidade de produgdo em condi¢do semiarida tropical de elevada temperatura, baixa umidade
relativa do ar e elevada taxa evapotranspirativa.

Assim, o presente trabalho teve como objetivo avaliar a atributos fisicos de qualidade de frutos

de caquizeiros ‘Rama Forte’ tratados com cianamida hidrogenada, no Vale do S&o Francisco.
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MATERIAL E METODOS

O estudo foi conduzido de julho de 2014 a agosto de 2015, em um pomar experimental de
caquizeiros (Diospyros kaki L.) localizado na Estacdo Experimental de Bebedouro, pertencente a
Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria (Embrapa Semiarido), em Petrolina-PE (9° 09° S, 40°
22 O e a365,5 macima do nivel do mar). O clima da regifio € classificado como tipo BSwh segundo
a classificacdo de Koeppen (1948). O pomar foi implantado em setembro de 2010, com mudas de
caquizeiro ‘Rama Forte’ enxertado em caquizeiro ‘Taubaté’, conduzidas em sistema de “vaso” em
espagamento de 5,0 m entre linhas e 4,0 m entre plantas.

Adotou-se delineamento experimental em blocos casualizados, com cinco tratamentos a base
de cianamida hidrogenada (composi¢do quimica: CH2N2 / nome comercial: Dormex®), com cinco
repeti¢les e cinco plantas por parcela. Os tratamentos utilizados foram concentragdes de cianamida
hidrogenada (CH), associada ao 6leo mineral a 3,0 % (Assist®), sendo eles: 0,0; 0,4 %; 0,6 %, 0,8 %
e 1,0 % de CH.

A aplicaco dos tratamentos foi realizada no primeiro dia apés a poda (04/07/2014), quando
as gemas se encontravam dormente. Utilizou-se um pulverizador costal motorizado de 20 L, com
bico cone, pulverizando-se todos os ramos da planta até o ponto de escorrimento.

Em 02/02/2015 foi realizada a colheita dos frutos e apds a remogéo da adstringéncia (com alcool
etilico hidratado), foram medidos: 1) didmetro transversal e longitudinal com paquimetro digital (mm)
(0.01 mm - 300 mm, Digimess); ii) firmeza em dois pontos opostos no equador do fruto com
penetrometro manual com ponteira de 8§ mm (N).

As variaveis quantitativas foram submetidas a analise de regressdo empregando o Software
SigmaPlot versdo 10.0 (SIGMAPLOT, 2007), conforme recomendagdes de Ferreira (2000). Os dados
climaticos e de fases fenologicas (temperatura média global, radiacfo, umidade relativa do ar e
pluviosidade) foram submetidos a analise de correlagdo simples realizada com o Software Assistat®™
versdo7.7.

RESULTADOS E DISCUSSAO

O aumento das doses de cianamida hidratada estimulou o crescimento do diametro transversal
(DT) e longitudinal (DL) até os maiores valores de 57.4 e 45,7 mm nas doses maximas estimadas do
insumo de respectivamente 0,51 % e 0,64 % de CH (Figura 1A e 1B). Os valores assemelham-se aos
59,75 e 45,92 mm, obtidos em caquis ‘Rama Forte’ produzidos na cidade de Jaboticabal-SP, regido
de clima tropical umido (CAVALCANTE et al., 2007). Conforme os referidos autores, o tamanho do

caqui constitui variavel muito importante para o mercado brasileiro por ser consumido in natura.
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Figura 1. Didmetro transversal (A), diametro longitudinal (B) de frutos de caquizeiro ‘Rama Forte’,

em fungfio de doses de cianamida hidrogenada, Petrolina-PE, 2014-2015.

A firmeza dos frutos de caqui decresceu com o aumento das doses de CH, variando entre
17,28 N (1,0 % de CH) € 20,05 N (0,4 % de CH) (Figura 2), enquanto na testemunha foi determinada
maior firmeza, com valor, de 21,93 N. A firmeza dos frutos do presente estudo, independentemente
do tratamento, supera a média de 13,3 N de caqui ‘Fuyu’ na cidade de Rio das Antas-SC (SOUZA et
al., 2012). A firmeza da polpa é um critério importante de qualidade durante o periodo pds-colheita
(ALTUNTAS et al., 2011), uma vez que a firmeza de frutos para o consumo in natura, pode indicar

tolerancia ao transporte e a0 manuseio a colheita e maior vida util a comercializagéo.
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Figura 2. Firmeza de frutos de caquizeiro ‘Rama Forte’, em funcdo de doses de cianamida

hidrogenada, Petrolina-PE, 2014-2015.

A firmeza diminuiu em fungéo das concentra¢des de CH aplicada nos frutos (Figura 2), porém
segundo Rombaldi (1999) a firmeza recomendada para a comercializagio dos caquis é de no minimo
de 20 N, fazendo com que apenas frutos provenientes de plantas nfo tratadas ou tratadas com 0,4%

de CH se enquadrem no padrido mercadologico.
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CONCLUSOES

Nas condi¢des em que o trabalho foi desenvolvido pode concluir os frutos: 1) possuem firmeza
apropriada para comercializacdo, se a quebra da dormencia do caquizeiro for realizada com cianamida
hidrogenada a 0,4%; ii) apresentam valores de sélidos soluveis e acidez titulavel adequados para o

mercado consumidor.
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