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INTRODUCAO

Ao considerar que a maioria dos frutos de caqui ‘Rama Forte’ sdo de desenvolvimento
partenocarpico, ha a necessidade de minimizar a adstringéncia pelo processo de destanizacfo. Os
tratamentos de destanizagfo consistem em estimular o acumulo de compostos volateis na polpa dos
frutos como etanol e acetaldeido que promovem a polimerizagdo dos taninos soluveis formando
complexos insoluveis, resultando na remog¢do da adstringéncia (ANTONIOLLI et al., 2000;
MONTEIRO et al., 2012).

Dentre os tratamentos na destanizagéo do caqui, conforme Edagi e Kluge (2009) destaca-se o
método da exposiciio dos frutos a vapores de etanol, CO», etileno ou acetileno (carbureto), acido
acético (vinagre), ethephon (2-cloretil fosfénico) ou ao mondxido de carbono produzido pela
combustdo de madeira, porém todos os tratamentos apresentam vantagens e desvantagens e, dessa
forma, deve ser selecionado o mais eficiente, em termos de viabilidade econdmica para garantia de
qualidade dos frutos ao mercado consumidor. Entretanto, um dos problemas decorrentes da
destanizagdo de caquis com etanol € a rapida perda de firmeza da polpa, o que pode inviabilizar a
comercializagfo do fruto precocemente (EDAGI et al., 2009).

Pelo exposto, o presente trabalho teve como objetivo avaliar a influéncia de métodos e periodos
de destanizacgfo de frutos do caqui “‘Rama Forte’ produzidos sob irrigagéo no Vale do S&o Francisco,

em Petrolina, Pernambuco.

MATERIAL E METODOS
O estudo foi conduzido de julho de 2014 a agosto de 2015, em um pomar experimental da
caquizeiros (Diospyros kaki L.) localizado na Estacdo Experimental de Bebedouro, pertencente a
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22> O ea365,5 macimado nivel do mar). O clima da regifio € classificado como tipo BSwh segundo
a classificacdo de Koeppen (1948). O pomar foi implantado em setembro de 2010, com mudas de
caquizeiro ‘Rama Forte’ enxertado em caquizeiro ‘Taubaté’, conduzidas em sistema de “vaso” em
espagamento de 5,0 m entre linhas e 4,0 m entre plantas.

Os tratamentos foram distribuidos em delineamento inteiramente casualizado, em esquema
fatorial de 2 x 9, correspondentes a dois periodos de avaliacdo (24 e 48 horas) e nove métodos de
destanizacdo dos frutos: (nfo destanizado [FC = fora da caixal]; nfo destanizado [DC = dentro da
caixal; 1,75 mL de etanol 98% por quilo de fruto; COz a 15 %; CO2 a 20 %; ethephon 150 mg L*;
ethephon a 200 mg L!; ethephon a 250 mg L; ethephon a 300 mg L, totalizando 18 tratamentos
com 15 repetigdes.

Os frutos, imediatamente apos colhidos, foram transportados ao Laboratorio de Fisiologia
Pos-Colheita da Embrapa Semiarido, selecionados, visando a padronizagdo quanto ao tamanho, bem
como a eliminag¢do quanto aos danos mecanicos. Selecionaram-se 5 repeti¢des (3 frutos por parcela),
para cada um dos 17 tratamentos, totalizado 255 frutos, acondicionados em caixas plasticas contendo
0s respectivos tratamentos, posteriormente as caixas foram hermeticamente fechadas e mantidas em
sala com temperatura de 25 °C e 40 % de umidade relativa do ar.

As variaveis avaliadas foram: 1) teor de s6lidos soluveis (SS) em uma gota de suco de caqui sobre o
prisma de um refratémetro digital ABBE MARK II com temperatura autocompensada (° Brix) (AOAC, 1992);
1) acidez titulavel (AT) obtida por titulometria de neutralizagdo, a leitura foi realizada em duplicata em dcido
malico (AOAC, 1992); iii) ratio SS/AT: obtida pela relagdo entre o teor de solidos soliveis e acidez titulavel.
Os resultados foram submetidos a analise de variancia para diagnostico de efeitos significativos entre os
métodos e periodos de destanizagiio pelo Teste “F” e a comparagdo de médias pelo Teste de Tukey

usando o Software Assistat® versdo 7.7 (SILVA; AZEVEDO, 2002).

RESULTADOS E DISCUSSAO

A interagfo entre os periodos de exposi¢do e métodos de destanizagio, exceto sobre a acidez
titulavel (AT), ndo promoveu efeitos significativos nos teores de solidos soluveis (SS) e relagfio
SS/AT que responderam aos efeitos isolados das respectivas fontes de variagio (Tabela 1). O menor
teor numérico de solidos soluveis foi obtido em frutos tratados com etanol. Esses resultados estdo em
acordo com Monteiro et al. (2014), ao concluirem que isto ocorre devido o maior consumo de
substratos no metabolismo respiratorio dos frutos, em fungéo do estresse pelo etanol.

Os frutos que permaneceram mais tempo na destanizagio estavam mais concentrados em SS
(Tabela 1), resultados que discordam de Antoniolli et al. (2000) ao constatarem que baixa variagio
no teor de SS ao longo do periodo de armazenamento. A atmosfera no interior das caixas fechadas
por 48 horas reduz o O, e aumenta o CO> elevando a sintese de etileno, e em consequéncia acelera a

biossintese dos solidos soluveis.
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Tabela 1. Solidos soluveis (SS), acidez titulavel (AT), de ratio SS/AT de frutos de caquizeiro ‘Rama
Forte’, em fungdo de doses de diferentes métodos ¢ tempos de destanizagdo, Petrolina-PE, 2014-2015.

SS AT SS/AT
..... 0 o mg loog-l
MxP 1,13 ns 2,13 % 1,58 ns
TRATAMENTO 8,07 ** 7,86 ** 5,91 **
__METODOS(M) 13797 10J6%* 4667
Néo Destanizado (FC) 26,35a 0,39a 69,49 be
Néo Destanizado (DC) 24,92 ab 0,37 ab 74,91 abc
Etanol 18,77 e 0,24 d 85,45 ab
CO215% 2491 ab 0,27 cd 9346 a
C0O220% 20,34 de 0,25 d 81,25 abc
Ethephon 150 mg L™ 23,64 abe 0,36 ab 70,95 be
Ethephon 200 mg L™ 22,11 bed 0,35 abc 64,66 bc
Ethephon 250 mg L™ 20,86 cde 0,34 abc 6121 ¢
__Ethephon 300 mg L7 2118 cde 030 bed 7465abe
DMS 3,07 0,08 2137
_______ PERIODOS () 1789%*  3542%* 5043
24 Horas 21,61b 0,35a 6393 b
___________ 48Horas 23522 028b 8630a
M T o0 T 002 681
CV % 9,52 17,23 19,89

FC = fora da caixa;, DC = dentro da caixa, DMS = diferen¢a minima significativa; CV = coeficiente de variacio; ™= ndo
significativo; "= significativo ao nivel de 5 % de probabilidade; ** = significativo ao nivel de 1 % de probabilidade; médias
seguidas pela mesma letra em cada coluna, nfo diferem entre si, pelo teste de Tukey, a 5 % de probabilidade.

Os solidos sdo compostos de carboidratos soluveis, acidos organicos e algumas substancias
pécticas soluveis provenientes da parede celular. Assim, a degradagfo na parede celular por enzimas
especificas, influenciada pelo aumento do etileno, pode elevar os niveis de SS dos frutos, durante o
armazenamento prolongado (MONTEIRO et al., 2012), como inclusive observado nos frutos de caqui
(Tabela 1). O aumento de SS também esta associado a perda de agua, resultando na maior
concentragfio de SS nos frutos (Tabela 1). O teor de SS em frutos de caqui ‘Rama Forte’ produzidos
no vale do S&o Francisco sdo altos comparados a faixa indicada como adequada de 9,2 a 19,5 %,
chegando até 24 % (BENEDETTI, 2010).

A acidez dos frutos produzidos no Vale do S&o Francisco foi alta quando comparada aos
valores de 0,08 (CAVALCANTE etal., 2007) e de 0,1 20,2 de (BLUM et al., 2008), respectivamente
em Jaboticabal-SP e Porto Amazonas-PR. Por outro lado, quando mantidos na destanizagéo por 48
horas estavam com menor acidez em relagdo aos que permaneceram por 24 horas decorrente da
utilizagdo dos acidos na respiragéo.

Os coeficientes da relacdo ou ratio SS/AT dos frutos situaram-se na amplitude entre 61,21 e
93,46 (Tabela 2); comparativamente sdo inferiores aos 107,68 em frutos que de caqui avaliados na

maturagfio pos-colheita por Cavalcante et al. (2007) obtidos em frutos que amadureceram na planta.
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O indice SS/AT reflete o equilibrio entre os agucares e os acidos organicos, sendo um importante

pardmetro para a avaliagio da qualidade e o sabor dos frutos (CAVALCANTE et al., 2007).

CONCLUSOES

Nas condigdes em que o trabalho foi desenvolvido pode concluir que os sélidos soluveis e

acidez dos caquis diminuem apos a destanizagfio, mas mantem-se adequadas a comercializagéo.
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