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INTRODUCAO

A manga, por ser um fruto climatérico, apresenta carater altamente perecivel, o que a sujeita
a modifica¢des bioquimicas, que repercutem em sua qualidade e propriedades (ZERBINI et al.,
2015). Essas condi¢cdes aumentam a suscetibilidade a perdas péds-colheita, principalmente aquelas
provocadas por microrganismos. Para a manga, Colletotrichum gloeosporioides, agente causal da
antracnose, e Lasiodiplodia theobromae, fungo que integra o complexo de espécies causadoras de
podriddo peduncular, provocam altos indices de perdas nos frutos (SERPA et al., 2014).

Com a crescente preocupacio pelo uso indiscriminado de agroquimicos, € importante a
busca por controles alternativos seguros para essas doengas, de forma que preservem a qualidade
dos produtos, mantendo sua aceitacdo pelo consumidor. Os revestimentos podem fornecer protegéo
aos frutos, na medida em que regulam as trocas gasosas, atrasando o amadurecimento e reduzindo a
suscetibilidade a podriddes.

Diante do exposto, este trabalho teve como objetivo determinar o efeito de revestimentos a
base de galactomana no controle dos sintomas da podriddo peduncular e na manutengio da

qualidade de mangas ‘Palmer’ produzidas no Submeédio do Vale do S&o Francisco.

MATERIAL E METODOS

Mangas ‘Palmer’ oriundas de empresa exportadora de mangas, no municipio de Petrolina —
PE, foram colhidas na maturidade fisiologica (coloragdo de fundo verde claro) e transportadas ao

Laboratério de Fisiologia Pos-Colheita da Embrapa Semiarido, em Petrolina — PE.
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Ap6s lavagem e desinfecgio superficial, os frutos foram postos para secagem e, em seguida,
inoculados com discos de meio de cultura (5 mm de didmetro), contendo estruturas do patogeno I.
theobromae, inseridos em duas perfuragdes feitas nas areas basal e apical do fruto. Passadas 24
horas, os discos foram retirados e as solugdes filmogénicas foram aplicadas através de imersdo dos
frutos.

O experimento foi disposto em delineamento inteiramente casualizado, em fatorial 4x7
(revestimento x tempo de avaliagdo), com quatro repeti¢des constituidas de 4 frutos. Os
revestimentos testados foram: A-Controle (sem revestimento); B-Controle inoculado e sem
revestimento; C— 0,5% de galactomanana + 0,5% de cera de carnatiba + 0,1% Tween 80; D- 0,5%
de galactomanana + 0,5% de cera de carnauba + 0,1% Tween 80 + Oleo de Lippia grata
nanoencapsulado (500 ppm).

Ap6s secagem os frutos foram mantidos em temperatura controlada (25 + 2,4 °C e 90 + 5%
UR) e avaliados aos 0, 3, 6, 8, 10, 12 e 14 dias.

Foram realizadas as seguintes avaliacdes: a) perda de massa, através de pesagem em balanga
semianalitica; b) firmeza da polpa, em texturémetro eletronico, com ponteira de 6 mm de didmetro,
com leitura realizada nos dois lados e na regido mediana; ¢) taxa respiratéria, medida em analisador
de gases compacto, apos os frutos serem mantidos durante 10 minutos em recipiente fechado; d) cor
da casca, obtida com auxilio de colorimetro digital, expressando a cor no componente angulo de cor
(°Hue), sendo a leitura da casca realizada na regido verde; e) relacdo SS/AT (teor de solidos
soluveis/acidez titulavel), mediante divisdo das duas variaveis (IAL, 2005); e f) severidade, medida
através de escala numérica, aplicando-se em seguida a formula da area abaixo da curva de

progresso da doenca (AACPD).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Verificou-se que, para a perda de massa, houve interagdo entre os revestimentos e 0s tempos
de armazenamento, tendo os frutos controle inoculados apresentado maior perda em relagcdo aos
revestidos (Figura 1A). Entre os revestidos, o revestimento D (Cera+Galactomanana+Oleo) foi o
que proporcionou as menores perdas. A firmeza da polpa foi influenciada pelos revestimentos e
pelo tempo de forma isolada, diminuindo durante o armazenamento, mas a taxas mais lentas com o
uso dos revestimentos (Figura 1B). Quanto a taxa respiratédria, nos frutos ndo revestidos, o pico
respiratorio aconteceu entre o 8° e o 10° dia, tendo sido posterior nos demais (Figura 1C). Todas
essas alteracdes estdo ligadas ao fato de os revestimentos formarem uma barreira permeavel na
superficie do fruto, ocasionando mudangas nas trocas de agua e outros componentes para 0 meio. A

diminui¢fio da taxa respiratoria, consequentemente, diminui as reagdes metabolicas, atrasando o
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amadurecimento e a senescéncia, além de reduzir a utilizagdo de reservas energéticas (OLIVEIRA
et al., 2012).

9| $(A)= 02075 + 0460755 RE=09833 A ® $=73.636- 10605 Re=0600 I3
8 | §(B)=00904+08123=" -0, 70
| 30)=0213+03394%% B . 1 .
et | 3 - 60
£6 o
& Taihd .
£’ i i 58
= 3 AB
<4 E B
e
L ]
;
i i.,:.-f‘”’ 3 4 A B C D & .
0 2 4 6 8 10 12 7] 0 2 4 6 8 10 12 14
Dias de armazenamento C Dias de armazenamento D

Taxa respiralona (mol'kg/h)

= RE=02363 M e
+ [5(4)=Niogustado T §(B)=11992+03811%% - 0,1012*%*  R*=0.9303 "
] 0781 + Gzi.-)":“). -0.0400%%x* R*=0.818 108 $c A4+0,5054**x - 0.0619%%" R*=0.7225 A
J«Dj; :;03115;‘1§733xx + R*=09025 106 (D)=118,65 +0,6818%*x 0,0811*=x"  R*=0,8882 ~a
o - . - = 104
0 3 4 6 8 10 12 14 0 2 4 6 8 10 12 14
Dias de armazenamento Dias de armazenamento
., E F
FHAYy=- 19%%5 + 0 4631%%  RP=0,8521 100 A
¥B)= 53%%5 + 0,3708%*x R*=0,9004
® y0- t W
5o YDI=48T3 360277k 045130 RE=0.0234
a 60
=z
< 40 AB
i g
0 _—
A B C D

Dias de amazenamento

Revestimentos

e A =B & C -4 D

Figura 1. Perda de massa (A), firmeza da polpa (B), taxa respiratoria (C), angulo de cor - °Hue (D), relagdo
SS/AT (E) e AACPD (F) de mangas ‘Palmer’ inoculadas com Lasiodiploidia theobromae, sob revestimentos
a base de galactomanana.

A= Sem revestimento; B= Sem revestimento, inoculadas; C= 0,5% dg: cera de carnauba + 0,5% de
galactomanana; D= 0,5% de cera de carnauba + 0,5% de galactomanana + Oleo de Lippia grata.

O °Hue diminuiu com o tempo de armazenamento, tendo os frutos recobertos apresentado
valores maiores que o0s sem revestimento, com destaque para o revestimento C
(Cerat+Galactomanana), indicando retardo na evolugdo da coloragdo de casca, sinalizando possivel
retardo da maturagfio destes frutos (Figura 1D). Segundo Jongsri et al. (2016), o “Hue juntamente
com a luminosidade séo indicadores ideais para a avaliagdo das mudangas de coloragfio de casca.

A relagiio SS/AT foi influenciada pela interacdo entre o tempo e 0s revestimentos,
apresentando resposta crescente ao longo do armazenamento (Figura 1E). Esse aumento durante o

amadurecimento se da pelo incremento no teor de sélidos soliveis e pela reducdo da acidez
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titulavel. Esta razio expressa o equilibrio entre a dogura e a acidez, representando, de certa forma, a
sensagdo agradavel no paladar do consumidor (DIAS et al., 2011).

A severidade diferiu entre os frutos revestidos e os ndo revestidos, tendo aqueles do
tratamento D, adicionado de 6leo de Lippia grata, se igualado aos sem a presenga do patdgeno,
demonstrando sua eficiéncia no controle da doenga (Figura 1F). Souza et al. (2017) ao caracterizar o
oleo de Lippia Grata relatou altos niveis de carvacrol, monoterpeno aromatico de atividade
antimicrobiana pronunciada. Este principio ativo pode ser apontado como o principal responsavel
pelo carater antifungico do tratamento apresentado. Também, segundo Oliveira et al. (2012), o
controle da atmosfera gera atraso no amadurecimento e na senescéncia dos frutos, o que,

consequentemente, reduz a susceptibilidade a infec¢des.

CONCLUSOES

A galactomanana se caracterizou como composto promissor para 0 uso em revestimentos
biodegradaveis para manga, com potencial tanto para a manutencdo da qualidade como para o
controle alternativo da podriddo peduncular, neste caso, quando associada a 6leo essencial de

Lippia grata.
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