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INTRODUCAO

A identificacdo de microrregides com condigdes climaticas distintas e com aptiddo
potencial para producgfio de uvas destinadas a elaboragfo de vinhos de elevada qualidade na Regifo
Nordeste surge como alternativa para diversificacdo da agricultura. Além disso, o crescimento e a
valorizagdo do enoturismo no Brasil tém demonstrado que a vitivinicultura podera ser uma opgéo
de espécie frutifera com grande potencial a ser explorado, especialmente em alguns municipios
serranos do Nordeste que apresentam vocacfo natural para o turismo associado ao clima ameno e
INvernos mais rigorosos.

A qualidade enologica de uma cultivar estd primeiramente relacionada com as condi¢des
edafoclimaticas das regiSes produtoras, sendo que em regides nio tradicionais de cultivo, a
introdugfo de cultivares e caracterizagdo da produgio constituem premissas basicas para a defini¢éo
de sua aptiddo vitivinicola. O presente trabalho teve como objetivo caracterizar a producfio de dez

cultivares viniferas no municipio de Brejdo-PE.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi instalado no Municipio de Brejdo (08°53°30°S e 36°30°00”W; altitude
900 m; clima: Cs’a (K6ppen) — mesotérmico com verdo seco e quente continental; temperatura
meédia anual 22,8°C). O vinhedo estava com aproximadamente cinco anos de idade, conduzido em

espaldeira, espacamento 3 x 1 m e irrigado por microaspersdo. O delineamento experimental
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utilizado foi em blocos casualizados com cinco repeti¢cdes e parcelas constituidas por oito plantas.
Foram estudadas 10 cultivares de videiras para elaboragdo de vinhos finos: Sauvignon Blanc,
Chardonnay, Viognier, Muscat Petit Grain, Cabermnet Sauvignon, Pinot Noir, Petit Verdot, Merlot
Noir, Malbec e Syrah. As plantas foram enxertadas sobre o porta-enxerto Paulsen 1103. A poda
ocorreu em agosto de 2018 dando inicio ao ciclo produtivo estudado.

A colheita ocorreu entre de dezembro/2018 e janeiro/2019. Desta foram retiradas
amostras de 100 bagas de cinco cachos em triplicata para determinagio do pH, sélidos soluveis e
acidez total do mosto; volume e peso de cachos e bagas; e medidas dos cachos (AOAC, 1998;
OIV, 1990). Os resultados da foram submetidos a analise de varidncia e critério de Scott — Knott a

5% de probabilidade com auxilio do Programa SAEG-UFV.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A cultivar Malbec destacou-se por apresentar os diferentes componentes da produgio com
resultados entre as médias significativamente mais altas, contribuindo para a maior producio
(Tabela 1). Comportamento semelhante foi observado na cultivar Muscat Petit Grain, porém a
produgdo foi significativamente menor que a Malbec. Provavelmente, houve uma menor produgéo
de cachos por planta, o que refletiu neste resultado. Para Petit Verdot, Pinot Noir e Merlot Noir
verificou-se menor producfio provavelmente por apresentar médias menores para a maioria dos
componentes da produgdo (Tabela 1). Ndo houve diferenga entre as cultivares no rendimento de
mosto. A massa de cacho das cultivares Cabemet Sauvignon, Syrah, Petit Verdot e Sauvignon
Blanc apresentaram médias proximas as obtidas no Vale do S&o Francisco (LIMA et al., 2003;
LEAO et al., 2012).

O pH do mosto variou de 3,33 a 3,69, tendo as cultivares Muscat Petit Grain, Petit Verdot
e Sauvignon Blanc apresentado as menores médias (Tabela 2). Ndo houve diferengas entre as
cultivares quanto aos sélidos soluveis, estando as médias entre 17,85 e 19,80 °Brix. A acidez
titulavel das cultivares Merlot Noir (0,75 %), Cabernet Sauvignon (0,84%), Pinot Noir (0,69 %),
Malbec (0,78 %) e Sauvignon Blanc (0,80%) estava dentro faixa ideal de 0,65 — 085% para
vinificagdo (CONDE et al., 2007). A ocorréncia de chuvas no final da maturagfio dos cachos levou a
antecipacfio da colheita para reduzir a perda de cachos devido a degrana, rompimento de bagas e

ocorréncia de doencas.

CONCLUSOES

A cultivar Malbec apresentou maior produgio seguida pela Syrah na safra 2018/2019.

1184



Tabela 1. Médias das qualidades fisicas dos cachos de cultivares de videiras (Vitis viniferas)

estudadas no municipio de Brejdo — PE no ciclo de produgéio 2018/2019. Brejao/PE

RD
. PD VB 100 PB50 PCS 50 MC CP L
Cultivar (L/kg)
(kg/planta)  (mL) (g) (g) (g) (cm) (cm) o
0
Muscat Petit
. 1,06¢ 188,9a 110,0a 483a 162.1a 15,1a 6,5a 5572a
Grain
Merlot Noir 0,74d 131,0b 71,6b 33.9a 86,0c 8,7¢c 5,9a 51,7a
Syrah 2,02b 148.7a 80,6b 42 0a 160.4a 15,8a 5,9a 44 4a
Cabemet
. 1,11c 123,0b 72,0b 36,5a 89,8¢ 12,4b 6,4a 50,4a
Sauvignon
Petit Verdot 0,14d 82,0b 549b  20,5b 72.8¢ 8,3c 6,2a 61,1a
Pinot Noir 0,35d 105,0b 55,2b 23.7b 35,0c 4.8d 2,6b 56,8a
Malbec 3,98a 169,5a 93,2a 39,4a 177.1a 15,5a 7,8a 58,1a
Viognier 1,21c 159.8a 93,5a 455a 120,0b 12,2b 5,7a 51,5a
Sauvignon
0,95¢ 139.4a 79,1b 38.6a 124,7b 11,1b 5,9a 50,6a
Blanc
C.V. 412 249 27,5 30,5 32,8 20,8 28,5 18,7

Meédias seguidas da mesma letra, na coluna, nfo diferem estatisticamente pelo critério de Scott —
Knott a 5% de probabilidade. Produtividade (PD); Volume de 100 bagas (VB 100); Peso de 50
bagas (PB 50); Peso de casca e sementes de 50 bagas (PCS 50); Massa de cacho (MC);
Comprimento (CP); Largura (L); Rendimento de mosto (RD).

As cultivares Viognier, Sauvignon Blanc, Malbec, Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Merlot
Noir e Muscat Petit Grain apresentaram melhores caracteristicas de acidez titulavel para vinificagéo
na safra 2018/2019.

Os estudos devem continuar para melhor caracterizacfo das cultivares.
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Tabela 2. Médias das qualidades quimicas dos cachos das cultivares de videiras (Vitis vinifera)

estudadas no municipio de Brejao-PE no ciclo de produgio 2018/ 2019. Brejao/PE

Cultivar pH SS (°Brix) Acidez % (AT)
Muscat Petit Grain 3,44 b 18,24 a 0,9619b
Merlot Noir 3,6la 17,86 a 0,7507 b
Syrah 359a 17,92 a 1,0784 b
Cabernet
Sauvignon 355a 18,22 a 0,8489 b
Petit Verdot 333D 19,25 a 1,6990 a
Pinot Noir 3.69a 18,25 a 0,6919b
Malbec 354a 19,21 a 0,7867 b
Viognier 3,62a 19,80 a 0,8891 b
Sauvignon Blanc 345b 18,21 a 0,8032b
C.V. 2,57 6,18 33,76

Meédias seguidas da mesma letra, na coluna, nfo diferem estatisticamente pelo critério de Scott —

Knott a 5% de probabilidade.
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