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INTRODUCAO

O cultivo de viniferas em regides de clima tropical de altitude (800 — 1.300 m) no Nordeste
proporciona uma nova referéncia para os vinhos, diversificagdo da agricultura e o enoturismo. A
qualidade enolodgica de uma cultivar € resultante também das condi¢des edafoclimaticas da regido
produtora, topografia do terreno, manejo de solo e da planta, sazonalidade das épocas de maturagio
e colheita (PEREIRA e RIBEIRO, 2008). A identificacdo de microrregides de altitude que tenham
temperaturas mais baixas € uma alternativa para a vitivinicultura, pois propiciam que as uvas
atinjam a maturagio fenolica, possibilitando a produgéo de vinhos de qualidade. Tais caracteristicas
sfo encontradas na cidade de Brejdo, microrregido de Garanhuns- PE, por conter clima semelhante
as principais regides produtoras de uva para vinho (SILVA, 2017). O estudo teve como objetivo
caracterizar a maturacdo das cultivares Vitis vinifera Muscat Petit Grain, Syrah, Cabernet
Sauvignon, Malbec, Viognier e Sauvignon Blanc a fim de identificar cultivares potenciais para a
produgdo de vinhos na microrregido de Garanhuns (regifio vitivinicola nfo tradicional),

contribuindo para o desenvolvimento e fortalecimento da vitivinicultura na Regido Nordeste.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi instalado no Municipio de Brejdo (08°53°30°°S e 36°30°00”W; altitude
900 m; clima: Cs’a (Koppen) — mesotérmico com verdo seco € quente continental; temperatura
meédia anual 22,8°C). O vinhedo estava com aproximadamente cinco anos de idade, conduzido em
espaldeira, espacamento 3 x 1 m e irrigado por microaspersdo. O delineamento experimental
utilizado foi em blocos casualizados com cinco repeti¢des e parcelas constituidas por oito plantas.
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Foram estudadas seis cultivares de videiras para elabora¢io de vinhos finos: Sauvignon Blanc,
Viognier, Muscat Petit Grain, Cabernet Sauvignon, Malbec e Syrah. As plantas foram enxertadas
sobre o porta-enxerto Paulsen 1103. A evolugdo da maturagfo foi acompanhada a partir do inicio de
amadurecimento dos cachos (fase 35) pela determinacdo do teor de solidos soluveis totais (refratometria), pH
¢ acidez total titulavel com NaOH 0,1 M (AOAC, 1998; OIV, 1990). As amostras de 50 bagas foram obtidas
das parcelas em intervalos de sete dias at¢ o dia da colheita. A colheita ocorreu entre de dezembro/2018 ¢

janeiro/2019. Os resultados foram submetidos a analise de variancia, de regressdo ¢ teste de média a 5% de
probabilidade com auxilio do Programa SAEG-UFV.

RESULTADOS E DISCUSSAO

O teor de solidos soluveis apresentou aumento gradual com a maturagdo das uvas,
atingindo o maximo na quinta semana de avaliagfio para as cultivares Muscat Petit Grain (8,77 -
17,97 °Brix) Caberet Sauvignon (9,5 - 18,17 °Brix) e Viognier (9,22 - 19,18°Brix) (tabela 1). Para
a cultivar Sauvignon Blanc o teor maximo (12,91 — 18,6 °Brix) foi obtido na quarta semana. A
cultivar Syrah apresentou comportamento linear oscilando entre 11,56 e 18,4 °Brix até a data da
colheita, definida em fungdo da ocorréncia de chuvas no final da maturagdo dos cachos o que levou
a perda de cachos devido a degrana, rompimento de bagas e ocorréncia de doengas. A cultivar
Malbec também nfo atingiu o teor maximo de solidos soluveis até a colheita. Sato et al, (2011)
obtiveram para a cultivar Cabernet Sauvignon nas condi¢des do Parana, valores de solidos soluveis
que variaram de 5,3 °Brix no inicio da maturagio a 14,5 °Brix na colheita. A evolugio dos sélidos
soluveis evidencia o baixo ter de aglcar na baga durante a fase de formagfo devido a sua
metabolizacdo para a produgdo de energia. Porém, apods o inicio na maturagio ocorre o acumulo
gradual dos acgucares, especialmente para o crescimento e a maturacdo da semente (BLOUIN e

GUIMBERTEAU, 2000).

Tabela 1. Teor de sélidos soluveis em fungdo das semanas avaliadas a partir da fase fenologica 35
(inicio da maturagio) das videiras (Vitis vinifera) cultivadas no municipio de Brejao no ciclo de
produgdo 2018/2019. Brejao/PE

Equacao
Cultivar SS (°Brix) R?

Muscat Petit Grain Y=3,77+5,54*X-0,54*X> 0,97
Syrah Y=9.85+1,71*X 0,99
Cabernet Sauvignon Y= 4,74+5,44%X-0,54*X> 1

Malbec Y=10,54+0,56*X+0,22*X? 0,98
Viognier Y=13,33+6,57*X-0,68*X> 0,97
Sauvignon Blanc Y= -7,95+28,29%X"2-7 43*X 0,98
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O pH e a acidez titulavel ndo diferiram entre as cultivares com a maturagdo, porém houve
efeito das semanas, sendo obtidas as seguintes equacdes: Y= 2,58+0,18*X e Y= 7,31-
5,44*XV2+1,15%X, respectivamente. Os valores de pH oscilaram entre 2,76 e 3,48 e acidez titulavel
entre 3,02 e 0,9 % de acido tartarico. Esse comportamento para o pH pode ser explicado devido ao
seu aumento estar relacionado a salificagio dos acidos orgénicos e o aumento de cations de potassio
(MANFROI et al., 2004). Foi observado que a evolucdo da acidez titulavel foi inversa a evolugio
dos teores de solidos soluveis. Essa diminui¢fo no decorrer da maturagdo se da principalmente pelo
processo respiratorio do acido malico, diluicdo dos acidos organicos em fungfo do aumento do

tamanho da baga e salificagio (BORGOGNO et al., 1984).

CONCLUSOES
No ciclo de producdo 2018/2019 as cultivares Malbec e Syrah indicaram acréscimo nos
solidos soluveis apds a quinta semana de inicio da maturagéio dos cachos. As cultivares Muscat Petit
Grain, Sauvignon Blanc, Viognier e Cabernet Sauvignon tendem a estabilizar o acumulo de
agucares no periodo estudado. A evolugdo do pH e a acidez titulavel com a maturagdo dos cachos
ndo diferiram entre as cultivares. A caracterizacdo da maturacio dessas cultivares em mais ciclos

torna-se necessaria para uma adequada representatividade da adaptacio a regifo.
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