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EXTRATIVISTAS DO ACRE
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1. INTRODUCAO

A maioria das populacgées tradicionais da Amazonia
dependem da biodiversidade para o sustento de suas fami-
lias. Esses povos tém seus direitos assegurados pela Politica
Nacional de Desenvolvimento Sustentavel dos Povos e Comu-
nidades Tradicionais (PNPCT) instituida através do Decreto
Federal 6.040/2007 (BRASIL, 2007). As diretrizes principais
da PNPCT buscam promover o desenvolvimento sustentavel
dos povos e comunidades tradicionais com énfase no reconhe-
cimento, fortalecimento e garantia dos direitos territoriais,
socials, ambientais, economicos e culturails com respeito e va-

lorizacao da identidade, formas de organizacao e das institui-
coes estabelecidas (BRASIL, 2017).

O desenvolvimento sustentavel, de acordo com a
constituicao de 1988, é aquele capaz de suprir as necessi-
dades da geracao atual sem comprometer a capacidade de

atender as necessidades das futuras geracoes (BRASIL,
1988; WWF, 2017).
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Uma das melhores alternativas para as populacoes
tradicionais praticar o desenvolvimento sustentavel é o extra-
tivismo sustentavel. O extrativismo é a atividade de manejar
adequadamente os recursos naturais disponivels ao homem,
explorando produtos de origem animal, vegetal ou mineral. O
extrativismo é a mais antiga atividade humana pois antecede
a agricultura, pecuaria e a industria (MIRANDA, 2016).

Dentre os produtos de importancia extrativista na re-
g1a0 amazonica se destaca a exploracao de 6leos e gorduras
vegetals obtidos através de processos variados (MARTINS,
2017). O potencial biotecnoldgico de 6leos e gorduras vegetais
na Amazonia ainda nao sao completamente conhecidos. O pre-
sente capitulo tem por objetivo analisar o potencial biotecnolo-
gico das principails espécies oleaginosas vegetais que ocorrem

em areas extrativistas do estado do Acre, Brasil.

2. FAMILIA ARECACEAE

A familia Arecaceae também conhecida por Palmae in-
clui as espécies conhecidas pelo nome popular de “palmeiras” e
é constituida por mais de 190 géneros e aproximadamente 2.370
espécies (HENDERSON, 2000). As espécies estao distribuidas
por todo o mundo e sdo abundantes em areas iimidas das regi-
oes tropicais e subtropicais (BAUERMANN et al., 2010).

As espécies da familia Arecaceae apresenta um conjun-
to de caracteristicas botanicas muito peculiar com grande valor
ornamental, economico e nutricional. Entre as espécies da fa-
milia que apresentam importancia merecem destaque: o buriti
- Mauritia flexuosa; o murumuru -Astrocaryum murumuru; o

acai - Euterpe precatoria, ouricuri - Atallea phalerata; o pataua
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- Oenocarpus bataua; a bacaba - Oenocarpus mapora, e o tucu-
ma - Astrocaryum aculeatum (BAUERMANN et al., 2010). A
seguir sdo analisadas e discutidas as principais potencialidades

de cada espécie de palmeiras mais importantes para o Acre.

2.1 BURITI (MAURITIA FLEXUOSA)

O buriti é uma palmeira ocorrente na América do Sul
e pode ser encontrada no Brasil, com registros nos estados
do Acre, Amazonas, Rondonia, Mato Grosso, Goias, Para, Mi-
nas Gerais, Sao Paulo, Piaui e Maranhdo. No Acre, a espécie
M. flexuosa possui distribuicao na maioria dos municipios com

maior concentracao nas cercanias de Cruzeiro do Sul e em Rio
Branco (BELTRAO; OLIVEIRA, 2007; SANTOS et al., 2011).

O buritizeiro é também conhecido como muriti, palmei-
ra-dos-brejos, caranda-guacu, buriti-do-brejo. A polpa do fruto
¢ consumida na forma de doces, sorvetes, sucos ou vinhos; as
folhas sao utilizadas na fabricacao de cordas e no artesanato;
o tronco é util na confeccao de canoas e na construcao civil; e
as raizes na medicina popular como remédios caseiros (SOU-
SA et al., 1996).

Além do alto valor nutritivo, o 6leo de buriti é uma fonte
valiosa de acidos graxos monoinsaturados e rico em vitaminas,
notadamente a pro-vitamina A e E. O 6leo refinado de buriti
é indicado como alternativa para melhorar o perfil lipidico em
humanos e animais (SILVA et al., 2009; AQUINO et al., 2015).

O 6leo de burit: também se mostra eficiente em diver-
sas atividades médicas como: cicatricial, antibacteriano, anti-
plaquetario, antitrombdtico, antioxidante, antimicrobiano, tra-

tamento e prevencao da xeroftalmia, deficiéncia de vitamina A
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reducao de danos causados por radiacao e aumento na viabili-
dade celular de fibroblastos (BATISTA et al., 2012; BOVI, 2015;
FUENTES et al., 2013; KOOLEN et al., 2013; SANTOS, 2005).

2.2 MURUMURU (ASTROCARYUM MURUMURTU)

O murumuru ou murmuru é uma espécie frutifera
nativa da Amazonia e do norte da América do Sul e esta dis-
tribuida em todos os estados, frequente ao longo dos rios e em
areas temporariamente inundadas. A planta ocorre em for-
macoes florestais densas ou semi-abertas, principalmente no
estuario do Rio Amazonas e afluentes assim como no alto e

baixo Amazonas até a fronteira com a Bolivia e o Peru (RO-
CHA; POTIGUARA, 2007).

Apesar do seu potencial econdmico, o murumuru é
pouco explorado comercialmente, provavelmente pela dificul-
dade em seu manuseio, visto que possul muitos espinhos no
caule e folhas. No mercado, sao comercializados produtos que
utilizam o 6leo do fruto de murumuru como matéria-prima
como o Cheysoap que é um produto que contem trigliceride-
os saponificados usado como aditivo em formulacoes para fa-
bricacdo de sabonetes. O 6leo de murumuru é usado na in-
dustria de cosméticos para fabricacao de sabonetes, cremes e
xampus. Na industria alimenticia é utilizado na producao de
margarinas. O murumuru é também utilizado como secativo
de tintas e uma alternativa na geracao de energia como bio-
combustivel (PEREIRA et al., 2006; ROCHA; POTIGUARA,
2007; BEZERRA, 2012).

A gordura de murumuru em pequenos tamanhos de

particula forma um sistema eficaz e tem alta penetrabilida-
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de na pele tornando-se uma opcao na veiculacao de formula-
coes para uso farmacéutico e cosmético. As nanoparticulas da
manteiga de murumuru tém um bom potencial para uso como
sistema de encapsulamento de compostos bioativos soltveis
em lipidios. Testes in vitro demonstraram que o 6leo essencial

de murmuru apresenta potencial inibidor de fitopatdégenos
(SENA, 2016; GOMES et al., 2014; ABREU et al., 2014).

2.3 Acai (EUTERPE PRECATORIA)

O acai é nativo da Amazonia brasileira e é um produto
1mportante para a alimentacao e diversificacao da producao
florestal de muitas comunidades extrativistas. O acal é uma
palmeira de grande importancia cultural, economica e social
na regiao Norte, com elevado potencial agronomico, tecnologi-
co, nutricional e economico (ALBIERO et al., 2012; ROCHA,
2004, YUYAMA et al., 2011). A agregacao de valor do acai é
uma realidade, principalmente, nos mercados locais e regio-
nais. Atualmente o mercado de acai avanca a passos largos

para o mercado nacional e internacional, chegando fortemente

na Europa e EUA (FADDEN, 2005).

O acai é um alimento energético popularmente consu-
mido pela populacao amazonica na forma de suco, tradicional-
mente conhecido como vinho de acai. O suco é consumido puro
ou misturado com adocantes, farinha de mandioca ou tapioca,

camarao ou peixe salgado em todas as regidoes do Brasil, con-
forme o costume local (YUYAMA et al., 2011).

A polpa dos frutos do acai é utilizada na preparacao
de sorvetes, sucos, bebidas 1sotonicas e como corante na in-

dustria de alimentos. O acai é um alimento nutricionalmente

119



Conservagdo e Tecnologias para o Desenvolvimento Agricola e Florestal no Acre

completo e contém altos teores de lipideos e fibras; proteinas;
minerais como calcio, magnésio, potassio, niquel, manganeés,
cobre, boro e cromo e vitaminas Bl e E. (GALOTTA; BOA-
VENTURA, 2005; OLIVEIRA et al., 2000).

O acail apresenta potencial profilatico no combate a
aterosclerose e é um potente antioxidante natural importante
na eliminacao dos radicais livres. Devido a sua grande quan-
tidade de fibras favorece o transito intestinal. Os elevados te-
ores de potassio, calcio e pigmentos antioxidantes, como as
antocianinas, favorecem a melhor circulacdo do sangue e a

prevencao de doencas cardiovasculares (ROCHA, 2015).

2.4 OURICURI (ATTALEA PHALERATA)

O ouricuri também é conhecido como acuri e bacuri,
segundo Negrelle (2015). A espécie é natural de varzeas altas
e ocorre desde o Acre, no oeste amazonico, até o baixo Ama-
zonas nos estados de Para e Amapa, estendendo-se a regiao

do Planalto Central, formando os famosos acurizais (GONZA-
LEZ, 2008; SALIS et al., 2007).

A espécie apresenta alto potencial economico devido
a diversidade de usos populares, incluindo o emprego como

fonte alimentar, recurso forrageiro, material para construcao
civil e fonte de energia como biodiesel NEGRELLE, 2015).

A polpa do ouricuri é consumida na forma in natura,
cozida ou assada. O 6leo do mesocarpo do fruto tem poten-
cial de aproveitamento na alimentacdo humana e animal e é
bastante utilizado na fabricacao de cosméticos, saboes, sendo

uma alternativa para a producao de energia, principalmente
em comunidades isoladas (FERREIRA et al., 2006).
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2.5 PATAUA (OENOCARPUS BATAUA)

O pataua é uma palmeira nativa da Amazonia cujo
fruto apresenta grande potencial ecolégico, social e economico,
principalmente para as populacées tradicionais. O 6leo extrai-
do do fruto possui propriedades culinarias e pode ser utilizado
na industria de cosméticos e para geracao de energia, como um
biodiesel (BRANDAOQ; OLIVEIRA, 2014). Dos frutos desta pal-
meira, extrai-se uma bebida muito apreciada entre extrativistas
conhecida como “vinho de pataua”. O pataua possui potencial de
geracao de renda através da extracao do 6leo de alta qualidade

que é extraido a partir da polpa e da améndoa (SINGH, 2015).

A espécie apesenta grande quantidade de acidos gra-
xo0s 1nsaturados que é semelhante ao 6leo oliva (DARNET et
al., 2011). O pataua ¢ rico em varios aminoacidos com excecao
ao teor de triptofano e lisina, que ocorre em menor concen-

tracao, sendo comparavel a carne bovina e ao leite humano

(SINGH, 2015).

O o6leo de pataua, além de comestivel, é também
empregado na producao de cosméticos, indicado para o trata-
mento capilar, lubrificacao de armas e na medicina popular no
combate de doencas pulmonares como asma, bronquite, tuber-

culose e pequenos ferimentos (SINGH, 2015).

2.6 BACABA (OENOCARPUS MAPORA)

A bacaba esta dentre as espécies perenes nativas da
Amazonia, com grande potencial de uso economico, ecolégico
e alimentar, apresentando bons atributos para incorporacao
em sistemas agroflorestais (PEREIRA et al., 2013). Possui im-

portancia na alimentacao da populacdo amazonica local como
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fonte nutricional, em virtude do seu aporte energético e sua
diversidade de uso (SOUSA et al., 2016).

A polpa é usada para produzir um vinho que é bas-
tante nutritivo e energético, podendo também ser utilizada de
forma similar a do acaizeiro, com o refresco servindo para a
producao de sorvetes, picolés, geleias e licores. Da améndoa, é
extraido um 6leo amarelo-claro de sabor agradavel, sem odor
que pode ser empregado na alimentacdo com caracteristicas
semelhantes ao azeite de oliva (OLIVEIRA; MOURA, 2010;
GONZALEZ et al., 2008).

As bacabas contém compostos fenodlicos, flavonoides e
antoclaninas, apresentando atividade antioxidante se compa-

rada ao acai, amora-preta, mirtilo, cranberry, tamaras, goia-
ba, framboesa, ginja e nozes (GUIMARAES, 2016).

2.7 TUCUMA (ASTROCARYUM ACULEATUM)

A palmeira do tucuma se destaca pelas multiplas utili-
dades que possui, principalmente, pelo potencial do fruto como
alimento (ELIAS et al., 2006). Seu aproveitamento esta asso-
ciado a exploracao adequada da polpa extraida do mesocarpo,

e o desafio atual é elevar o tempo de prateleira, visando a dis-
ponibilidade no periodo da entressafra (YUYAMA et al., 2008).

A polpa do fruto é consumida in natura ou na forma de
sorvetes, sanduiches, creme para paes, tapioca e suco. O tucu-
ma possui alto valor energético, é rico em caroteno, proteinas,
sals minerais, lipidios, carboidratos, pro-vitamina A, ajudan-
do na prevencao de caréncias nutricionais (GONZALEZ, 2008;
YUYAMA et al., 2008). O 6leo extraido do mesocarpo do tucu-

ma é comestivel e apresenta cor amarela e caracteristicas or-
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ganolépticas e nutritivas de alto valor para a industria de ali-

mentos, sendo, também, utilizado como matéria-prima para

fazer saboes (FERREIRA et al., 2008; GONZALEZ, 2008).

3. FAMILIA CLUSIACEAE

A familia Clusiaceae inclui aproximadamente 50 gé-
neros e 1200 espécies distribuidas, notadamente, nas regiées
tropicais do globo. A familia engloba arvores, arbustos, lianas
e plantas herbaceas de interesse economico na producao de
frutos comestiveis, madeiras, derivados quimicos de interesse
farmaceutico e tintas (JUNIOR et al., 2005). No Brasil, a fa-
milia Clusiaceae é representada por mais de 20 géneros e 180
espécies e algumas sao utilizadas na medicina tradicional. No
estado do Acre, a espécie mais utilizada dessa familia é o ba-

curizeiro Platonia insignis com grande potencial biotecnologi-
co (WANDERLEY, 2003; FRANCA et al., 2009).

O bacurizeiro é uma espécie arborea nativa da Ama-
zonia, descrita também no Paraguai. O fruto de bacuri é con-
sumido cru ou na forma de suco. A agroindustrializacao se ba-
sela na producao de sorvetes ou geleias (MUNIZ et al., 2006;
SOUZA et al., 2001).

O 6leo da semente dos frutos do bacuri tem sido usado
no tratamento de doencas de pele em humanos e animais. O
produto da decoccao de sementes de bacuri tem sido usado
no combate da diarreia e doencas inflamatérias humanas. O
bacuri apresenta caracteristica de efeito pro-oxidante, indu-
zindo a morte celular in vitro. Entre outros efeitos significa-
tivos dessa planta se destacam seu carater anti-HIV, anti-in-

flamatoério, antiplasmodiais, anticitotoxicos e antileishmanial
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(SOUZA et al., 2001; COSTA JUNIOR et al., 2011). (COSTA
JUNIOR et al., 2013).

4. FAMILIA FABACEAE

A familia Fabaceae, antigamente denominada Legu-
minosae, é considerada uma das mais importantes dentre o
grupo das angiospermas e € uma das principais responsaveis

pela grande diversidade vegetal em florestas tropicais (FER-
NANDES; GARCIA, 2008).

Na regiao neotropical, a riqueza e a abundancia de
espécies do componente arboreo evidenciam-se em diferentes
tipos florestais, tendo as Leguminosae um papel de destaque
como elemento floristico nas principais formacoes florestais
brasileiras (BORTOLUZZI et al., 2006). Entre as plantas des-
sa familia, encontradas no estado do Acre, recebem destaque
pelo seu potencial extrativista as diversas espécies de Copaiba

- Copaifera spp. e o Pracaxi - Pentaclethra macroloba.

1.1 CorAiBA (COPAIFERA SPP.)

As copaibeiras conhecidas também como pau-de-6leo,
copauva, copai, copaibarana, copaibo, copal, marimari e balsa-
mo dos jesuitas, sdo arvores comuns na América Latina e sao
relatadas nas regioes Amazonica, Sudeste e Centro-Oeste do
Brasil (FRANCISCO, 2005; PIERI et al., 2009). Copaifera sp.
é um género botanico que agrega 72 espécies descritas, sendo

que 16 delas sao encontradas exclusivamente no Brasil (VEI-
GA JUNIOR; PINTO, 2002; PIERI et al., 2009).

Os trabalhos realizados sobre o género Copaifera

spp., em sua maioria, sao relacionados a extracao do 6leo do
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tronco conhecido como 6leo de copaiba. Na regiao Norte bra-
sileira, as populacgdes tradicionais fazem uso do 6leoresina
da copaiba como combustivel na iluminacao publica pelo
fato de ser fonte rica e renovavel de hidrocarbonetos e é
intensamente avaliado como uma fonte de biocombustivel
(VEIGA JUNIOR; PINTO, 2002). O 6leoresina da copaiba é
indicado como solventes em pinturas de porcelanas, aditivo
na confeccao de borracha sintética e aditivos de alimentos
com aprovacao pelo Food and Drugs Administration (FDA)
(PIERI et al., 2009).

Na industria de cosméticos, o 6leo essencial de copaiba
¢ bastante utilizado como excelente fixador de odores, com-
ponente na fabricacao de cremes, sabonetes, xampus e ama-
clantes de cabelos. Na medicina alternativa, como remédios

caseiros, o 0leo de copaiba apresenta propriedades emolientes,
bactericidas e anti-inflamatérias (PACHECO et al., 2006; RI-
GAMONTE AZEVEDO et al., 2006).

Na industria farmacologica, ja foram demonstradas
diversas aplicacoes do 6leo de copaiba como: antiblenorragico,
anti-inflamatorio, antigonorréico, antitetanico, antirreumati-
co, anti-herpético, anticancerigeno, antitumoral, antiasmatico
e antiasséptico. A copaiba é também utilizada no tratamento
de doencas como: cistiteincontinéncia urindria, sifilis, bron-
quite, inflamacdes de garganta, hemoptise, pneumonia, sinu-
site, dermatite, eczema, psoriase, cicatrizante de feridas, ul-
ceras e intrauterino, leishmanicida, antimalarico, leucorréico,
contra paralisia, dores de cabeca. Destaca-se também o uso

da copaiba como estimulante, afrodisiaco e profilatica contra
acidentes ofidicos (VEIGA JUNIOR; PINTO, 2002).
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4.2 PRACAXI (PENTACLETHRA MACROLOBA)

O pracaxi é encontrado no Brasil, Colombia, Costa
Rica, Cuba, Guiana, Honduras, Jamaica, Nicaragua, Panama,
Peru, Suriname, Trinidad e Tobago e Venezuela. No Brasil,
é encontrado nas margens de rios e em areas de varzea e em
algumas areas de terra firme nos Estados do Acre, Amazo-
nas, Amapa, Para, Roraima e Bahia (SANTIAGO et al., 2005;
CRUZ; BARROS, 2015).

Além do nome pracaxi, a espécies é também conhecida
como pau-mulato, paracachi, parauachi, parauacochi, para-
caxy, paroacaxi, paranacaxy, parachy, pracachy, paracaxi, pa-
roa-caxi, paroa-caxy, paranakachy, paratiacaxy, pracachi, pa-
rana-cache, parana-cochi, pashaco pracaxi e pracuchi (CRUYZ;

BARROS, 2015).

O 6leo do pracaxi tem potencial para diversos fins in-
dustriais, como 6leo de cozinha usado em frituras, margarina,
lubrificante, sabao, fabricacdo de velas. Na industria cosmé-

tica, é utilizado em condicionador, hidratante e alisante para
cabelos (PHYTOTERAPICA, 2017).

O pracaxi apresenta variados usos na medicina po-
pular e é indicado no combate de asma, ulceras, inflamacoes,
bronquites e efeito cicatrizante dermatolégico. A planta pos-
sul atividade inseticida notadamente sobre o mosquito Aedes
aegypti, podendo ser usada como antidoto contra acidentes ofi-

dicos (SANTIAGO et al., 2005; CRUZ; BARROS, 2015).

5. FAMIiLIA LECYTHIDACEAE

A familia Lecythidaceae é de ocorréncia pantropical

e compreende 25 géneros e aproximadamente 400 espécies,
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sendo constituida desde arbustos a grandes arvores (CAR-
VALHO et al., 1998). As espécies dessa familia sao restritas
as regioes tropicais e tém seu melhor desenvolvimento em
florestas imidas da América do Sul (MORTON et al., 1997;
AZAMBUJA, 2012).

Na Regiao Norte do Brasil, podem sao relatadas cer-
ca de 106 espécies distribuidas em 10 géneros distintos, in-
dicando ser a regiao Amazonica o grande centro de diversi-
dade da familia (SMITH et al., 2012; AZAMBUJA, 2012). Na
regido amazonica, em especial no estado do Acre, a principal
espécie da familia é Bertholletia excelsa com grande poten-

cial biotecnologico.

5.1 CASTANHA-DO-BRASIL (BERTHOLLETIA EXCELSA)

A castanha-do-brasil, também conhecida como casta-
nha-do-para e castanha-da-Amazonia é uma espécie nativa
da Amazonia que ocorre em areas nao inundaveis de terra
firme. O fruto apresenta alto valor alimentar e com expres-
sao no comércio nacional e internacional. A castanha-do-bra-
sil é o principal produto extrativista da pauta de exportacéao
da Amazonia notadamente no Parda (SALOMAO, 2009). O
fruto da castanheira, apds a decadéncia do ciclo da borracha,
passou a ser o principal produto extrativo destinado a expor-
tacao da Regidao Norte do Brasil (LOCATELLI et al., 2005;
PEDROZO et al., 2011).

O ¢6leo extraido da castanha-do-brasil, além de co-
mestivel, é usado na fabricacado de tintas (PEDROZO et al.,
2011). Na industria cosmética, o 6leo é utilizado na fabrica-

cao de locoes cremosas, 6leo de banho, 6leo para massagem,
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sabao em barra, sabao liquido, creme amaciante capilar,

condicionador, creme de barbear e creme poés-barba caseiro
(GONZALEZ, 2008).

Na industria farmacolédgica, o consumo do 6leo de cas-
tanha-do-brasil tem sido associado aos beneficios para a sau-
de humana como auxilio nas func¢oes da tireoide e de sistema
1munoloégico, prevencao do cancer de prostata, funcoes do figa-

do e pulmao, além de agao na reducao do colesterol (GUIMA-
RAES; GOES, 2014).

O 6leo de castanha-do-brasil apresenta composicao
rica em acidos graxos e principios ativos eficientes na reducao
do crescimento fingico em ensaios laboratoriais e na producéao
de aflatoxinas. A atividade dos acidos graxos atua bloqueando

o metabolismo e inibindo o crescimento de espécies de fungos
(MARTINS, 2014).

6. FAMILIA MALVACEAE

A familia Malvaceae possul ocorréncia pantropical,
abarcando cerca de 250 géneros com mais de 4200 espécies
descritas. No Brasil, ocorrem aproximadamente 400 espécies
alocadas em 80 géneros, sendo constituidas por espécies her-

baceas, subarbustos, arbustos, arvores e lianas (CEAP, 2017).

O género Theobroma sp. abrange 22 espécies vege-
tals nativas da regido amazonica e todas apresentam frutos
com valor comercial. Um reduzido nimero de espécies é ex-
plorado na floresta extrativamente ou cultivada em grandes
plantacdes comerciais em regides quentes e iumidas da mata

atlantica como Theobroma cacao e Theobroma grandiflorum
na Bahia. (MOREIRA, 2009).
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6.1 CUPUAQU ('HEOBROMA GRANDIFLORUM)

O cupuacu é uma fruta originaria do sul e sudeste da
Amazonia, é apreciado por sua polpa acida e de aroma intenso
e constitui-se em importante matéria-prima para a industria
de processamento, com uso para a producao de sucos, sorve-

tes, doces, geleias, iogurtes, biscoitos e outras iguarias (SOU-
ZA et al., 1999; SANTOS et al., 2010).

As sementes do cupuacu também sao aproveitadas
para retirada de sua manteiga, possui excelentes caracteris-
ticas nutritivas e dele é possivel extrair uma pasta semelhan-
te a que produz chocolate e manteiga de cacau. O “chocola-
te” produzido do cupuacu é denominado de cupulate, com a
vantagem de ser obtida por um processo mais economico. A
manteiga também é usada na industria de cosmético para a

fabricacao de pomadas, batons, cremes e xampus (SOUZA et
al., 1999; SANTOS et al., 2010; LIMA, 2013).

Na regiao amazonica, o cupuacu ¢ uma das oleagino-
sas com potencial para producao de biodiesel (LOPES et al.,

2013), porém, os seus outros potencials sdo mais rentaveis.

O cupuacu é um alimento de alto valor nutritivo, e
possul vantagem em relacao ao chocolate por apresentar bai-
xo0s teores de cafeina e teobromina, também é rico em ferro,

fosforo, proteina, taninos e fibras, além das vitaminas C, B1,
B2 e B5 (SANTOS, 2007).

6.2 CACAU (THEOBROMA CACAO)

O cacaueiro ¢ uma planta perenefélia, originaria da

floresta tropical da Bacia do rio Amazonas, na América do Sul
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(WOOD, 1985). Em ambientes sombreados de floresta e sem
poda humana, sua altura pode chegar a 20 metros, contudo,

em condicoes de cultivo usualmente sua altura varia de 3 a 5
metros (MULLER; GAMA-RODRIGUES, 2012).

Essa planta da origem ao fruto chamado cacau, que é
produzido principalmente devido a suas sementes que, apos
secas e beneficiadas, sao a base de chocolates e derivados (SO-
DRE, 2007). O chocolate aumenta os niveis de serotonina no
cérebro, um neurotransmissor que ajuda a regular o humor e
comportamento, diminuindo, assim, os sintomas da depressao
e tensao pré-menstrual. Isso também ocorre devido aos altos
niveis de gordura, o que eleva os niveis de endorfina no san-

gue, produzindo uma sensacao de prazer (PANTMED, 2017).

Na culinaria, as sementes também podem ser consumi-
das apds fermentadas ou assadas. A polpa do fruto é utilizada
para a producao de sucos, geleias, destilados finos, sorvetes e li-
cores. A manteiga de cacau é usada para fazer logoes, balsamos
para o labio, cosméticos e cremes para tratar queimaduras. O
6leo protege a pele e tem uma vida til muito longa quando con-
dicionado em boas condicoes. O extrato de cacau dilata a artéria
coronaria, aumentando o fluxo de sangue para o coracao, poden-
do eventualmente reduzir a pressao arterial (PANTMED, 2017).

7. FAMILIA MELIACEAE

A familia Meliaceae, tem distribuicao pantropical e

possuil atualmente oito géneros neotropicais, ocorrendo em to-

das as regides do Brasil (PASTORE, 2003).

Nas populacoes tradicionais da regiao amazobnica,

recebe destaque a espécie Carapa guianensis, devido ao
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grande potencial biotecnolégico do seu 6leo, esse que sera

abordado a seguir.

7.1 ANDIROBA (CARAPA GUIANENSIS)

A andiroba ocorre no sul da América Central, Colom-
bia, Venezuela, Suriname, Guiana Francesa, Peru, Paraguai,
nas ilhas do Caribe e em toda a Regido Amazonica. Também é
conhecida como andiroba-saruba, 1andirova, 1andiroba, cara-
pa, carapa, nandiroba, andirobinha, andiroba branca, andiro-
ba-doigapd, carape, jandiroba, penaiba (SOUZA et al,. 2006).

O ¢6leo extraido de suas sementes possul aproxima-
damente 70% de 6leo que possuil as seguintes propriedades
farmacologicas: antissépticas, anti-inflamatoérias, cicatri-
zantes, 1nseticidas, antidiarreica, antirreumatica, emolien-
te, febrifuga, helmintica, hepatica, purgativa, repelente, to-
nica, vermifuga (PLANTAMED, 2017). Também ¢ utilizado
para i1luminacao, preparacao de sabao e cosméticos (SOUZA
et al., 2006).

8. FAMILIA MYRISTICACEAE

A familia Myristicaceae, possul cerca de 18 géneros
e 400 espécies distribuidas nas florestas pluviais tropicais e
subtropicais. Cinco géneros sdo endémicos na Ameérica, cinco
na Africa, trés em Madagascar e cinco na Asia. No continente

americano, o centro de distribuicado da familia encontra-se na
parte ocidental da bacia amazonica (RODRIGUES, 2002).

No estado do Acre, a principal espécie dessa familia,
utilizada no extrativismo, é Virola surinamensis, espécie esta

que tera suas potencialidades destacadas a seguir.
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8.1 UCUUBA (VIROLA SURINAMENSIS)

A ucuuba é uma arvore nativa da varzea de toda a re-
gido amazonica, estendendo sua ocorréncia até o Maranhao e
Pernambuco (LORENZI, 1992). O nome da arvore significa na
lingua indigena UCU (graxa) e YBA (arvore), que pode chegar
a uma altura de 25 a 35 metros (PESCE, 1941).

Da semente da ucuuba extrai-se um tipo de gordura
conhecida vulgarmente como sebo de ucuuba (ROSA et al.,
1999), e de acordo com Rodrigues (1972) apresenta diversas

aplicacoes, entre elas:

*  Confeccao de saboes, em substituicao ao sebo ani-
mal, em mistura com outros 6leos como o de andi-

roba e de babacu;

« Fabricacao de velas, devido ao elevado teor em a-
cidos graxos s6lidos como o miristico, palmitico e

estearico;

« Utilizacao do acido miristico para emprego nas

industrias de cosméticos, perfumaria e confeitaria;

+ Fabricacao de cera para assoalho em mistura com

outras gorduras;

* Producao de manteiga vegetal em substituicao a

manteiga de cacau;

As ucuubas ainda provam o seu elevado valor na culi-
naria, pois possuem um triglicerideo (trilaurina) de grande

poder nutritivo, merecendo maiores estudos para o seu apro-

veitamento (GALUPPO; CARVALHO, 2001).
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Essa espécie também apresenta diversas aplicacoes
na medicina popular (ROSA et al., 1999), sendo utilizadas
para a cura de reumatismo, artritismo em geral, colicas, dis-
pepsias e erisipelas. Os indios levavam em suas viagens o sebo

das sementes, para aplicacdo em ferimentos e fechar buracos
provenientes de bicho-de-pé (GALUPPO; CARVALHO, 2001).

A analise de perfil de acidos graxos mostrou que a
composicao da gordura de ucuuba é predominante por acidos
graxos saturados, principalmente dos acidos miristico e lauri-

co. A atividade antimicrobiana da gordura tem inibi¢ao contra
Staphylococcus aureus (CORDEIRO, 2015).

9. CONSIDERACOES FINAIS

Foram evidenciadas 15 espécies, pertencentes a 07
familias (Arecaceae, Clusiaceae, Leguminosae ou Fabaceae,
Lecythidaceae, Malvaceae, Meliaceae, Myristicaceae) de olea-
ginosas, com potencial biotecnolégico ocorrentes nas comuni-

dades extrativistas do estado do Acre.

Os dados mostram que essas oleaginosas pesquisa-
das, possuem potencial principalmente para a induistria de
alimentos (com grande potencial nutricional), industria de
cosméticos e principalmente para industria, farmacoldgi-
ca. Sao necessarios estudos futuros, que comprovem suas
atividades, podendo gerar novos produtos e patentes e con-
sequentemente recursos para as comunidades tradicionais,
visto que o Conselho de Gestao do Patrimonio Genético, ga-
rante que parte dos ganhos, sejam destinados para o conhe-
cimento tradicional associado da localidade onde a espécie

foi coletada.
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