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INFLUENCIA DO SISTEMA DE CONDUGAO NA EVOLUGAO DOS AGUCARES REDUTORES
E DA ACIDEZ TOTAL DURANTE A MATURAGCAO DA UVA: RELAGAO COM
AREA FOLIAR, RADIAGAO SOLAR E FOTOSSINTESE'

ALBERTO MIELE?

RESUMO-Foi avaliada a evolugao dos aglcares redu-
tores e da acidez total na videira, cv. Cabernet
Sauvignon, conduzida nos sistemas de espaldeira e
lira aberta, Os teores de agﬁcares redutores aumen-
taram do infcio da mudanga de cor a maturidade, en-
quanto que, no mesmo periodo, a acidez total dimi-
nuiu. Como consequencia, a relagao agucares reduto-
res/acidez total aumentou continuamente durante a ma
turagao e foi sempre levemente superior no sistema
de lira aberta. As videiras conduzidas neste siste-
ma apresentaram teores mais elevados de aglcares re
dutores e mais baixos de acidez total, nas fases de
infcio e fim da mudanga de cor, embora estes se apro
ximassem daqueles determinados em espaldeira, na ma
turidade. Apesar das plantas conduzidas em lira aber
ta apresentarem uma area foliar maior do que aque:
las conduzidas em espaldeira, estas ultimas capta-
ram uma maior quantidade de radiagao solar. Em fun-
¢ao disto, a resistencia estomatica foi menor e a
atividade fotossintética maior. Contudo, a quantida
de de CO, assimilada por planta foi duas vezes maior
no sistema de lira aberta.

Termos para Indexacao:
climatologia.

Vitis vinifera, videira, bio

EFFECTS OF THE TRAINING SYSTEM ON REDUCING
SUGARS AND TOTAL ACIDITY EVOLUTION DURING
GRAPE RIPENING:RELATION WITH LEAF AREA,
SOLAR RADIATION AND PHOTOSYNTHESIS

ABSTRACT-The evolution of reducing sugars and total
acidity were evaluated on grape, cv. Cabernet Sau-
vigno&,'conducted in espalier and open lyre. The
conteny, teducing sugars was increased from the
begi g Bf fthe veraison to maturity, whereas, in
the same period, total acidity decreased. As a con-
sequence, the reducing sugars / total acidity ratio
was continously increased during grape ripening and
was always greater in the open lyre system. Grape-
vines conducted in this system showed higher reduc-
ing sugars and lower total acidity contents in the
beginning and at the end of veraison, but their
values were very close at maturity. They also showed
higher leaf area. However, grapevines conducted in
espalier received a higher amount of solar radiation,
apd, as a result, showed lower stomatal resistances
and higher photosynthetic activity. The total amount
of CO; assimilated per plant, in the open lyre sys
tem was twice of those conducted in espalier.

Index Terms: Vitis vinifera, bio-

climatology.
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INTRODUCAO

A qualidade da uva é um fator fundamen-
tal para a produgdo de bons vinhos. Elade
pende principalmente da cultivar edas con
di¢des ambientais, mas depende também de
praticas culturais. Com relacao a estas,
nos ultimos anos um esforgo consideravel
tem sido feito no desenvolvimento de no-
vos sistemas de conducdo.

Na regido de Bordeaux, ao lado de videi
ras tradicionais ccnduzidas num tnico pla
no vertical,
Guyot duplo e despontadas,

também, videiras conduzidas num unico pla

estreitas, baixas, podadas em
encontram-se,
no vertical, largas, em
Guyot duplo e comumente nao
(Castéran 1971).
sas videiras largas é aproximadamente 307%
inferior ao das videiras estreitas, segun
do Reynier (1980),
gem; mas a qualidade do vinho ndo é a mes
ma (Huglin 1977).
prcduzem um vinho menos rico em alcool,
ccam menor intensidade de cor, mais acido
e com gosto herbiceo mais acentuado que o
vinho elaborado ccm uvas provenientes de
videiras estreitas (Carbonneau 1980b).
Pesquisas recentes, fundamentadas em es
tudos de bioclimatologia (Shaulis et al.
1966; Carbonneau 1980b; Smart 1982), per-
mitiram o desenvolvimento de videiras lar
gas que originam vinhos com qualidade no
minimo igual aAquela dos vinhos provenien-
tes de videiras estreitas, mas com custos
de producdo menores. Entre as videiras lar
gas, destacam-se aquelas conduzidas nosis
( Carbonneau 1979;
Carbonneau 1982a:

altas, podadas

despontadas
0 custo de producdo des-

0 que seria uma vanta-

De fato, essas videiras

tema de lira aberta
Carbonneau et al. 1981;
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Carbonneau & Huglin 1982). Alguns estudos
sobre a fisiologia da videira conduzida
em lira aberta e sobre a composicaoda uva
ja foram feitos (Carbonneau 1982b; Miele
1086; Miele et al. 1986). Entretanto, oin
teresse despertado por este sistema de con
ducdo fez com que novas pesquisas fossem
desenvolvidas.

Este trabalho teve como objetivo estu-
dar a evolucdo dos acgucares redutorese da
acidez total nos pericarpos de Vitis vini
fera I.., cv. Cabernet Sauvignon, durante
a fase de maturacdao da uva. Procurou-se ,
t ambém, relacionar esses teores com a area
foliar, a radiacdo solar ea fotossintese.

MATERIAL E METODOS

0 experimento foi realizado em umvinhe-
do pertencente ao Tnstitut National de la
Recherche Agronomique (INRA), Centre  de
Recherches de Bordeaux.

A videira utilizada foi a "Cabernet Sau
vignon", enxertada sobre o porta-enxerto
101-14 Mgt. (Vitis riparia Mchx. x Vitis

rupestris Sch.). As videiras foram planta

das em 1976, com fileiras orientadas na
diregdo Norte-Sul. Os sistemas de condu-
¢do utilizados foram os tradicionalmente
adotados em Bordeaux - denominado de es-
paldeira, por comodidade - (Fig. 1) e 1li-
ra aberta (Fig. 2).

No sistema espaldeira, as videiras esta
vam num unico plano de sustentacdo verti-
cal, mantidas por quatro fios. Elas eram
estreitas, baixas - altura dacopa de0,8m-
despontadas e podadas em Guyot duplo.O es
pacamento era de 1,80m entre fileiras ede
1,00m entre plantas, ou seja, a
tinha uma densidade de plantio de
plantas/ha.

No sistema lira aberta, as videiras,dis
postas em dois planos convergentes, eram
mantidas por quatro fios emcada umdos pla
nos. Elas eram largas,altas -altura da co
pa de 1,25m -, ligeiramente despontadas e
podadas em duplo Guyot duplo. O espagamen
to era de 3,60m entre fileiras e de 1,00m
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FIG. 1. Esquema do sistema de sustenta-
950 e da copa de uma videira conduzida no
sistema tradicional de Bordeaux (espaldei
ra): L = Leste; O = Oeste.

0.85m

1,10m

0,70m

FIG. 2. Esquema do sistema de sustenta -
cao e da copa de uma videira conduzida no
sistema de lira aberta: Le =Leste exteri-
or; Li =Leste interior; Oe = Oeste exteri-
or; Oi =Oeste interior.

entre plantas, proporcionando a parcela

uma densidade de plantio de 2.778 plantas

por hectare. Em ambos os sistemas os cor-

ddes estavam a 0,70m dc solo.

Determinagao dos aglcares redutores e acidez total
A evolug3do dos teores dos agiicares redu
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lizando-se 220 folhas, sendo 110 de cada
sistema de condugdo, entre 11 e 13 horas,
horario solar. O céu estava claro.
Determinacao da resisténcia estomatica

A resisténcia estomatica foi determina-
da por um pordmetro de difusio ( Kanemasu
et al. 1969). O aparelho utilizado foi um
Cayuga, modelo VP 1C, colocando-se o sen-
sor do porbémetro entre as nervuras Lj el
das folhas. A abertura da camara do pord-
metro foi deixada em contato com a face
inferior dos limbos.

A determinac3o da resisténcia estomati-
ca foi feita em 40 folhas, sendo 20 para
cada sistema de condugdo, tomando-se uma
folha por planta. As medidas foram feitas
em 14/09/82, entre 11 e 13 horas, horario
solar, com céu claro.

Determinacao da fotossintese bruta

Este parametro foi determinado comumpo
rometro de difus3o (Bravdo 1972), de acor
do com metodologia descrita por Carbonneau
1980a, 1983).

A cadmara do pordmetro foi posta em con-
tato com a face abaxial das folhas, entre
as nervuras Ly e Ly, ficando aberta duran
te 30 segundos. Durante esse tempo, veri-
ficava-se a absorcio de 14C02. Logo apés,
de cada folha coletou-se um disco de lemd
o qual foi colocado em frasco contendo um
solvente de tecido (Limassolve). No labo-
ratério, adicionou-se 1ml de perdxido de
benzoila, o qual complementa a agdo do sol
vente. Na manhd seguinte, em cada frasco
foram colocados 10ml de um liquido de cin
tilagcdo - POPOP-PPO - . A radioatividade
foi medida com um espectrometro de cinti-
lacdo liquida Intertechnique,modelo SL30.

A determinacdo da fotossintesebruta fei
feita nas mesmas folhas que haviam servi-
do, no dia anterior, para determinar a re
sisténcia estomatica.

A incorporagdo da mistura gasosa conten
do 14C0, foi feita em 15/09/82, entre 11e
13 horas, horirio solar, com céu claro.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os teores dos agticares redutores nos pe

ricarpos aumentaram constantemente duran-
te o periodo de maturacio dos frutos, en-
quanto que a acidez total diminuiu (Fig.
3). Este comportamento, ainda que conheci
do, apresenta uma evolucdodiferenciada em
funcdo do sistema de conducdo davideira e
em funcdo de cada fase do ciclo vegetati-
vo.

800
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FIG. 3. Evolucao dos acgiicares redutores
e da acidez total nos pericarpos de ‘Ca-
bernet Sauvignon' durante a maturacio da
uva, em 1982. IMC: inicio damudanga de cor;
FMC: fim da mudanga de cor; Mt: maturacio;
Md: maturidade.

No periodo compreendido entre o inicio
da mudanca de cor e a maturidade, os agu-
cares redutores aumentaram mais no siste-
ma espaldeira (142,4%) que no sistema 1li-
ra aberta (72,9%); o aumento médio diirio
dos acgucares redutores, expresso em fun-
c3o da matéria seca, foi, respectivamente,
de 10,7mg/g m.s. (3,5%) e de 7,8mg/g m.s.
(1,8%). Entretanto, o acimulo dos agicares
redutores ndo foi uniforme ao longo do ci
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tores, da acidez total e da relagdo acgica
res redutores/acidez total nos pericarpos
foi avaliada em quatro fases do ciclo ve-
getativo de 1982, nas seguintes datas: a)
inicio da mudanca de cor (IMC), em 10 de
agosto; b) fim da mudanca de cor (FMC) ,
em 19 de agosto; c) maturacio (Mt), em 07
de setembro; e d) maturidade (Md), em 20
de setembro.

A primeira fase é chamada de inicio da
mudanca de cor por uma questdo de simpli-
ficacdo. Na verdade, nesta fase, 32,5%das
bagas do sistema lira aberta ja haviam co
megcado a se colorir, enquanto que no sis-
tema tradicional este valor era de 25,6%.

Para cada um dos sistemas de conducao fo
ram escolhidas 10 plantas sadias, o mais
homogéneas possivel. A amostragem foi flei
ta colhendo-se duas bagas de
para cada sistema de conducdo.

Ap6s a coleta as bagas foram imediata-
mente colocadas em nitrogénio liquido. No
laboratorio, os pericarpos - polpas e pe-
liculas - foram separados das sementes e,
apds, liofilizados e colocados em sacos
plasticos hermeticamente fechados.

cada cacho

A extragdo dos agucares redutores e da
acidez total foi feita com A4gua - etanol
(1/1, v/v), contendo um antifermentativo.
Utilizou-se 3g dos pericarpos liofiliza-
dos, sendo feitas seis trituracdes. Em ca
da uma delas foram utilizados 20ml da so-
lug3do hidroalcoélica.

A determinag3o dos agucares redutores e
da acidez total foi feita com um auto-ana
lisador Technicon, modelo II, conectado a
um registrador. Neste método, os agicares
sko reduzidos em meio alcalino por um que
lato aiprico-neocrupoina, de cor verde,
formando um complexo cuproéide-neocrupoina,
de cor amarela. Apés aquecimento a 88°C,
mediu-se a densidade 6tica a 460nm, elimi
nando-se as proteinas por didlise. O pa-
drdo foi uma solugdo de glicose e frutose
(1/1, m/m).

Na determinagao da acidez total utili-
zou-se como indicador o purpura de bromo-

cresol, de cor amarela na forma acida ede
cor violeta-purpura na forma alcalina. A
modificacd3o da cor é diretamente proporci
onal 3 concentracdo de ions H' nas amos-
tras. A concentrag¢io do purpura de bromo-
cresol na sua forma acida é medida a 420nm.
0 padrio foi uma solugiio de 4cido tartari
co.

Determinacao da area foliar

A determinac3o da area foliar foi feita
em 12/08/82, escolhendo-se, ao acaso,dois
ramos de cada uma das plantas, em cadasis
tema de conducao. As medidas foram feitas
em aproximadamente 30% do total de folhas,
de acordo com metodologia descrita por
Carbonneau (1976). Foram também considera
das as folhas dosnetos (Smartet al. 1982).

A area de uma folha de videira esta em
relacdo parabdlica crescente com a  soma
das duas nervuras laterais. A determinacgao
da area de cada folha foi feita utilizan-
do-se uma régua graduada que indicava di-
retamente a drea foliar em cm’ . Esta
gua foi graduada para a cultivar Cabernet
Sauvignon, de acordo com a equagdo abaixo
(Carbonneau 1976):

Y = 6,885 + 1,605X + 0,305 X2

A area foliar de cada planta foi deter-
minada pela formula:

ré-

AFP = NRP x NFR x AF x 1074, onde
AFP = &rea foliar por planta, em m’ ;
NRP = nimero de ramos por planta;
NFR = nimero de folhas por ramo;

AF = 4rea de cada folha, em cm’ .

Determinacao da radiacao solar

A determinagdo da radiacgdo solar captada
pelas folhas e, por conseguinte, pela co-
pa de cada planta, foi feita com um quan-
toémetro-fotometro-radidmetro LI-COR, mo-
delo LI-185, equipado com um sensor quin-
tico (Carbonneau 1980b). A radiac3o solar
medida, denominada de "photon fluence rate!
(PFR) é expressa em pE m2s71, Eba é ex-
pressa, também, em porcentagem, traduzin-
do a relagdo entre o PFR da copa e o PFR
miximo determinado fora da copa.

As medidas foram feitas em 09/09/82,uti
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clo vegetativo; ele se mostrou mais inten
so no periodo de mudanca de cor dos fru-
tos. De fato, entre o inicio e fim da mu-
danca de cor houve um aumento diirio em a
clicares redutores de 31,0 mg/g m.s.(10,1%)
e de 19,6 mg/g m.s. (4,5%), nas videiras
conduzidas em espaldeira e lira aberta,
respectivamente. Por outro lado, os valo-
res observados entre as outras fases sao
bem inferiores a estes, especialmente a-
geles verificados entre Mt e Md.

Os teores de acidez total, por sua vez,
no periodo compreendido entre IMC & Md, a
presentaram uma diminuicao um pouco mais
intensa nas videiras conduzidas em espal-
deira. Entretanto, esta diminuigao foi ma
is pronunciada na mudanca de cor dos fru-
tos. De fato, o decréscimo médio didrioda
acidez entre IMC e FMC foi de 15,5 mg/gm.
s. (5,6%) e de 13,0 mg/g m.s. (5,6%), nos
sistemas espaldeira e lira aberta, respec
tivamente.

Como consequencia da evolugao dos aguca
res redutores e da acidez total, a
cdo entre eles aumentou continuamente du-
rante a maturac3do da uva (Fig. 4). Os va-
lores obtidos no sistema lira aberta foram
sempre superiores aos do sistema espaldei
ra. Mas foi neste que se encontrou amaior
taxa de aumento no periodo IMC até Md.

0 considerivel acimulo de acutcares na
fase de mudanca de cor dos frutos pode ser
creditado ao fato de que, neste periodo,
o transporte dos produtos originados da a
tividade fotossintética, nas folhas, para

rela-

o tronco e raizes, é interrompido; os ca-
altamente
prioritdrios. Apbés este periodo, tanto os

chos tornam-se, entdo, drenos

cachos como o tronco e as raizes s3o ali-
mentados simultaneamente, segundo Stoev &
Ivantchev (1977). A importancia dasfolhas
nesta fase é muito grande, pois, quando o
fruto é pequeno (Fase I), sua nutricio é
feita em grande parte pelo ovario e pelas
sépalas, bricteas e receptdculo, os quais
sdo normalmente verdes e capazes de fotos
sintetizar. Entretanto, a partir dai, ain
da que as camadas celulares mais externas
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FIG. 4. Evolucdo dos agicares redutores/
' Cabernet
Sauvignon' durante a maturagao da uva em
1982. IMC: inicio da mudanga de cor; FMC:
fim da mudanca de cor; Mt: maturacdo; Md:
maturidade.

acidez total nos pericarpos de

possam continuar realizando a fotossinte-
se até a maturidade, a principal fonte de
nutrientes é a folha (Winkler et al.1974).

A 4rea foliar foi similar nos dois sis-
temas de conducdo estudados. Entretanto ,
em virtude de um porte mais avantajado,as
videiras conduzidas em lira aberta apre-
sentaram uma area foliar (m’/planta) 2,71
vezes maior que aquelas conduzidas em es-—
paldeira. 0 indice de drea foliar também
foi maior naquelas plantas (Tabela 1).

0 sistema de condugdo lira aberta geral
mente proporciona uma melhor exposicdo da
em virtude
sido

copa aos raios solares. Mas,
das videiras do experimento terem
plantadas num solo com boa suplementacdo
de agua, elas apresentaram um desenvolvi-
mento vegetativo acima do normal,aumentan
do a densidade de folhas, o que é particu
larmente indesejavel na parte inferior do
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TABELA 1. Area foliar da uva, cv. Cabernet Sauvignon, conduzida nos sistemas

espaldeira e lira abertal.

Sistema de

Area Foliar

Condugao (cm® /folha) (m® /planta) (m /m’ de soloiz
Espaldeira 68,10 3,10 1,70
Lira Aberta 67,80 8,40 2530
Lira Aberta / Espaldeira 1,00 207 1,35

As determinagoes foram feitas em 12.08.82.

Indice de Area Foliar.

sistema lira aberta. Em raz3o disso, a e-
nergia solar captada pelas videiras condu
zidas em espaldeira foi, aproximadamente,
207 superior ﬁquela das videiras conduzi-
das em lira aberta. Como consequéncia de
um maior sombreamento, a resistencia esto
matica das folhas das videiras conduzidas
neste sistema foi maior (Tabela 2).

A interceptacdo dos raios solares pela
copa das videiras é feita principalmente
pelas folhas das camadas mais externas.De
fato, as folhas da primeira camada capta-
ram de 837 a %57 da radiacao solar
dent e, enquanto que estes valores

inci-
situa-
ram-se entre 127 e 15% para as folhas da
segunda camada. Ja as folhas situadas a-
l1ém desta camada, aqui denominada deMeio,
receberam apenas 1% da radiacio (Tabela 3),
a qual é proveniente, principalmente da
luz difusa.

A forma da copa também teve uma grande

TABELA 2. Radiag3o solar e resisténcia estomatica das folhas da cv.

influéncia na captag3do da radiacdo solar,
principalmente pelo posicionamento dos ra
mos e das folhas, que varia com o sistema
de sustentacao das videiras.

Assim, o PFR incidente nas folhas situa
das nas faces internas do sistema lira a-
berta - Interior -, portanto mais expos-
tas aos raios solares, foi de 544,8 uEm~2
s~1. Este valor é aproximadamente oito ve
zes superior aquele apresentado pelas fo-
lhas situadas nas faces externas deste sis
tema de conducio (Tabela 4). Como conse-
quéncia da maior radiacdo solar, a resis-
téncia estomatica foi menor nas folhas da
posicdo Interior.

A fotossintese bruta das folhas das vi-
deiras conduzidas no sistema espaldeira
foi 45% maior que a das videiras no siste
ma lira aberta. A assimilagdo média naque
las plantas foi de 25,3 ng COp an~2 s-1 ’
conforme mostrado na Tabela 5; os valores

Cabernet

Sauvignon, conduzida nos sistemas espaldeira e lira aberta%

Sistema de

Radiacdo solar

Resist. estomatica

Condugao (LE m-ZS-l) (%)2 (s em™1)
Espaldeira 367.,4 18,8 5,0
Lira Aberta 305,7 15,7 7,7
Espaldeira / Lira Aberta 1532 152 0,65

1 as determinagdes da radiag3o solar foram feitas em 09.09.82; as de resistén-
cia estomitica foram feitas em 14.09.82.

: Representa o valor relativo do PFR médio da copa em fungdo do

PFR maximo

(1950 uE m-2 s-1) determinado fora da copa.
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TABELA 3. Radiagdo solar das folhas da cv.
Cabernet Sauvignon, de acordo
com a posicdo na copa *.

Sistema de condugao  Radiagdo solar
por camada da copa (uEm‘zs'l) (%) 2
Espaldeira:
- Primeira camada 618,9 1.7
- Segunda camada 115,9 5,9
- Meio 9,0 0,5
Lira Aberta:
- Primeira camada 518,9 26,6
- Segunda camada 76,4 3,9
- Meio 9’5 035

lDetet‘minagaes feitas em 09.09.82.

Representa o valor relativo do PFR médio
da_copa em relacdo ao PFR mdximo(1950 uE
m-2 s-1), determinado fora da copa.

TABELA 4. Radiacdo solar e resisténcia

extremos observados foram iguais a 3,9 ng
COy an2 s e 39,2 ng CO0y cm2 s-1.Estes
valores est3o de acordo com os menciona-
dos por Kriedemann (1977) e Scholefield
et al. (1978). A maior assimilag3o de COq
pelas folhas deste sistema pode ser expli
cada por uma msior radiagdo solar inciden
te e menor resisténcia estomitica das mes
mas, especialmente sabendo-se que oPFR mé
dio encontrado nos dois sistemas de condu
cdo foi bem inferior ao ponto de saturagio
da luz que, de acordo com Smart (1985), é
de mais ou menos 700 uE m~2s-1. Contudo,
devido a uma maior 4rea foliar , as videi-
ras conduzidas no sistema lira aberta, a-
presentaram uma assimilacdo de CO2 aproxi
madamente duas vezes maior.

estomatica das folhas da cv. Cabernet

Sauvignon, conduzida em lira aberta, de acordo com as posic¢Oes Ex-

terior e Interiorl.

Posico Radiacdo solar Resist. estomatica
das folhas (Em~2s71) (%)% (s em™1)
Exterior 66,60 3,40 10,30
Interior 544,80 27,90 5,10
Interior /Exterior 8,18 8521 0,50

1 Determinagoes da radiac3o solar foram feitas em 09.09.82; as de resistén-

cia estomatica foram feitas em 14.09.

B2

Representa o valor relativo do PFR médio da copa em fungdo do PFR miximo
(1950 uE m2 s71) determinado fora da copa.

TABELA 5. Fotossintese bruta das folhas de 'Cabernet Sauvig,non'l.

Sistema de

Fotossintese bruta

Condug3do (ng ,cm2s~Y) (mg 0, planta-1s~1) (g0, hals 1)
Espaldeira 25,30 0,80 4,30
Lira Aberta 17350 1,50 4,00
Espaldeira/Lira Aberta 1,45 0,53 1,08

1 A incorporagao de 14C02 foi feita em 15.09.82.
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o

A atividade fotossintética variou muito
em funcdo do posicionamento das folhas;a-
quelas situadas no Interior, ou seja,mais
expostas aos raios solares, assimilaram
quantidades de CO; cerca de quatro vezes
maiores (Tabela 6).

As diferengas nos teores de agicares re
dutores e da acidez total nos pericarpos
provenientes dos sistemas de condugido es-
paldeira e lira aberta mostra que as vi-
deiras conduzidas neste ultimo sistema an
teciparam a maturagdo da uva em alguns di
as, especialmente no periodo de mudanca de
cor.

Esta constatacao surpreende, de
forma, principalmente porque as videiras
em espaldeira receberam uma maior
cao solar e apresentaram uma maior ativi-
dade fotossintética . Além disso, as vi-
deiras conduzidas em lira aberta
uma produtividade bem superior, i.e.,3,36
kg/planta (9.340 kg/ha), contra 0,50 kg/
planta (5.090 kg/ha) no sistema espaldei-
ra. Entao, a relacao entre a area foliar,
expressa em c’, e o peso do fruto fresco,
expresso em gramas, foi de 33,7 nas videi
ras em espaldeira e de 25,0 naquelas con-

duzidas em lira aberta. Estes valores sao
bem superiores aos 10 cm? de folha/g de

fruto mencionados por May et al. (1969) ,
Kliewer (1970), Kliewer & Antcliff (1970)
e Kliewer & Weaver (1971) e necessirios a

certa

radia-

tiveram

ndo ocorréncia de diminuigdo nos teores
de acglticares, no peso da baga, na colora-
Gdo e em outros constituintes da uva.Mas,
Jackson (1986), diz que antes da Fase II,
ou seja, antes da mudanca de cor, nio ha
relacio entre o Brix e a area foliar.

As diferencas nos teores de aglicares re
dutores e da acidez total existente entre
os dois sistemas de condugdo durante o pe
riodo de maturac3o da uva e
seja
pode estar relacionado com a maior quanti

provavelmente
devida a fatores diversos. Um deles
dade de CO, assimilado pelas plantas con-
duzidas em lira aberta, o que ocasiona . a
elaboragao de uma maior quantidade de pro
dutos devido a fotossintese e a um trans-
porte mais intenso de sacarose para os ca
chos. Além disso, estas plantas apresen-
tam um maior desenvolvimento radicular, o
qual pode propiciar um controle mais efi-
ciente da absorcdo de dgua do solo e, tam
bém, um maior fornecimento de substancias
das raizes para as folhas e frutos. Isto,
sem divida, interfere no desencadeamento
dos varios processos envolvidos na matura
cdo dos frutos, como a acdo da invertase
hidrolisando a sacarose e transformando-a
em glicose e frutose; os diferentes meca-
nismos envolvidos na combustdo dos acides
organicos, especialmente tartarico e mali
co; e uma desativacao da biossintese
antocianinas.

das

TABELA 6. Fotossintese bruta das folhas de 'Cabernet Sauvignon',
conduzida em lira aberta, de acordo com as posigdes Ex

terior e Interior!.

Fotossintese bruta

Posigao
das folhas (ng @, cm2s7!) (mgCO,panta~!s™1) (gaha-ls!)
Exterior 6,70 0,60 1,50
Interior 28,30 2,40 6,50
Interior/Exterior 4,22 4,00 41188

1A incorporacdo de 14C0, foi feita em 15.09.82.
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CONCLUSOES

dos teores dos agiicares re-
s e da acidez total nos pericarpos
' Sauvignon variou em fung3o do

de conducdo utilizado.
videiras conduzidas em lira aberta

iparam a maturacdo da uva, especial-
na fase de mudanga de cor, ocasio-
> teores mais elevados de agicares re
e mais baixos de acidez total. A

~ mentou continuamente durante o periodo de
 maturacdo da uva e foi sempre mais eleva-
da no sistema lira aberta.

0s dados evidenciam que é possivel, a-
través do sistema de conduc3o da videira,
obterem-se produtividades mais elevadas,
sem haver diminuic3o do teor de agicar da
uva.
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