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Caracterizagao de Leveduras Isoladas do Mosto de Uvas
‘Cabernet Franc’ da Regidao de Bento Gongalves-RS
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Um vinho de qualidade depende da matéria e do processo de vinificagdo. Assim, € importante usar
linhagens com aptidao enolégica adequada para ndo comprometer a qualidade do produto final. As
leveduras autéctones desempenham um papel importante nesse processo, visto que estdao envol-
vidas com particularidades aromaticas e estabelecem interagbes definidas com outros microrganis-
mos. Este trabalho teve por objetivo caracterizar as leveduras da série T84 obtidas a partir do mosto
de uvas ‘Cabernet Franc’ da regido de Bento Gongalves, RS. As linhagens foram avaliadas quanto
a evolugéo de CO,, produgéo de H,S, capacidade killer e sensibilidade ao fator killer. Das 49 linha-
gens, 45 apresentaram alta taxa de fermentagéo. Dessas 45, 20 n&o produziram H,S. As 25 restan-
tes exibem potencial para comprometer a qualidade do vinho. Apenas as linhagens Saccharomyces
cerevisiae 117784 e 154T84 foram killer para a linhagem 26B84. A unica linhagem neutra da série
foi Meyerozyma quilliiermondii 144T84, que apresentou uma velocidade de fermentacao baixa e foi
capaz de formar H,S. A linhagem 117T84 apresentou um comportamento killer distinto das demais.
Esta foi submetida a uma reavaliacdo taxondmica por PCR-RFLP, que confirmou os resultados
anteriores como sendo Saccharomyces cerevisiae. Esta linhagem ira compor a série padrao de
linhagens killer. As Unicas leveduras deste grupo que poderao ser utilizadas na elaboracao de vinho
séo as 177T84 e 154T84, por apresentarem velocidade de fermentagéo adequada, n&o formar H,S
e serem Kkiller apenas para Saccharomyces cerevisiae. Diante da presenca de linhagens fermentati-
vas com capacidade de formar H,S, a linhagem killer 117784 parece ser, no caso dessa populagéo,
a linhagem de destaque devido ao seu amplo espectro kKiller.
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