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Caracterização de Leveduras Isoladas do Mosto de Uvas 

Yohana Porto Calegari Alves1; Gildo Almeida da Silva2; Bruna Agustini3 e Neidi Garcia Penna

leveduras autóctones desempenham um papel importante nesse processo, visto que estão envol-

-

de uvas ‘Cabernet Franc’ da região de Bento Gonçalves, RS. As linhagens foram avaliadas quanto 

à evolução de CO
2
, produção de H

2
S, capacidade killer e sensibilidade ao fator killer -

2
S. As 25 restan-

tes exibem potencial para comprometer a qualidade do vinho. Apenas as linhagens Saccharomyces 

cerevisiae killer

foi Meyerozyma guilliiermondii 

capaz de formar H
2

killer distinto das demais. 

anteriores como sendo Saccharomyces cerevisiae.  Esta linhagem irá compor a série padrão de 

linhagens killer. As únicas leveduras deste grupo que poderão ser utilizadas na elaboração de vinho 

2
S 

e serem killer apenas para Saccharomyces cerevisiae. Diante da presença de linhagens fermentati-

vas com capacidade de formar H
2
S, a linhagem killer

a linhagem de destaque devido ao seu amplo espectro killer.
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