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Método nao destrutivo para inferéncia da maturagdao em magas ‘Gala’

Gabriela D. Balzan'; Catherine Amorim?, Paulo R.D. de Oliveira®, Luciano Gebler*, Leo Rufato®,
Lucimara R. Antoniolli®

O monitoramento da maturacao de magas é realizado por meio de analises destrutivas, entretanto,
promissores métodos néo destrutivos, que permitem a rapida avaliacao e a correlacdo com atri-
butos internos dos frutos, tém sido descritos. O DA Meter, instrumento baseado na tecnologia de
espectroscopia na regido do visivel e do infravermelho proximo, gera um indice (l,,) baseado na
diferenca entre os valores de absorbancia da epiderme a 670 e 720 nm, préximo ao pico de absor-
bancia da clorofila a, de forma a possibilitar a inferéncia quanto ao amadurecimento e os atributos
de qualidade dos frutos. O objetivo deste trabalho foi estabelecer a correlagéo entre o IDA e as
caracteristicas fisico-quimicas de macas provenientes de um clone colorido de ‘Gala’ ao longo da
maturagao. Para tanto, foram realizadas seis colheitas, entre janeiro e fevereiro de 2020, em pomar
comercial localizado em Vacaria, RS. Os frutos foram avaliados quanto ao avango da maturacao
por métodos néo destrutivos de analise de cor e |, e destrutivos de mensuragao de firmeza de pol-
pa, cor das sementes, indice de regressdo do amido (IRA), sdélidos soluveis (SS) e acidez titulavel
(AT). O teste de correlagdo de Spearman indicou correlagdo positiva entre |, e firmeza de polpa
(p = 0,77) e correlagdo negativa entre |, e SS (p = -0,78), IRA (p = -0,87) e cor das sementes (p
= -0,86). Obteve-se relagao significativa entre o |, , e os atributos de firmeza de polpa e SS (R? =
0,59). Estudos adicionais deverao ser conduzidos a fim de comprovar a eficacia da tecnologia na
inferéncia da maturacao desta e de outras cultivares de macas.
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