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O monitoramento da maturação de maçãs é realizado por meio de análises destrutivas, entretanto, 

promissores métodos não destrutivos, que permitem a rápida avaliação e a correlação com atri-

butos internos dos frutos, têm sido descritos. O DA Meter, instrumento baseado na tecnologia de 

espectroscopia na região do visível e do infravermelho próximo, gera um índice (I
AD

) baseado na 

-

de qualidade dos frutos. O objetivo deste trabalho foi estabelecer a correlação entre o IDA e as 

características físico-químicas de maçãs provenientes de um clone colorido de ‘Gala’ ao longo da 

maturação. Para tanto, foram realizadas seis colheitas, entre janeiro e fevereiro de 2020, em pomar 

comercial localizado em Vacaria, RS. Os frutos foram avaliados quanto ao avanço da maturação 

por métodos não destrutivos de análise de cor e I
DA

-

pa, cor das sementes, índice de regressão do amido (IRA), sólidos solúveis (SS) e acidez titulável 

(AT). O teste de correlação de Spearman indicou correlação positiva entre I
DA

DA

AD

inferência da maturação desta e de outras cultivares de maçãs.
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