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O consumo de mandioca de mesa esta aumentando, tanto no mercado interno como no exterior. Além disso, trata-se
de um produto essencialmente relacionado a agricultura familiar, o que é importante no aspecto social. Enquanto na
mandioca para farinha a produtividade de raizes e o teor de matéria seca sdo os atributos principais, em mandioca
de mesa a aparéncia e a qualidade das raizes sdo mais importantes. Estes aspectos envolvem o formato das raizes,
o tempo de cozimento, a auséncia de fibras e o sabor da massa cozida, além da tolerancia a deterioragao fisioldgica
de pos-colheita (DFPC) das raizes. O processo de deterioragao fisiologica se inicia nas primeiras 48 horas depois da
colheita, e resulta na formacgéao de estrias azuladas, sendo um fator que afeta a comercializagao e o consumo de raizes
frescas de mandioca de mesa. Sendo assim, a selecdo de clones de mandioca de mesa com boas caracteristicas
agrondmicas e de pos-colheita atende a uma importante demanda do setor produtivo de mandioca. Dessa forma,
em novembro de 2019, 24 clones provenientes do Programa de Melhoramento de Mandioca da Embrapa Mandioca
e Fruticultura e a testemunha ‘Manteiga’ foram plantados na area experimental da Casa Familiar Rural de Presidente
Tancredo Neves, no municipio de Presidente Tancredo Neves-BA. Esses clones foram previamente selecionados quanto
as caracteristicas agrondmicas, baixo tempo de cozimento, palatabilidade e teores de compostos cianogénicos, sendo
todos adequados para o consumo de mesa. O experimento foi instalado no delineamento de blocos casualizados, com
trés repeticdes. As parcelas foram compostas por 40 plantas, espacadas de 0,90 m x 0,70 m e a adubacgao realizada
com base na analise quimica do solo. O fosforo e o potassio foram aplicados no momento do plantio e o nitrogénio,
em cobertura, entre 30 e 60 dias apds o plantio. As colheitas serao realizadas aos 12 meses ap6és o plantio. As raizes
serdo separadas da planta-mae, classificadas em comerciais e ndo comerciais, e em seguida contadas e pesadas.
Para a analise do tempo de cozimento, 10 raizes serdo descascadas, e de cada raiz se retirara uma seg¢ao de 5 cm
de comprimento, na regido central. Essas partes serao postas em 1,5 litro de agua fervente. O tempo de cozimento de
cada amostra sera computado quando 50%+1 dos pedagos ndo oferecerem resisténcia a penetragdo de um garfo. No
caso de todos os pedacos ndo cozinharem em menos de 30 minutos, decorrido esse tempo, se registrara a quantidade
nao cozida, para ser calculada a porcentagem de pedacos cozidos de cada tratamento. Em seguida, as raizes cozidas
serdo avaliadas quanto a ocorréncia de sabor amargo e de fibras, sendo ainda classificadas quanto ao sabor (bom,
médio, ruim). A tolerancia a DFPC sera avaliada de acordo com metodologia que consiste em cortar cada raiz na parte
central e avaliar o porcentual da polpa atingido pela deterioracdo. As avaliagdes serdo realizadas aos 2, 4, 6, 8 e 10
dias ap6s a colheita, sendo avaliadas, em cada época, trés raizes por parcela.

Significado e impacto do trabalho: A cultivar de mandioca Manteiga € a mais plantada na regido de Presidente
Tancredo Neves, Bahia. Entretanto, sua produtividade de raizes é baixa, razdo pela qual a identificagdo de um gendtipo
que possua todas as suas virtudes (raizes bem conformadas, baixo tempo de cozimento, tolerancia a DFPC), e ainda
seja mais produtivo, serd uma grande contribuicdo a mandiocultura dessa regiao.



