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No cultivo do tambaqui, os gastos com alimentagéo representam até 80% dos custos de producdo, o que
reforca a importéncia de uma adequada nutrigdo e alimentagdo para a viabilidade de sua produgdo. Nesse
sentido, estudos de digestibilidade de ingredientes sdo de fundamental importdncia para o desenvolvimento
de dietas sustentdveis, pois fornecem uma estimativa de quanto dos nutrientes e energia s@o digeridos e
absorvidos pelo peixe. A maioria dos trabalhos de digestibilidade com peixes emprega o método indireto,
por meio do uso de um marcador inerte na dieta, o que permite a coleta parcial das fezes produzidas, néo
sendo necessdrio determinar o consumo do alimento e permite a manutencéo de vdrios peixes por unidade
experimental. Dentre os marcadores utilizados, o éxido de itrio vem ganhando destaque @ que néo afeta o
metabolismo dos peixes e pode ser incorporado as dietas em baixas concentracdes. A validacdo de um
método analitico € um processo sistemdtico empregado quando se deseja estabelecer que o método é
aceitdvel para o propésito pretendido, como limites regulatérios e aplicagéo do método. Para a obtengdo
deste intento devem ser apresentados resultados referentes & seletividade, faixa linear, exatidé@o, preciséo e
limites de detecgdo e quantificagéo do método. Visando determinar os teores de Y empregado como
marcador na avaliagdo da digestibilidode em amostras de ingredientes, dietas e fezes de peixes, foi
desenvolvido e validado procedimento para a determinacdo de Y. Todo o procedimento de validagéo e
célculos seguiram o documento orientador de validacdo do INMETRO DOQ-CGCRE-008. O preparo das
amostras foi realizado por digestdo assistida por radiagéo micro-ondas empregando écido nitrico diluido
(HNO; a 7,0 mol L' e 2,0 mL de H,0O; 30% v v') e a determinacéo por espectrometria de emisséo dptica
com plasma induzido por micro-ondas (MIP OES). O procedimento desenvolvido apresentou adequada
linearidade através dos valores de r e r?, avaliagdo dos residuos e da homocedasticidade. O estudo de
seletividade, analisado através da avaliagdo do efeito matricial apresentou resultados satisfatérios para
todas as amostras e niveis de concentragéo estudados. A avaliagéo da preciséo foi dividida em repetibilidade
e precisdo intermedidria, apresentando em ambos os testes valores de cv < 5%. Os limites de deteccdo e
quantificacéo obtidos foram, respectivamente 0,60 mg kg™ e 1,99 mg kg™'. Ensaios de adicdo e recuperacéo
foram empregados para a avaliagéo da veracidade, com resultados entre 92 e 98%. O método desenvolvido
foi aplicado em amostras de dietas e fezes de tambaquis submetidos as diferentes dietas e apresentou-se
adequado para o propésito pretendido, contribuindo para a minimizagéo do uso de reagentes, empregando
os principios da Quimica Verde.
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