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AREA DO CONHECIMENTO: Melhoramento genético de plantas.

A acerola (Malpighia emarginata DC.) é uma “superfruta” com elevados teores de acido
ascorbico e compostos fendlicos. O alto valor nutricional da acerola aumentou a demanda
dos frutos no mercado e incentivou a pesquisa, especialmente em paises de clima tropical,
como o Brasil, que atualmente € o maior produtor, consumidor e exportador mundial. A
producdo brasileira de acerola € caracterizada pela alta diversidade genética e alta
variabilidade dos atributos fisicos e quimicos dos frutos. Assim, o objetivo deste estudo foi
identificar gendtipos de acerola que apresentam a melhor combinacdo para diferentes
atributos fisico-quimicos para o consumo in natura por meio de indice de selecdo. O
experimento foi conduzido em dois ciclos produtivos (2019 e 2020) com 35 gendtipos de
acerola produzidos no Banco Ativo de Germoplasma da Embrapa Semiarido, em Petrolina,
PE. Os frutos maduros, caracterizados pela coloragdo da epiderme totalmente vermelha,
foram colhidos e avaliados quanto a sete atributos fisico-quimicos: massa média (MM)
utilizando balanca semi-analitica; diametro (DIAM) utilizando paquimetro; firmeza (FIRM),
determinada por meio de analisador de textura; sélidos sollveis (SS), medido por
refratdmetro digital; acidez titulavel (AT), determinada pela titulagdo com hidréxido de sédio
0,1 N; relacédo SS/AT,; e teor de acido ascorbico (AA), determinado pelo método de Tillman,
utilizando-se 2,6-diclorofenol-indofenol. Foram utilizadas 4 repeticdes de 10 frutos cada
para as andlises. O indice de selecdo de soma de ranks foi calculado com base nos
atributos fisico-quimicos dos frutos, que foram padronizados e multiplicados pelo
coeficiente de ponderacédo adotado, sendo 20 para DIAM, FIRM e SS/AT e 15 para MM,
SS, AT e AA. Uma alta variabilidade da qualidade fisico-quimica foi observada entre os
genotipos de acerola produzidos em clima semi-arido. A partir do indice de selecéo, os
gendtipos de acerola PROG 052, BRS Rubra, Cabocla, Costa Rica e PROG 069
apresentaram o0 maior potencial para 0 consumo in natura, por apresentarem
simultaneamente, altos valores de didmetro, massa, firmeza, SS e relagdo SS/AT, assim
como baixa acidez.
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