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RESUMO

A cultivar Rubiana foi obtida dentre os seedlings de
um cruzamento entre as cultivares Ruby e Anna, realizado
na Embrapa Clima Temperado, em 1976. E uma cultivar de
muito baixa exigéncia em frio, plantas tipo "spur” de alta
produtividade e necessita poucos tratamentos
fitossanitarios. As frutas sdo de maturacdo precoce e sabor
sub-acido. E indicada para plantios, em pequena escala para
consumo fresco e, para uso em programas de
melhoramento, mas tem bom potencial para processamento
industrial, por adaptar-se bem na maioria das areas da regiao
Sul, sem necessitar de tratamento para superacdo da
dorméncia e pelos poucos tratamentos com fungicidas a
serem aplicados.
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ABSTRACT: EMBRAPA 145: APPLE CULTIVAR RUBIANA

Cultivar Rubiana was originated from a cross between
the cultivars Ruby and Anna, made at Embrapa Temperate
Climate, in 1976. It is a low chilling cultivar, spur type, high
yield plant with reduced need of chemical treatments. The
fruits are early ripening with sub acid flavor. It is
recomended for small orchards for fresh market and
breeding purpose, however has high potencial for processing
since it has no need of sprays for breaking dormancy, in
most of Southerm Region, and just a few treatments for
disease control, are required.
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INTRODUCAO

A cultivar de macieira Rubiana
pode ser de grande valia para os
programas de melhoramento genético, em
areas de inverno ameno, devido a seu
baixo requerimento em frio. Além disso,
ela € uma boa opcao para areas baixas, em
pequenas propriedades, onde o]
pessegueiro ou mesmo a ameixeira, sao
freqientemente, danificadas por geadas.

Apesar de nao apresentar qualidade
comparavel a da cv. Gala, por exemplo,
"Rubiana” é uma boa alternativa para
comercializacao local, ou mesmo, consumo
doméstico, devido a boa produtividade,
baixa necessidade em frio, precocidade de
colheita e baixo custo de producéo.
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ORIGEM

A cv. Rubiana é originada da
primeira geracao de um cruzamento entre
as cultivares Ruby e Anna (Fig. 1),
realizado em 1976. “Ruby  originaria de
Otawa, Canada, em 1920, provém de um
cruzamento entre ‘Gallia Beauty™ e
“Starking”, (Carlson et al., 1970). A cv.
Anna, por sua vez, foi obtida em lIsrael e é
oriunda de cruzamento entre “Golden
Delicious™ e "Adassim Red’, realizado em
1959, (Empresa Catarinense de Pesquisa
Agropecudria, 1986). A cv. Rubiana foi
selecionada em 1990 e testada como
Pome 33, na Embrapa Clima Temperado e
em uma propriedade particular do
municipio de Pelotas.

Golden Delicious

Adassim Red

Figura 1. Genealogia da cv. de macieira Rubiana.
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Planta - As plantas da cv. Rubiana
sao do tipo spur e iniciam a producgao ja no
2° ano. S&o, em geral, de porte baixo ou
médio, dependendo do vigor dos porta
enxertos utilizados.

Podem produzir frutos por parteno-
carpia, entretanto, testes preliminares
indicam que pode ser polinizada pela
espécie Malus atrosanguinea, a fim de
proporcionar o aumento de producéo.

Apesar de nao serem imunes a
sarna (Venturia inaequalis), apresentam
certo grau de resisténcia, pois € possivel
controlar a doenca com um tratamento de
inverno e mais uns dois tratamentos com
fungicidas, durante o ciclo, nas condicdes
de Pelotas.

Estima-se que seu requerimento em
frio seja inferior a 250 horas de
temperatura < 7,2°C.

Fruta - As frutas sao cilindrico-
conicas com pedicelo curto a médio. A
pelicula é creme-esverdeada com até 80%
de vermelho-claro, com  pontuacées
castanho-claras, de tamanho e densidade
médias. Russetting é quase ausente, apa-
recendo apenas na cavidade peduncular. A
textura da polpa € média a grossa e O
sabor doce-acido, predominando a acidez.

Os frutos tém tamanho médio,
pesando geralmente, entre 100 a 200g. A
textura da polpa ¢ média a grossa e 0
sabor doce-acido, predominando a acidez.
O teor de sélidos solGveis tem variado de
10,5 a 13,2°Brix, dependendo das
condicdes climaticas do ano.

S3o indicados para uso culinario ou
para o mercado que prefere maca acida.

Floracdo: A floracdo ocorre entre o
final de agosto e meados de setembro. Nas
condicées de Pelotas, em quatro anos de
observacdo, a data em que a plena
floracdo ocorreu mais cedo, foi em 22 de
agosto e a mais tardia, em 17 de
setembro.

Maturacdo: A colheita dos frutos
da cultivar Rubiana, nas condicdes do
municipio de Pelotas, é geralmente, em
meados de janeiro, antes da cv. Mollie's
Delicious.

Disponibilidade: Um ndamero
limitado de mudas ou garfos pode ser
obtido na Embrapa Clima Temperado,
Caixa Postal 403, 96001-970. Fone:
758199, Fax: 758220, Pelotas, RS.
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