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O uso da técnica de micro-oxigenacdo em vinhos da Serra Gaucha carece de informacdes técnico-
cientificas que oferecam resultados e/ou subsidios que possibilitem emprega-la de forma eficaz na
elaboragédo dos vinhos. Com o objetivo de avaliar a aplicabilidade e estabelecer padroes de
acompanhamento, foi feito um trabalho de pesquisa com vinho Cabernet Sauvignon de Bento
Gongalves. O tratamento utilizado foi 0 uso da micro-oxigenagao, comparando-se com a testemunha
nao micro-oxigenada. As incorporacdes de oxigénio foram feitas em duas fases, uma apds o descube
(8 mL/L durante dois dias) e a outra apds a fermentacao malolatica (2,5 mL/L/més, 2,0 mL/L/més e
1,8mL/L/més, durante cada um dos trés meses respectivamente). Foram feitas avaliagbes dos niveis
de etanal durante o processo e apods o final foram feitas analises fisico-quimicas e sensoriais dos
tratamentos. Durante a micro-oxigenacgao os niveis de etanal sempre foram superiores, em relagao a
testemunha. O processo de micro-oxigenagao sensorialmente atuou diminuindo a adstringéncia e as
notas herbaceas, além de ter aumentado a intensidade aromatica e equilibrando o vinho. As
caracteristicas fisico-quimicas foram pouco alteradas. O endlogo é o fator determinante da qualidade
do processo, aliado a analises fisico-quimicas. E a micro-oxigenagao atuou de forma relevante sobre
o vinho tratado, demonstrando sua aplicabilidade.
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