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No presente estudo foi levantado pela primeira vez o perfil sensorial para o vinho tinto varietal
Cabernet Sauvignon produzido em diferentes regides do Brasil através da metodologia da Analise
Descritiva Quantitativa (ADQ). Onze marcas comerciais de vinho foram selecionadas das regides
nordeste e sul do pais: oito da Serra Gaucha e da regiao da Campanha (RS), um do Vale do Rio do
Peixe (SC) e dois do Vale do Sao Francisco (PE/BA). As amostras foram avaliadas cinco vezes por
cada um dos nove provadores selecionados e treinados e a ordem de apresentacdo dos blocos e das
amostras foram aleatorizadas. Os dados obtidos foram analisados através de ANOVA, teste de média
de Tukey e Andlise dos Componentes Principais (ACP), utilizando-se o programa estatistico SAS. A
equipe sensorial levantou 33 descritores: 5 para aparéncia (cores vermelha, violeta e laranja, limpidez
e brilho); 15 para aroma (aromas de frutas vermelhas, frutas maduras, frutado, floral, pimentéo,
herbaceo, especiarias, madeira, tostado, baunilha, café, acidez volatil, alcool, animal e sulfidrico); 4
para gosto (gostos acido, amargo, doce e salgado); 5 para sabor (sabores de frutas vermelhas,
frutado, madeira, tostado e herbaceo) e 3 para textura (adstringéncia, corpo e teor de alcool). As
amostras diferiram significativamente (p<0,05) entre si em relacdo a todos os descritores, com
excecao do descritor gosto salgado, entretanto nao se observou correlagao entre o perfil sensorial e a
regiao de origem da amostra.
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