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Influéncia da concentragao de levedura sobre o
vinho tinto Cabernet Sauvignon
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A adigdo de leveduras selecionadas é uma prética usual em diversos processos fermentativos. A
linhagem Saccharomyces cerevisiae Embrapa 1vw/97, produtora de SO, deve inibir a agdo de
bactérias lacticas durante a fermentagdo alcodlica. Este trabalho avaliou a agao diferentes
concentragdes de células adicionadas ao mosto durante a fase tumultuosa e sobre o vinho elaborado.
Ao mosto de Cabernet Sauvignon, sem adigao de SO,, foi adicionado um porcentualde 0,2,4,6,8e
10 (vv) de uma suspensdo de células contendo 10A7/mL. Foram avaliados os teores de etanol,
aglcares redutores totais, antocianas, acidez volatil e SO2. No segundo dia de fermentagdo, a
testemunha (0) foi a mais lenta, seguida dos tratamentos 2 € 4 e dos tratamentos 6, 8 e 10. No sexto
dia da fase tumultuosa, todos os tratamentos atingiram 10°GL. Os teores de SO, totais tendem a se
elevar com o aumento da concentragdo de levedura adicionada. Houve correlagéo negativa (r=-0,81)
entre a concentragdo de antocianas e o etanol obtido no segundo dia da fermentagao tumultuosa e
correlagdo positiva (r=0,82) entre este pigmento e o teor de SO total formado. Em todos os
tratamentos, a fermentagio maloléctica se completou e os vinhos se apresentaram com acidez volatil
final baixa (<4,3 mEq/L). Estes resultados sugerem que a linhagem selecionada e a nao selecionada
controlam a agdo das bactérias l4cticas durante a fermentagdo alcodlica mas ndo inibem, por
formarem SO,, a fermentagdo malolactica.
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Avaliacao de meios de cultura para o isolamento
de leveduras em vinhos
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Apés sua elaboragdo, o vinho ndo estd livre da agdo de microrganismos. No vinho, moléculas
organicas podem promover o desenvolvimento de bactérias, fungos filamentosos e especialmente
leveduras. Entre as leveduras destacam-se Saccharomyces cerevisiae, Dekkera e Brettanomyces.
Quanto mais rapido for a detecgdo destes microrganismos mais célere sera a tomada de decisdo no
controle da contaminagio. Estes microrganismos podem descarboxilar acidos de fenol carboxilicos,
como os acidos ferdlico e p-cumérico. Estes sd0 componentes naturais do mosto. As leveduras
podem atuar sobre eles, formando compostos fendlicos volateis indesejdveis. Este trabalho avaliou a
potencialidade de quatro meios de cultura na detecgdo de contaminantes de vinhos. Um vinho
comercial com caracteristicas organolépticas estranhas foi submetido a andlise microbiolégica,
utilizando os meios de cultura G7114, G7114 com 50% de vinho (G7114V), Brett | e Brett Il. Em 48
horas, o nimero de células ultrapassou o valor de 3x10°5 células/mL no meio G7114V. No meio
G7114, a concentragdo de células/mL foi, no mesmo periodo, de 3x1074. Apés 72 horas de
incubagao, foram detectadas apenas 4,8x10"3 células/mL no meio Brett . Neste meio, valores acima
de 3x1075 células/ml. s6 foram obtidos em 144 horas de incubagdo. No meio Brett Il e no mesmo
tempo de incubagdo (144 horas), apenas 3,6x10°2 células/mL foram detectadas. Os resultados
indicam ser o meio G7114V o mais adequado para a detecgio de leveduras presentes no vinho.
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