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A qualidade de um vinho varietal está osssociooo à adaptação da cultivar
a um determinado meio vitícola. No Brasil,verifica-se que muitos vinhos varietais
carecem de distinguibilidade e tipicidade, pois são neutros e deficientes em
aromas primários, que são fundamentais para a consolidação de um vinho
neste segmento de mercado. Estetrabalho avaliou o perfil sensorial, a qualida-
de e a distinguibilidade de vinhos varietais provenientes de microvinificações
realizadas nas safras 94 e 96. Foram avaliados os vinhos tintos Cabernet Fronc.
Cabernet Sauvignon. Gamay, Merlot. Pinot Noir e Tannat; e os vinhos brancos
Auxerrois, Chosselos. Chenin Blanc. Flora, Gewurztraminer, Moscato Branco.
Moscato Frontignan, Pinot Blane, Riesling Itálico. Riesling Renano, Sauvignon
Blanc, Sémillon, Seyve Villard 5.276, Sylvaner e Trebbiano. Também foram ava-
iiados seis varietais de vinícolas da Serra Gaúcha, com cinco amostras cada:
Chardonnay, Gewurztraminer, Riesling Itálico, Cabernet Fronc. Cabernet
Sauvignon e Merlot. A análise sensorial foi realizada por sete degustadores,
empregando-se fichas de degustação com escala não estruturada. Entre os
vinhos brancos de microvinificação, destacaram-se, pela elevada distinguibili-
dode. o Gewurztraminer e o Moscato Frontignan. A Análise de Componentes
Principais (ACP) mostrou que as variáveis de maior associação com a qualida-
de geral foram a intensidade aromática, intensidade de aromas primários, nota
floral e nota frutado. Entre os vinhos tintos de microvinificação, destacaram-se
peia eievada distinguibilidade - porém associada principalmente com defeitos
- o Pinot Noir, o Tannat e o Gamay. A ACP mostrou que a qualidade geral dos
vinhos tintos esteve associada, principalmente, a elevadas notas de intensida-
de de cor, de frutado e, em menor grau, à nota de pimentão. Nos vinhos co-
merciais verificou-se que a maior distinguibilidade ocorreu no Gewurztraminer e
no Cabernet Sauvignon.
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