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A acidez dos vinhos influencia sua estabilidade e coloração, constituindo-se
numa das características gustativas mais importantes. Sua origem provém,
principalmente, dos ácidos tartárico e málico da uva, cuja síntesee/ou degra-
aação dependem de diversos fatores, destacando-se o clima, o local e as
condlcões de cultivo da videira. Devido à insolubilização do ácido tartárico
sob a forma de sais, durante a vinificação a acidez total e o pH podem ser
alterados de acordo com o teor de K da uva, que é influenciado pelas pro-
priedades químicas e físicas do solo e pela fertilização. Estetrabalho teve como
objetivo verificar a evolução da acidez, do Ke do Co. durante a fase de vinifi-
ccçõo. de trés variedades tintas - Cabernet Fronc. Cabernet Sauvignon e
Meriot - cultivadas em trés regiões vitícolas do Rio Grande do Sul ._-Serro GalJ-
chc. Santana do Livramento e Pinheiro Machado. Os vinhedos utilizados eram
bastante uniformes, apresentando os mesmos sistemas de condução
(espaldeira) e de pooo e enxertados sobre o porta-enxerto S04. Os vinhos
foram elaborados por microvinificação na safra de 1995, sendo avaliados a
evolução da acidez - expressa pelo pH, acidez total, ácido tartárico e ácido
málico =, do Ke do Ca em cinco fases da vinificação: 1) imediatamente após
o esmagamento: 2) na descuba: 3) no término da fermentação alcoólica:
4) no Término da fermentação maloláctica: 5) após a estabilização tartárica.
Entre os resultados, destaca-se que os vinhos de Santana do Livramento apre-
sentaram acidez total bastante inferior aos demais vinhos, mostrando durante a
vinificação as maiores taxas de aumento de pH. A evolução da acidez esteve
oastante ossociooo aos teores de K, ácido tartárico e ácido málico encontra-
dos inicialmente no mosto.
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