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Na auséncia de condi¢des de higiene adequadas e de refrigeracdo do leite pode haver a
multiplicagdo de microrganismos mesofilos, estes fermentam a lactose, produzindo &cido
latico, com a consequente acidificagdo do leite, que vem a ser um dos maiores problemas
detectados nas industrias de laticinios. Outro problema recorrente é a adi¢dao de agua ao leite,
0 que causa aumento da temperatura de congelamento do produto, e este tende a se aproximar
da temperatura de congelamento da agua, sendo esta ainda uma fraude recorrente nas
plataformas de recepcdo. Considerando a importdncia do nivel de acidez para o
desenvolvimento de microrganismos no leite, e 0 que isto representa para a industria de
laticinios e salde publica, além de verificar possiveis adulteracdes do leite por adicdo de &gua,
0 que resulta no descarte do produto por parte dos laticinios, o objetivo deste estudo foi
analisar a incidéncia de leite acido e da adi¢do de 4gua em leite cru entregue a um laticinio no
Estado do Acre. Para a andlise estatistica descritiva foram considerados os dados da
quantidade de leite descartada nos anos de 2013 e 2015 fornecidos por um laticinio. A
inspecdo de qualidade e posterior descarte foram feitas pelo préprio estabelecimento,
seguindo critérios proprios, antes do processamento do produto. Verificou-se que, do
montante de 3.406.462,00 milhGes de litros recebidos no ano de 2013, 11.574,00 mil litros
foram condenados por acidez ou adigdo de &gua, correspondendo a 3% da producdo total
rejeitada. Em relacdo ao descarte por acidez, este correspondeu a 92,69 % dos descartes,
sendo a principal causa da condenagdo do leite no estabelecimento em questdo, o que
evidencia problemas de manuseio e acondicionamento do produto até a chegada na
plataforma de recepcéo, ja as fraudes por adicdo de agua corresponderam a 9,92% dos casos.
No ano de 2015 os indices se mantiveram semelhantes, foram recebidos 3.334.778,00 milhdes
de litros, dos quais 10.858,00 mil litros foram descartados (3%), sendo 90,80% por acidez e
9,8% por adicao de adgua. Conclui-se que, a maior causa de condenacdo de leite na industria
avaliada é devido aos niveis de acidez do produto, sendo necessario melhorar o atendimento
aos requisitos de higiene e resfriamento do leite.
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