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Introdugédo: A cultura do mamoeiro no Brasil possui grande importancia socioeconémica e o destino da
produgao € basicamente para o mercado interno. A alta perecibilidade dos frutos é resultante do seu metabo-
lismo intenso e da incidéncia de doengas pés-colheita. Uma tecnologia com resultados positivos no controle
do amadurecimento € o uso de revestimentos comestiveis, que € uma alternativa para o aumento da vida util
dos frutos, protegendo-os contra a perda de umidade e reduzindo seu metabolismo, retardando assim a sua
deterioragdo. A cera de carnauba é o revestimento mais utilizado atualmente na pdés-colheita de mamées,
porém & uma matriz com preco relativamente elevado. Dessa forma, a busca por matrizes mais baratas para
produgao de revestimentos comestiveis vem sendo uma demanda crescente.

Objetivo: Avaliar o efeito do uso de diferentes matrizes de revestimentos comestiveis na qualidade e conser-
vacao de mamades.

Material e Métodos: Mamoes da cultivar Golden THB (tipo Solo), provenientes do municipio de Mucuri, BA,
foram colhidos com os primeiros sinais de amarelecimento da casca (estadio 1) e transportados para o Labo-
ratério de Pds-colheita, da Embrapa Mandioca de Fruticultura. Selecionou-se um lote homogéneo de frutos
quanto ao estadio de maturacéo, tamanho e auséncia de danos fisicos. Os tratamentos aplicados foram:
controle (sem revestimento), emulsao de parafina grau alimenticio nas diluigdes: 1:2, 1:4 e 1:8; hidroxietilce-
lulose (HEC): puro e diluigdo 1:2 e cera de carnauba (Primax Wax 40 WR) nas diluicbes: 1:4 e 1:8 (padrao
comercial). Os frutos foram imersos nas suspensdes, por um minuto, e colocados para secar sobre papel
manteiga. Apds a secagem, os frutos foram armazenados a 25+2 °C e 75% UR até atingirem o estadio 5 de
amadurecimento (casca completamente amarela). Os pardmetros avaliados foram: podriddo para antracnose
e peduncular, perda de massa, firmeza da polpa, teor de sélidos soluveis, acidez titulavel e pH. Os experi-
mentos foram realizados em delineamento inteiramente casualizado com cinco repeticées de dois frutos por
tratamento. Os dados foram submetidos a anadlise de varidncia e as médias agrupadas pelo teste de Scott
Knott (p<0,05).

Resultados: Os frutos revestidos com parafina nas diluigées de 1:2 e 1:4 tiveram seu amadurecimento pre-
judicado, exalando odores de fermentagéo devido a respiragdo anaerébica, ndo podendo ser avaliados. Os
frutos revestidos com a parafina na diluicdo 1:8 tiveram o amadurecimento normal e atingiram o estadio 5 em
oito dias. Os frutos tratados a base de HEC apresentaram completo amadurecimento com praticamente sete
dias de armazenamento, dois dias a mais em relagéo aos frutos controle, que amadureceram com cinco dias.
Frutos tratados com cera de carnauba na diluicao 1:4 apresentaram o dobro do tempo (10 dias) para atingir o
estadio 5 em relagéo ao tratamento controle, apresentando ainda maiores teores de sdlidos soluveis quando
comparados aos frutos controle.

Conclusdes: A aplicagao de cera de carnauba na diluicdo 1:4 em mamdes da variedade Golden ‘THB’ permi-
tiu a conservacéao dos frutos por 10 dias e maiores teores de solidos soluveis. A aplicagado dos revestimentos
a base de parafina na diluicao 1:8 e hidroxietilcelulose proporcionaram aumento de trés e dois dias, respecti-
vamente, em relagao aos frutos néo revestidos, sem alterar a qualidade fisico-quimica dos frutos.

Significado e impacto do trabalho: A cera de carnauba é comercialmente utilizada para promover aumento
da conservagcdo de mamao, porém apresenta ainda precgo relativamente alto. Revestimentos a base de hi-
droxietilcelulose e de parafina aumentam a conservagado dos mamdes, porém nao de forma eficiente quanto
a cera de carnauba.
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