XX Congresso Brasileiro de Fruticultura
54th Annual Meeting of the Interamerican Society for Tropical Horticulture

12 a 17 de Outubro de 2008 - Centro de Convencoes — Vitéria/ES

X cony RO
IGRESSQ BRASILE!
DE FRUTICULTURA

QUALIDADE E POTENCIAL DE UTILIZACAO DE FRUTOS DE CAJAZEIRAS
(Spondias mombin L.) ORIUNDOS DA REGIAO MEIO-NORTE DO BRASIL

Raquel Uchda de Mendonga'; Carlos Farley Herbster Moura®; Ricardo Elesb&o Alves?;
Raimundo Wilane de Figueiredo®; Valdomiro Aurélio Barbosa de Souza®.

'Eng. Agr., Universidade Federal do Ceara; °Eng. Agr., D.Sc., Embrapa Agroindustria Tropical,
farley@cnpat.embrapa.br; °Eng. Agr., D.Sc., DTA/UFC; “Eng. Agr. D.Sc. Embrapa Meio Norte.

INTRODUCAO

O Brasil tem um potencial muito grande para as varias espécies frutiferas, sejam elas
nativas ou exoticas, sendo ainda pouco exploradas. A preocupag¢do com as espécies nativas
do Brasil, se da pela sua importancia econdmica, sendo exploradas apenas localmente e,
muitas vezes, extrativamente.

Dentre as espécies frutiferas destacam-se as pertencentes ao género Spondias com
relevancia para a cajazeira, por sua multiplicidade de uso e potencial agroindustrial. A
diversidade de produtos usados na industria de processamento, tem no caja uma das frutas
de maior aceitacdo, o que amplia o leque de opg¢des com excelente potencial de
aproveitamento (FERREIRA; FERREIRA; CARVALHO, 1987). Espécie considerada de
exploragdo extrativa tem participacdo crescente no agronegécio da regido Nordeste,
principalmente pela comercializagéo dos seus frutos na industria de transformagéo.

Dessa forma, a pesquisa teve como objetivo avaliar a qualidade e o potencial de utilizagao
dos frutos de cajazeiras visando preservar a variabilidade genética da espécie e aumentar a
disponibilidade de materiais genéticos para a industria de processamento.

MATERIAL E METODOS

Os frutos avaliados foram provenientes de 19 plantas oriundas de Teresina, Pi,
acondicionados em sacos plasticos e armazenados em freezer. Apos o congelamento foram
transportados para o Laboratério de Pés Colheita da Embrapa Agroindastria Tropical, em
Fortaleza, CE, com a polpa sendo extraida através de uma centrifuga doméstica e realizada
as seguintes avaliagdes: rendimento de polpa + casca obtido através da férmula: (peso
polpa + casca*100)/peso total do fruto. Sélidos sollveis totais (SST) utilizando-se um
refratdmetro digital (AOAC, 1992); agucares sollveis totais (AST): doseados segundo Yemn
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e Willis (1954) com os resultados expressos em %; pH conforme AOAC (1992); acidez total
titulavel (ATT) de acordo com o Instituto Adolfo Lutz (IAL, 1985) e expressando-se 0s
resultados em % de &cido citrico; SST/ATT: obtida através do quociente entre as duas
analises; vitamina C total: de acordo com Strohecker e Henning (1967) com o resultado
expresso em mg/100g e carotendides totais determinados pelo método de Higby (1962) em
mg/100g. Foram utilizadas 3 repeticbes das 19 matrizes utilizadas no experimento. O
experimento foi conduzido em DIC. Apds a analise de variancia, quando constatado a
significancia pelo teste F, os tratamentos foram comparados através do teste de Tukey ao
nivel de 5 %.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A variadvel rendimento de polpa + casca é de grande importancia para a industria
processadora, visto que quanto maior o valor, melhor sera o aproveitamento da mesma,
minimizando os custos. Pinto et al. (2003), trabalhando com genoétipos de cajazeiras
provenientes da Bahia, obtiveram resultados médios de 70,7 %, sendo, muito proximo ao
encontrado neste experimento que foi de 69,77 %. Matrizes de frutos pequenos como a 24,
9 e 17 apresentaram os melhores rendimentos de polpa + casca (74,86, 74,34 e 74,10 %) e
nao apresentaram diferengas significativas ao nivel de 1 %.

Os niveis de SST encontrados em todas as matrizes estdo acima do minimo exigido pelo
Ministério da Agricultura conforme o Padrao de Identidade e Qualidade (PIQ) que é de 9,00
°Brix (Brasil, 2000). O valor médio foi de 14,47 °Brix. As matrizes 4, 10, 11, 15 e 39 com
valores de 17,00, 16,30, 16,83, 15,76 e 16,43 °Brix, respectivamente, obtiveram valores
acima da média geral sem apresentar diferengas significativas entre si, mas superiores aos
registrados na literatura para caja. Para a variavel AST o valor indicado no PIQ é de, no
maximo 12%, ou seja, todos os materiais estdo de acordo com essa norma. Em média, 58
% das matrizes apresentaram niveis de AST proximos ao valor meédio (9,15 %), sendo
semelhantes aos registros de Costa (1998), Filgueiras; Moura e Alves (2000) e Pinto et al.
(2003) para cajazeiras com 9,4, 8,41e 9,45 % de AST.

Para o pH apenas a matriz 10 ndo atende a norma do PIQ apresentando valor (2,17) inferior
ao exigido (2,2) (Brasil, 2000). A média para esta variavel (2,5) foi inferior aos valores
observados por Costa (1998), Filgueiras; Moura e Alves (2000), Oliveira et al. (2000) e Pinto
et al. (2003) em trabalhos conduzidos com cajazeiras em diferentes estados do Brasil.

Os valores de ATT variaram de 0,97 a 2,5 % de &cido citrico, com meédia de 1,67 % estando
todas as matrizes de acordo com o PIQ, apresentando valores superiores ao minimo exigido
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de 0,9 % (Brasil, 2000). A média geral (1,67 %) registrada para esta variavel foi superior aos
trabalhos de Costa (1998), Bastos; Feitosa e Oliveira (1999), Filgueiras; Moura e Alves
(2000), Oliveira et al. (2000) e Pinto et al. (2003).

A matriz 37 apresentou valor da SST/ATT (13,32) superior aos registrados por Costa (1998),
Filgueiras; Moura e Alves (2000) e Pinto et al. (2003) em avaliagbes de cajazeiras (9,00,
11,03 e 11,23), diferindo significativamente das demais, mesmo ndo apresentando um maior
teor de SST. As matrizes apresentaram uma media geral de 9,01.

Para a variavel vitamina C obteve-se uma média de 25,27 mg/100g. O PIQ nao especifica
limites para essa variavel quanto a polpa de caja, sendo esse fruto considerado uma fonte
pobre dessa vitamina, de acordo com resultados de Oliveira et al. (2000) avaliando polpas
congeladas no Estado da Bahia.

Os valores observados para carotendides totais (0,89 a 1,60 mg/100g) com uma média de
1,23 mg/100g encontram-se acima dos registrados por Costa (1998), de 0,4 mg/100g, que
avaliou frutos de cajazeiras no Estado da Paraiba ao final da maturagdo ainda na planta.
Esse pigmento é de grande valia para a coloragao final do produto processado, devido a

atracdo que o mesmo pode vir a proporcionar ao consumidor.
CONCLUSOES

Os frutos das cajazeiras que apresentaram melhores caracteristicas para o processamento
foram os provenientes das matrizes 2, 4, 6, 7, 9, 18, 20, 24, 26 e 37, com destaque para a
matriz 39, estando a grande maioria de acordo com o PIQ, viabilizando o uso para
industrializagao e processamento.

De modo geral, as matrizes sdo promissoras em termos de potencial para a industrializagao
e comercializagao, principalmente em relagdo ao rendimento de polpa + casca, SST/ATT e
pH, caracteristicas essenciais para a agroindustria.
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