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No Acre, o extrativismo vegetal prevalece como principal atividade econémica, concentrando-
se em borracha, castanha-do-Brasil € madeira. Sua produgdo agricola é fundamentada nos
produtos ditos de subsisténcia como arroz, milho, feijdo e mandioca. A castanha-do-Brasil é
uma "commodity” que ocupa o quinto lugar no mercado mundial de nozes, com participagdo
de 5,1%. Na floresta, a umidade relativa é de 70% e a temperatura de 26-28°C. Os ourigos
sdo coletados, transportados e amontoados em local centralizado onde sera realizada a
quebra. Assim e, as vezes sobre palhas de paimeiras, o extrativista quebra-os com auxilio de
facao e as castanhas sao amontoadas até o momento do transporte, no lombo de animais ou
em cestos de palha denominados jamaxis, até as colocagbes. Muitos casos tém sido
relatados de rejeigdo da castanha-do-Brasil pela presenga de micotoxinas. A contaminagédo
por fungos pode ocorrer apds a queda do fruto da arvore, durante o armazenamento na
floresta, na colocacdo e no transporte que podera durar dias ou meses. Este trabalho
objetivou definir uma estrutura para secar e armazenar castanha-do-Brasil nas condigbes da
floresta em reservas extrativistas do Acre. Em 2000, dois protétipos com capacidade para 700
latas de castanha in natura foram construidos como a seguir descritos. Dimensées de 5,00 m
X 7,00 m, cobertura de aluminio, lanternim protegido por tela, pé direito com 3,5 m, paredes
em madeira do piso até 1,50 m de altura e, a partir dai em tela galvanizada com malha de 40
mm, beiral com largura de 1,60 m. Portas de entrada e saida em pontos opostos, ndo
permitindo o cruzamento entre castanhas Umidas e castanhas secas, sendo que, aquelas que
primeiro fossem manejadas, seriam as primeiras a serem transportadas, adequando-se ao
principio do primeiro que entra, primeiro que sai (PEPS). No Modelo 1, o piso foi construido
com madeira em toda a sua extensao, com frestas de 1 ¢cm entre as tadbuas e divisérias
removiveis para delimitar as baias de manejo (1,00 m X 4,00 m), e para separar castanhas
umidas recém-chegadas da floresta daquelas secas, apés o manejo. No Modelo 2, o piso foi
construido utilizando-se tabuas de madeira e tela galvanizada com matha de 20 mm,
intercaladas em cada baia de manejo também separadas por divisorias removiveis. Nos dois
armazéns-secadores carregados de castanha-do-Brasil com umidade variando de 18 a 32%,
foram realizados trés a cinco revolvimentos didrios durante sete dias. Apos esse periodo, as
castanhas manejadas foram mantidas ensacadas por até quatro meses até o momento do
transporte para as unidades de beneficiamento. Apresentaram umidade de 14 a 19% e de 11
a 14 %, respectivamente nos modelos 1 e 2. Nas duas estruturas, o controle da proliferagdo
de microrganismos, principaimente fungos fundamentou-se em cuidados a serem adotados
ainda na floresta, nas operagées de coleta, quebra, transporte para a colocagdo e
armazenagem até serem transportadas as unidades de beneficiamento. As castanhas assim
manejadas apresentaram aspecto limpo e seco indicando que essas estruturas bem como as
praticas de manejo podem contribuir para uma melhoria significativa na qualidade final das
castanhas.
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