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EFEITOS DE DIFEEENTES ESPESSURAS DE EMBALAGENS DE POLIETILE
NO NA CONSERVACAO E QUALIDADE DE RAIZES DE MANDIOCA Cv.
BATANA

Angela Diniz Campos!, Maria do Socorro Andrade Kato? e Va-
nia Déa de Carvalho®

RESUMO - Raizes de mandioca, cv. "Baiana', foram embaladas
em sacos de polietileno de 50, 100 e 150u de espessura e ar
mazenadas em temperatura ambiente por 9 dias e comparadas
com a testemunha. O objetivo deste trabalho foi determinar
o efeito do tempo de armazenamento e das espessuras de emba
lagens na deterioracao fisiologica (DF), % de cocgao e mos
teores de alguns constituintes quimicos das raizes. Foi
concluido que o tempo de armazenamento provocou diminuigoes
nas % de cocgao, teores de amido, vitamina C e acido dehi -
droascorbico e aumentos na perda de peso, grau de DF, ativi
dade peroxidade, agucares redutores e totais, taninos  to-
tais apenas na testemunha e embalagem 50u. O aumento na
espessura da embalagem diminuiu as perdas de peso, grau de
DF, aglicares totais e redutores, taninos totais, acido de-
hidroascorbico, e a atividade de peroxidase apenas nas emba
lagens de 100 e 150u.
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