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RESuho  -Desde  que  iniciou,   em  i963,   o  trabaiho  em  meihoramento  genético  do  pe±

segueiro  na  hoje  UEPAE  de  Cascata,  ima  série  de  cuitivares  foram  criadas  ampii-
ando  o  perlodo  de  colheita  de  pêssegos  para  indústria,  de  15  para  90  dias.   Pre-
cocinho  é  a  mais  precoce  cuitivar  iançada,   tendo  o  seu  inlcio  de    coiheita      em
fins  de  outibro  a  princípios  de  novembro.   Safira  e  Turquesa  são  de  maturação  sÊ
mi-tardia,  produzem  fnitos  de  tamanho  grande  e  boa  quaiidade.  As  três    cuitjva-
res  são  de  baixa  exigência  em  frio  hibemal,   estimando-se  em  150  horas  para  Pre
cocinho,   200  horas  para  Turquesa  e  450  horas  para  Safira.

PRECOCINHO ,   SAFIRA  AND   TURQUESA,   TTiREE   NEW   CANNING   PEAcll   CULTIVARS   FOR   SOUTliERN

BRAZIL

ABSTRACT  -Since  its  start,   in  1`963,   the  peach  breeding  program  at  UEPAE  de  Cas

cata,  a  series  of  cultivars  were  released  ectending  the  harvesting    period      of
canning  peaches  from  15  to  90  days.   Precocinho  is  the  earliest ripcmiiiecultivar,
with  its  i)icking  start  by  the  end  of  October  to  begiming  of  Novenber.       Safira
and  Turquesa  are  mid-1ate  maturiting,  with  good  size  and  good    quility    fruits.
The  three  of  them  are   low  chilling,   estimating  in  150  hr  for  Precocinho,   200  hr

for  Turquesa  and  Turquesa  and  450  hr  for  Safira.

INTRODUÇÃO

Nestes  vinte  anos  de  trabaiho  em meihoramento  genético  do  pessegueiro,
a  UEPAE  de  Cascata  lançou  ima  série  de  cuitivares  tanto  para  mesa    quanto    para
fins  industriais,  aiém  de  nectarinas.  Algunas  dessas  cultivares    se    coiistituem
hoje  no  siporte  da  indústria  conserveira  e  na  maior  fonte  de  renda  dos  psiculto
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res  da  região.
Dentre  os  objetivos  mais  visados  constam  a  obtenção  de  cultivares    que

amadureçam  em  diferentes  períodos  e  que  produzam  fmtos  de  tamanho  grande.
Precocinho  amadurece  dois  meses  antes  da  tradicional  cultivar  Aldrighi,

a  ünica  que  havia  disponívei  hã  pouco  mais  de  dez  anos,  paraos  persicultores  da
região .

A maturação  da  cv.   Safira  inicia-se  em  janeiro,   aproximadamente  ima  se
mana  apõs  o  início  da  maturação  da  cv.   Capdeboscq.  É  produtora  de  frutos  de  ta-
manho  grande.

0  início  da  maturação  da  cv.   Turquesa  se  dá  cerca  de  dez  dias  apôs oda
Capdebosq  e  seis  dias   antes  da  cv.  Magno.   Produz  frutos  de  tamanho  grande.

Precocinho  é  originária  de  im  "seedling"  de  polinização  livre      da  cv.
Diamante.   Foi  selecionada  em  1975  como  seleção  conserva  394.   As  plantas  são    de

porte  médio ,  moderadamente   suscetíveis  à  bacteriose     causada    por       Xcz77t7ec)mc)7tczs

pr.2Á7t2:   e  produtivas.   O  fnito  é  de  tamanho  pequeno  e  médio,   foma  redonda.   A  poi-

pa  é  fime,  não  fundente,   aderente  ao  caroço,   de  coloração  amarelo-oui`o  e  de  sa
bor  doce-ácido.  Apõs  o  eniatamento,   a  qualidade  é  boa.  0  tamanho  das  metades    é
regular   (±   20  metades  por  lata  de  1  kg).   Por  isso,     aconselha-se  o    enlatamento

dos  frutos  inteiros  com  caroço.   A maturação  dos  fnitos  inicia-se    nos      últimos
dias  de  outubro  a  princípios  de  noverrbro   (TABEI-A  1) .   Precocinro  é  de  baixa  exi-

gência  em  frio,   estimando-se  em  150  horas  de  temperatura   <   7,2°C,   e    não    deve
ser    cuitivada  em  locais  onde  seja  frequente  a  ocorrência  de  geadas.   De  im  modo

geral,   esta  cuitivar  poderá  ser  plantada  onde  as  cvs.   Cerrito  e  Diamante têmboa
adaptação .

Safira  originou-se  de  im  cruzainento  entre  as  cvs.  Arnbrõsio    Perret      e
Cerrito.   Foi  testada  como  conserva  191  em  Pelotas.   Piratini  e  Santa  }úria.       As

plantas  são  de  porte  semi-vigoroso,  produtivas  e  com  moderada  suscetibilida.de  à
podridão  parda  causada  por  Mo77tzt77;cz  sp.   0  fruto  é  grande   (TABEIA  2)   redondo-ob
longo,  podendo  às  vezes,   apresentar  sutura  desenvolvida.  A  polpa  é  amarela,  não
fundente,   aderente  ao  caroço,   de  boa  quaiidade  e  sabor  doce-ãcido.  A  fimeza    ê
média  e,  por  isso,   aconseiha-se  colher  no  ponto  de  inaturação  fime.  Apõs  o  enla
tamento,   os  furtos  apresentain  boa  aparência  e  palatabilidade.  A maturação  se  dá
em  janeiro,   aproximadamente  una  semana  apõs  o  início  de  maturação  da  cv.   Capde-
boscq.   Estima-se  que  Safira  tenha  uma  exigência  em  frio  ao  redor  de    450  horas,
adaptando-se  bem  à  Encosta  do  Sudeste  do  Rio  Grande  do  Sul  e  locais     com    seme-

lhantes  condições  climãticas.
Turquesa  é  originãria  de  polinização  livre  de    im    "seedling"      obtido

através  do  cruzamento  entre  as  cuJ.tivares  Convenio  e  Cerrito.  Foi seleciona.da  eni
i974  como  conserva  364  e  testada  em  Peiotas,   Piratini,   Bagé,   Santa  Maria  e  Vaca

ria.  A  planta  é  de  porte  médio  e,   em  condições  de  campo,   apresentou  alguTia  sus-
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cetibilidade  à  ferrugem  e  à  sama  e  até  o  presente  não  teve  séria  incidência  de

podridão  parda.  0  fmto  é  de  tamanho  grande,   (TABELA  3)   de  foma  elíptica,     com
pequena  ponta,  boa  unifomidade  e  boa  quaiidade.  A polpa  é    amrela-aiaranjada,
não  fundente  e  fime.  0  sabor  é  doce-ãcido  bem  equilibrado.  Ap6s  processamento,
os  frutos  mostraram boa  coloração,  qualidade,   firmeza  e  aparência  gerai,     porém
com  tendência  à  oxidação.  0  início  de  maturação  ocorre,  em  geral,   cerca    de    10

dias  apõs  o  da  Capdeboscq.   De  im  modo  geral,  Turquesa  tem  a  mesma  faixa  da  adap

tação  que  a  cv.  Cerrito,   requerendo  ao  redor  de  200  horas  de  frio  hibemal.
Mudas  e/ou borbulhas  das  cultivares  Precocinho,  Safira  e  Turquesa    po-

dem  ser  obtidas  na  UEPAE  de  Cascata.

TABE:1A  3  -   Dados   f.enoz,ógícos   da  cv.   Tur.quesa  m  UEPAE   de   Cascata,   Pez,otas,     RS,

1975/1982

I)AI)OS                                           19 75                    1976                       197 7                       1978                       1979                       1980                     1981\                      1982

Idade   da
planta
(mos)

Início  da
brotacão

lnício  da
floração

Plena
floração

lnício  da
colheita

NÚTiero   de
fmtos/plcTTta
(antes  e apos
0  raleio)

Peso  médio
dos   frutos

(g)

•1S6 8                                      9                                     1()                                  11

()9/jul.           2l/]ul.           18/jul.           20/.iul.           27/jul.           08/ago.           05/ago.            16/jul.

07/jul.           16/jul.           05/]ul.           15/jul.           23/jul.           08/ago.           04/ago.           23/jul.

24/jul.           24/jul.           18/jul.           24/jul.           30/jul.           19/ago.           14/ago.           29/jul.

16/jcm.           11/jan.           04/]an.           10/jan.            11/]an.           :3/jan             :0/jan.*        21/jü.n.

48/38                 1`:`2/96                 .423/190              850/550          1.\185/960       :.18+/`1.234       l.00L1/(t90               **

ls0                      ló6                      ls2                      15o                      81                           m Lluü

Houve   ocorrência  de  granizo  em  09/12,   clanificando  os   fmtos,   causando  podridões   e   prc`judii`milo     os

dados   de  colheita.   Na  colecão   de  seleções   locali=adn  em  Piratini,   ti  maturação   foi   de   i8/1     a   30/1,

e   o  peso  médio   de   i63   g.
**

Devido  a  ocorrênci[i  de   granizo  no  rteríodo  de   florclção  houve   grande   redução  na   frutificaçào.
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