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RESUMO

A cultivar Golden Delicious possui elevada suscepti-
bilidade ao "russeting", doenca fisiologica que incide sobre a
epiderme dos frutos, tornando-a aspera, e de aspecto ferruginoso,
e causando a depreciacao do produto. Objetivando um controle do
"russeting" desta cultivar, desenvolveu-se um trabalho em tres
pomares, nos municipios de Videira e Fraiburgo, em Santa Catari-
na.

Fez-se uso de saqulnhos de papel de Jornal, que foram
aplicados sobre as flores logo apos a queda das petalas. Consta
tou-se que o "russeting" que cobre a grande superficie do fruto
foi eficientemente controlado pelo ensacamento, ao passo que este
processo nao evitou o aparecimento do disturbio junto a cavidade
peduncular,

INTRODUCKO

Nas regioes mais altas do Estado de Santa Catarina,
vem sendo implantado um projeto visando o desenvolvimento da fru-
ticultura de clima temperado, em que a macieira ocupa lugar de
destaque. Dentre as cultivares plantadas, a Golden Delicious e
Starkrimson sao as mais difundidas, sendo a primeira usada como
polinizadora. A Golden Delicious possui elevada susceptibilidade
ao "russeting”, doenca fisiologica que ocorre sobre a epiderme
dos frutos, depreciando-os comerciaimente,

Alguns autores citam os fatores relacionados com o a-
parecimento do "russeting". Zschokke, pioneiro investigador de
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de muitos disturbios de frutos, em 1897 observou que o "russeting”
se origina da propria eﬁ1derme. Tukey (1969% observou que a umida
de atmosferica desempenha um importante papel no desenvolvimentd
do "russeting". Faust et Shear (1972) citam que a espessura da cu
ticula pode induzir a uma maior ou menor susceptibilidade, que um
elevado teor de nitrogenio tende a aumentar a formagao de "rus-
set1ng", ao passo que, elevado teor de fosforo tende a baixar esta
incidencia.

Al1ém da elevada umidade atmosférica, baixas temperatu-
ras na primavera e_tratamentos com produtos a base de cobre tam-
bém podem induzir a formagao desta doenca. Estudo desenvolvido
por Ushirozawa (1951) mostrou um perfeito controle ao "russeting",
atraves da aplicagao de saquinhos de papel sobre as flores, logo
apos a queda das petalas.

0 trabalho de Ushirozawa foi aqui repetido, tendo em
v1sta a 1nf1uenc1a das cond1goes climaticas no aparecimento do
"russeting". Procurou -se assim verificar a eficiencia do ensaca
mento no contro]e do "russeting”, nas condicoes do Planalto Catary
nense, onde sao freqﬂentes as a]tas precipitacoes p]uv1ometr1cas
na primavera, que ocasionam uma elevada umidade atmosferica.

E objetivo, a medio e longo prazo, obter a cultivar Gol
den Delicious resistente ao "russeting”, o que vem sendo feito com
relativo sucesso nos Estados Unidos e Europa. Considerando o gran-
de numero de pomares instalados com esta cultivar, evidente se tor-
na a necessidade de controle desta doenca, no nosso meio.

MATERIAL E METODOS

0 experimento foi delineado em blocos ao acaso com tres
repeticoes, utilizando-se macieiras da variedade Golden Delicious
com_ seis anos de idade, respectivamente, dez plantas no CETREVI mu
nicipio de Videira (Bloco I), quarenta do pomar do Sr. Jose Retto-
re, Videira (Bloco II) e tres no da Sociedade Agricola Fraiburgo -
municipio de Fraiburgo (Bloco III).

Confeccionaram-se 0s saquinhos de papel de jornal, com
as dimensoes: 7,5 cm x 10,5 cm. Os cachos florais foram raleados
~de tal forma que em cada 1nflorescenc1a permanecesse apenas a flor
central, menos susceptivel ao _"russeting" da cavidade peduncular.
Procedeu -se ao ensacamento e a devida etiquetagem das flores rema-
nescentes, num periodo maximo de 10 dias apbs a queda das petalas~
0 ensacamento foi efetuado nos dias 7 e 8 no pomar de José’ Ret-
tore, dia 18 no CETREVI e 21 de outubro de 1971 em Fraiburgo, ensa
cando-se respectivamente 60, 83 e 103 frutos. Esses frutos perma-
.neceram ensacados por cerca de 40 dias.

Os tratos culturais foram uniformes e os mesmos normal
mente dispensados a cultura.

Pouco antes da colheita, procedeu-se a avaliacao dos
frutos ensacados, bem como mais 72, 88 e 91, respectivamente nas
trés repeticdes, os quais const1tu1ram a testemunha. Distinguiu-
-se para efeito de analise, o "russeting" propriamenté dito, que
ocorre na grande superf1c1e do fruto, daquele observado na cavida-
de peduncular do mesmo.
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Foram estabelecidos graus de incidencia de "russeting",
em escala proaressiva de O (zero) a 3 (tres), significando o grau
0 (zero) a ausencia total da doenca, 1- pequena incidencia,sem pre
juizo accomercializacao, 2-incidencia med1a, com deprec1agao do
fruto e 3- elevada 1nc1denc1a, e sem condicoes de comercializacao
dos frutos.

RESULTADOS, DISCUSSAO E CONCLUSOES

Os resultados obtidos sao apresentados nos quadros 1 e

QUADRO 1 - Percentagem de incidéncia de "russeting" na grande su-
perficie do fruto da cultivar Golden Delicious em Santa
Catarina, Videira (José Rettore - Bloco I e CETREVI-Blo
co II) e Fraiburqo (Agricola Fraiburgo S/A - Bloco III}

em 1972,
NO  de ; Grau_ de Coe-
Tratamento Bloco ; i incidencia fi- Media
frutos 0 1 2 i 3 cien
te
I 60 91,7/ 8,3{ 0 [0 | 8,3
Ensacamento 11 ¢ 89 197,81 2,21 0 0 2,2 | 6,1
11 1103 196,10 1,00 1,001,010 7,8
{ :
i ‘
I 72 5,6(15,3|31,9'47,2|220,7
Testemunha | II ' 88 [ 1,164,8(23,9110,2|143,2/187,2
a9 0 [25,3|51,6 23,1|197,8
I .

Percebe-se, pelos dados do quadro 1, que o "russeting" que ocor-
re na grande superficie do fruto, fo1 perfeitamente controlado
através do ensacamento. A ana11se estatistica revelou diferen-
ca significativa entre os tratamentos e o coeficiente de varia-
cao foi em torno de 27%. Acima de 90% dos frutos ensacados apre-
sentaram grau 0 (zero) (totalmente livre de "russeting"), prati-
camente nao existindo frutos com qgrau 3 ou mesmo 2, o que demons-
tra a eficiéncia desta pratica. Isto vem conf1rmar os resultados
ja obtidos por Ushirozawa (1951), no Japao.
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QUADRO 2 - Percentagem de incidéncia de "russeting" na cavidade pe
duncular da Golden Delicious em Santa Catarina, Videira
(Jose Rettore-Bloco I e CETREVI-Bloco II) e Fraiburgo (A
gr1co]a Fraiburgo S/A - Bloco III) em 1972.

’ NO de 'Grau de incidéncia Coefi- _
Trata- ' Bloco | ' | r ient Media
.~ frutos | 3 ciente
mento ; ;0 1 i 2 3
o “ 90 |1,7 30,0 30,0 38,3] 204,9
Ensaca , II 89 . 0 18,0 52,8 29,2| 211,2 | 197,3
mento : yr; 103 0 28,1 68,0 3,9 175,8
B 72 0 M, 59,7 29,2{ 218,
Teste- | II 88 ;2,7 30,7 42,0 25,0 189,7 | 214,0
munha i py 91 ! 0 1,1 63,7 35,7} 23,1
i Pl 1

A analise estatistica do quadro 2 mostrou nao haver
diferenca significativa entre tratamentos, indicando que o "rus
seting" da cavidade peduncular nao foi controlado pelo ensacamen
to do fruto recem formado, o que também confirma os resultados
obtidos por Ushirozawa (1951)

Apesar dos bons resultados obtidos no presente expe-
rimento, convem lembrar que os cultivares de macieira oriundas
de regioes de inverno rigoroso, sao de dificil adaptagao as con-
digoes climaticas do Planalto Catarinense onde o inverno € mais
ameno, provocando um per1odo de floragao bastante longo. Conse-
quentemente a adogao da pratica_do ensacamento e dificultada,
tornando-se necessario efetuar varios repasses pelo pomar, o que
implica em mais mao-de-obra, principalmente quando se trata_ de
grandes pomares. Para pequenos pomares, esta pratica podera ser
adotada com sucesso, desde que se resolva o problema da quebra
de dorméncia das gemas, de forma a uniformizar a floragao.

SUMMARY

The control of “"russeting" on the Golden Delicious
Apple tree (Mafus domestica).

The Golden Delicious is highly susceptible to the
"russeting”, a physiological disorder that attacks the epidermis
of the fruits, making them rougi. and opaque, with a ferruginous
aspect. This, of course, depreciates the value of the fruit.

Having in mind the control of the "russeting", we
carried out an operation in three orchards, in Videira and Frai-
burgo, Santa Catarina State,
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The 1ittle bags made of newspaper sheets were used, and
the blossoms were envolved right after the falling of the petals.

The "russeting" was effeciently controlled by bagging.
On the other hand, we couldn't secceed in controlling the “russeting"
detected at the peduncular cavity of the fruit.
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