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Resumo — A crioconcentracdo é uma técnica verde de conservacao de alimentos. O criodiluido
do suco de uva € uma alternativa alimentar saudavel constituido de agua, minerais, acucares e
compostos bioativos naturalmente elaborados pela videira. Assim, objetivou-se avaliar o uso do
criodiluido do suco de uva como bebida. O experimento foi conduzido em triplicata, em amostras
de suco de uva comercial submetidas a duas etapas de crioconcentragdo em blocos, com volumes
de 4 L. Ap6s os congelamentos e descongelamentos, foram obtidos 2 L de crioconcentrado (C1)
e 2 L de criodiluido (D1). A partir de 2 L de D1, foi elaborado 1 L de crioconcentrado (C2) e 1 L de
criodiluido (D2). A andlise sensorial descritiva qualitativa das amostras D1 e D2 foram realizadas
por nove avaliadores utilizando uma escala de cinco pontos. Para avaliagao da variancia, foi usado
o teste de t student, p < 0,05. As médias das amostras (D1/D2) ndo apresentaram diferenca signifi-
cativa para os atributos: cor violacea (3,2/2,9), limpidez (2,5/1,8), intensidade de cor (3,1/2,7), odor
desagradavel (0,3/1,1), acidez (1,9/2,1), equilibrio dogura/acidez (2,2/1,4), adstringéncia (0,9/0,9),
amargor (0,6/0,9) e sabor desagradavel (0,6/1,6). Todos os avaliadores julgaram a amostra D1 su-
perior a D2 para os atributos que apresentaram diferenca significativa entre as médias das amostras
(D1/D2): intensidade de aroma (3,6/2,2), odor agradavel e caracteristico (3,6/2,2), dogura (1,8/0,7)
e avaliagdo global (3,2/2,4), que apresentaram diferenca significativa das médias das amostras. Os
resultados mostram que este produto tem potencial para ser usado como uma bebida, representan-
do uma solugédo inovadora, sustentavel e lucrativa para a agroindustria vitivinicola.
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