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Resposta ao armazenamento refrigerado como cri-
tério de avaliação de genótipos de uva de mesa

Thaís Batista de Queiroga1; Whesley Silva de Morais²; Joandson Rodrigues
Rocha3; Talita de Oliveira Ferreira4; Maria Auxiliadora Coêlho de Lima5

Resumo

A uva é uma fruta perecível amplamente comercializada no mundo e trans-
portada por longas distâncias. A refrigeração é a técnica mais utilizada para
a preservação da qualidade, pois a temperatura é um dos fatores que mais
inuenciam as alterações bioquímicas após a colheita. O desenvolvimento
de novas cultivares deve incluir, entre os critérios de seleção, a vida útil dos
frutos. Sendo assim, objetivou-se caracterizar a conservação pós-colheita de
uvas de um genótipo em processo de seleção, como modelo para avaliação
da inclusão de variáveis da qualidade e vida útil no programa de melhora-
mento genético. As uvas do genótipo, provenientes de campo de produção,
na zona rural de Petrolina, PE, foram colhidas em março de 2022, avaliadas
no dia da colheita e armazenadas sob refrigeração (0°C ± 0,5; 90% UR ± 5)
por 40 dias, com avaliações a cada 10 dias, seguindo-se por mais 1, 2 e 3
dias em temperatura ambiente (25 °C e 80% UR ± 5). Foram realizadas análi-
ses de cor da casca (L; a*; b*), rmeza da polpa, teor de sólidos solúveis (SS)
e acidez titulável (AT) em todos os períodos, além de aparência e perda de
massa dos cachos, que foram avaliadas a partir do10º dia. Os dados foram
submetidos a análises de variância e regressão (p<0,05). O armazenamento
refrigerado durante 40 dias indicou as variáveis perda de massa e aparência
como críticas para a vida útil das uvas do genótipo avaliado. Com base no
observado, sugere-se realizar avalições a intervalos mais curtos a partir do
30º dia. Para o genótipo estudado, a perda de massa superior a 5% a partir
do 40º dia e a rápida perda de turgidez do engaço e da baga deniram a vida
útil e permitiriam, pela simplicidade metodológica, analisar um número relati-
vamente alto de genótipos.
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