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Sacolas biodegradaveis a base de quitosana pre-
servam a qualidade e os compostos bioativos de
manga ‘Tommy Atkins’

Joao Claudio Vilvert'; Sérgio Tonetto de Freitas?, Maria Aparecida Rodrigues
Ferreira®; Edna Maria Mendes Aroucha*

Resumo

A manga é a segunda fruta tropical mais produzida no mundo, com sabor e
aroma agradaveis e alto valor nutricional. Por ser um fruto climatérico com
elevada respiragéo e producao de etileno, a manga apresenta intensas mu-
dancas bioquimicas e fisiolégicas durante o amadurecimento, logo, o uso de
tratamentos pds-colheita € uma alternativa para prolongar a vida util e a qua-
lidade dos frutos. O objetivo deste estudo foi avaliar o potencial de sacolas
biodegradaveis a base de quitosana (QT) e 6xido de grafeno (OG) na conser-
vagao pos-colheita de manga ‘Tommy Atkins’. Os frutos foram armazenados
sem sacola (controle) ou em sacolas a base de QT, QT/OG ou polietileno por
42 dias a 12,0+0,5 °C e 87+3% UR. A cada 14 dias, seis frutos por tratamento
foram amostrados para a analise dos atributos fisico-quimicos, compostos
bioativos e atividade antioxidante. O experimento foi conduzido com deline-
amento inteiramente casualizado, em parcelas subdivididas (4 sacolas x 4
tempos). Os dados foram submetidos a analise de variancia e analise de
componentes principais. O OG ocasionou melhorias significativas (p<0,05)
nas propriedades dos filmes de QT, ao reduzir a permeabilidade ao vapor de
agua em 37%, a taxa de transmissao de vapor de agua em 35% e a solubi-
lidade em agua em 71%, além de aumentar resisténcia a tracdo em 21% e
modulo de Young em 19%, conforme os resultados obtidos para sacolas a
base de QT/OG. Todas as sacolas avaliadas retardaram o amadurecimento
das mangas, reduzindo a taxa respiratoria e a perda de massa, além de re-
tardar mudangas na cor, firmeza, sélidos soltveis (SS), acidez titulavel (AT),
relagdo SS/AT e teor de betacaroteno dos frutos. Ainda, a embalagem dos
frutos reduziu a perda de compostos fendlicos, flavonoides amarelos e ativi-
dade antioxidante durante o armazenamento. Os resultados indicam que as
embalagens biodegradaveis a base de quitosana sdo uma alternativa ecol6-
gica e eficaz para manter a qualidade pos-colheita de mangas ‘Tommy Atkins’
durante o armazenamento refrigerado.
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