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RESUMO: Milho BR-201 foi submetido a infestagao artificial por carunchos (Sitophilus zeamais) obtendo-se 12 lotes com diferentes
niveis de carunchamento (1,79; 5; 10; 15; 20; 25; 30; 35; 40; 45; 50 ¢ 100%). Em cada nivel, amostras foram retiradas e submetidas a
analise de micotoxinas (aflatoxinas, ochratoxinas e zearelenona) por cromatografia de camada delgada. Nao foram detectadas nenhuma das
micotoxinas estudadas em todos os niveis de carunchamento, provavelmente devido a baixa umidade dos graos (12%).
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DETECTION OF MICOTOXINS IN CORNS ON DIFFERENT LEVELS OF WORMY

ABSTRACT: Corn BR-201 was submitted to wormy (Sitophilus zeamais) artificially infected in order to obtain 12 lots with different
levels of decay(1,79; 5; 10; 15; 20; 25; 30; 35; 40; 45; 50 and 100%). In each level, samples were taken and submitted to micotoxins
analysis (aflatoxins, ochratoxins and zearelenona) by thin layer cromatography. None of the micotoxins studied in all the wormy levels
were detected, probably due to low humidity of the grains (12%).
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INTRODUCAO

O custo de produgdo de carne de aves e suinos tem como principal componente a alimentac¢do dos animais, sendo o milho em geral o maior
participante e principal fonte de energia das ragdes de suinos. No entanto ¢ um cereal facilmente atacado por pragas alterando sua
composi¢ao quimica e conseqiientemente o seu valor nutritivo. CARVALHO(1978) cita que as principais pragas que atacam o milho
armazenado sdo o Sitophilus zeamais (Motschulski, 1855) também conhecido como caruncho ou gorgulho do milho e Sitotroga cereallela
(Oliver, 1819) também conhecido como tracas de cereais.

O ataque do caruncho ao grao expde o mesmo ao ataque por fungos, que sdo propagados por esporos, que t€ém nos insetos um dos
principais agentes disseminadores. Os fungos que atacam os graos principalmente no armazenamento, como o Aspergillus e o Penicillium,
contaminam os graos apos a colheita e tém a capacidade de se desenvolverem em graos com teor de umidade mais baixo (13 a 13,5%) e
temperaturas mais elevadas (acima de 25° C) (SANTOS e MANTOVANI, 1997).

Os principais fatores que afetam a atividade dos fungos nos graos armazenados s3o a umidade, temperatura, taxa de oxigénio, danos
mecanicos, impurezas e ataques de insetos. Segundo SANTOS e MANTOVANI, 1997, a infestacdo de insetos provoca danos ao tegumento
dos graos, produz gés carbonico (CO2) e agua (H20), contribuindo para o aumento do teor de umidade, que, por sua vez, aumenta a
respiracao dos graos e, conseqiientemente, a temperatura, facilitando a multiplicacdo dos fungos.

AGRAWAL (1957), em trigo, e, MATIOLI e ALMEIDA (1979), em milho, verificaram aumentos significativos no teor de umidade e
contaminag¢do por fungos em grios atacados por carunchos. De tal forma, pode-se considerar que o ataque de insetos aos graos constitui,
conseqiientemente, também um problema de fungos.

Pesquisas realizadas na Embrapa Milho e Sorgo demonstram que o combate aos insetos ¢ fundamental para a eficacia de fungicidas. Na
auséncia do inseticida os insetos danificam os graos e expdem as partes internas, facilitando o desenvolvimento de fungos, a despeito de os
graos ou sementes terem sidos tratados com fungicidas (SANTOS e MANTOVANI, 1997).

Os fungos por sua vez podem ser produtores de micotoxinas como aflatoxinas, ochratoxinas, fumonisinas e zearelenonas. As micotoxinas
de um modo geral sdo causadoras de diminui¢do na resposta imune de animais, disturbios digestivos com redugdo na digestibilidade de
gorduras e proteinas, distarbios reprodutivos, cincer, lesdes patologicas em diversos orgios, etc. (SANTURIO, 1997).

STRINGHINI et al. (1993) detectou a presenga de aflatoxina B e G| em milho 20% carunchado que apresentou 15,3 ppb de aflatoxina B
, porém ndo observou a presencga de aflatoxinas nos niveis de 0 e 40% de carunchamento

O objetivo do presente trabalho foi avaliar o efeito do carunchamento do milho sobre a ocorréncia de micotoxinas.

Materal e métodos

O experimento foi realizado no periodo de agosto de 97 a dezembro de 98. Milho da variedade BR-201 foi submetido a infestagao artificial
por carunchos (Sitophilus zeamais) em silo metalico dotado de sistema de aeragdo no Centro Nacional de Pesquisa de Milho e Sorgo —
EMBRAPA — Sete Lagoas — M.G., obtendo-se 12 lotes com diferentes niveis de carunchamento (1,79; 5; 10; 15; 20; 25; 30; 35; 40, 45; 50
e 100%). Em cada nivel, duas amostras foram retiradas e armazenadas em ambiente refrigerado, e posteriormente submetidas a andlise de
micotoxinas (aflatoxinas, ochratoxinas e zearelenona) por cromatografia de camada delgada no laboratério de micotoxinas do DMIV-IV-
UFRRJ, segundo metodologia descrita por Soares et al., 1989.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Nao se observou a presenca das micotoxinas pesquisadas (aflatoxinas, ochratoxinas e zearelenona) nos graos, provavelmente devido a
baixa umidade dos mesmos (em torno de 12%) e ao fato de estes terem sido, posteriormente, armazenados em ambiente refrigerado, o que
impediu o desenvolvimento de fungos (QUADROL1).

Os resultados obtidos com este experimento ndo discordam dos resultados de outros autores (SANTOS e MANTOVANI, 1997). que
afirmam que o carunchamento propicia o desenvolvimento de fungos e contaminagdo por micotoxinas dos graos. Os dados obtidos
mostram que o carunchamento dos graos de milho por si s6 ndo assegura a contaminagio dos mesmos por micotoxinas. E necessario que
exista uma umidade e temperatura minima para proliferacdo dos fungos.

Entretanto, em condi¢des de campo o carunchamento ocorre concomitantemente & um mal armazenamento, ocorrendo entdo aumento da
umidade dos graos, o que propicia o desenvolvimento de fungos e conseqiiente contaminag@o por micotoxinas.

CONCLUSOES

O carunchamento dos grios de milho por si s6 ndo assegura a contaminagio dos mesmos por micotoxinas. E necesséario que exista uma
umidade e temperatura minima para proliferacdo dos fungos. No presente trabalho néo se detectou a presenga de nenhuma das micotoxinas
estudadas (aflatoxinas, ochratoxinas e zearelenona) em nenhum dos niveis de carunchamento.
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QUADRO 1 - Presenga de micotoxinas em graos de milho em diferentes niveis de carunchamento

Nivel de carunchamento (%) Aflatoxinas Ochratoxina Zearelenona

1,79 - - -

5,00 - - -

10,00 - - .

15,00 - - -

20,00 - - -

25,00 - - -

30,00 - - -

35,00 - - -

40,00 . - -

45,00 - - -

50,00 - - -

100,00 - - .




