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RESUMO: Amostras de milho, farelo de soja, farelo de trigo, milheto, sorgo (baixo tanino), farelo de canola e de ragdes foram coletadas
no periodo de setembro de 1998 a margo de 1999 e analisadas quanto a presenga de aflatoxinas em niveis superiores a 20 ppb. Do total de
50 amostras analisadas, 11 apresentaram niveis superiores a 20 ppb de aflatoxinas sendo as amostras de racoes e de milhos as que
apresentaram maior freqiiéncia de contaminagéo.

PALAVRAS-CHAVE: aflatoxinas, milho, ragdes
DETECTION OF AFLATOXINS IN GRAINS AND RATIONS OF THE ZONA DA MATA MINEIRA (BRAZIL).

ABSTRACT: Samples of corn , soybean meal, wheat meal, millet, sorghum (low tannin), canola meal and of rations were collected in the
period of September of 1998 to March of 1999 and analyzed for the aflatoxins presence in superior levels to 20 ppb. Of the total of 50
analyzed samples, 11 presented superior levels to 20 ppb of aflatoxins being the samples of rations and of corns the ones that presented
larger frequency of contamination.
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INTRODUCAO

Micotoxinas sdo conjuntos de substancias quimicamente complexas e pouco relacionadas entre si, sintetizadas como metabolitos
secundarios por certos fungos como fator de competi¢cdo com bactérias, erro do metabolismo ou programacao genética de fungos .
Estima-se que hoje sejam conhecidos 20% dos fungos e que as 300 micotoxinas conhecidas representam cerca de 2% do total. Segundo a
FAO, 25% dos alimentos do mundo estdo contaminados por micotoxinas e segundo o Banco Mundial, 40% do tempo de vida de
individuos de paises em desenvolvimento sdo perdidas em funcdo de doengas moduladas por toxinas fngicas .

As aflatoxinas, especificamente, fazem parte de um grupo de toxinas produzidas por uma grande variedade de fungos, entre eles,
Aspergillus flavus , Aspergillus parasiticus e Aspergillus nominus. Elas foram descobertas em 1960 ao provocarem um surto toxico em
perus na Inglaterra que ficou conhecido como Turkey X desease; neste surto milhares de aves morreram ao consumirem tortas de
amendoim proveniente do Brasil. O principal fungo encontrado na torta foi o Aspergillus flavus. A aflatoxina ndo esta restringida a nenhum
substrato, ¢ encontrada tanto em amendoim, quanto em algodao, milho, trigo, arroz, mandioca, batata doce ¢ até em produtos
manufaturados como o macarrio (SANTURIO, 1997).

Em uma analise quimica realizada na torta de amendoim em questdo, foram encontrados uma série de compostos toxicos que
apresentavam fluorescéncia sob luz ultravioleta. Estes compostos foram entdo denominados aflatoxinas .

Existem quatro aflatoxinas : B1 (C17H1206) com fluorescéncia azul sob agdo da luz ultravioleta, B2 (C17H1406) também com
fluorescéncia azul, G1 (C17H1207) ¢ G2 (C17H1407) com fluorescéncia verde.

As aflatoxinas tem efeito negativo sobre a performance produtiva e imunidade dos animais e homens e se constitui também em um
problema de saude publica devido ao seu alto poder carcinogénico. Atualmente a legislagdo brasileira permite uma contaminagdo maxima
de 20 ppb de aflatoxinas para ingredientes de ragdes animais, porém, devido ao fato de ser uma analise cara e que requer equipamentos
mais sofisticados e laboratoristas mais qualificados que aqueles normalmente encontrados em labortérios de andlise de ragdes, a maior
parte dos ingredientes de racdes ndo sofre qualquer analise quanto a presenga de micotoxinas.

O objetivo do presente trabalho foi o de monitorar a presenca de aflatoxinas em graos e ragdes da zona da mata mineira.

Materal e métodos

O experimento foi realizado no periodo de setembro de 1998 a margo de 1999. Amostras de milho, farelo de soja, farelo de trigo, milheto,
sorgo (baixo tanino), farelo de canola e de ragdes foram coletadas em fabricas de ragdes, granjas ¢ lojas de produtos rurais na zona da mata
mineira e armazenadas em frezzer. Milho e farelo de soja, por serem os principais constituintes de ra¢des de aves e suinos foram os
ingredientes que tiveram o maior nimero de amostragem. Apds o término do periodo de coleta as amostras foram analisadas quanto a
presenca de aflatoxinas em niveis superiores a 20 ppb pela metodologia de cromatografia em camada delgada descrita por SOARES et al.
(1989) no laboratorio do DMIV-IV-UFRRI.

RESULTADOS E DISCUSSAO

As freqiiéncias de contaminagao por aflatoxinas em niveis superiores a 20 ppb se encontram no QUADRO 1.

Pode-se observar que a amostra que apresentou maior incidéncia de contaminag¢do foram as ragdes, provavelmente devido a esta ser
composta por varios ingredientes (principalmente milho, a amostra que obteve a segunda maior freqiiéncia de contaminaco),e por ser
armazenada em locais normalmente inapropriados nas granjas visitadas.

O milho, principal componente das ragdes de aves e suinos, foi a amostra com a segunda maior freqiiéncia de contaminagao seguido do
farelo de trigo e farelo de soja.

As trés amostras de sorgo nao apresentaram contaminaggo por aflatoxinas em niveis superiores a 20 ppb, provavelmente devido a presenca
de tanino que inibe o desenvolvimento fingico.

Os demais ingredientes (milheto e farelo de canola) também néo apresentaram contaminagéo por aflatoxinas em niveis superiores a 20
ppb, porém devido ao baixo nimero de amostras desses ingredientes maiores inferéncias ndo devem ser feitas.

A ocorréncia de contaminagao por aflatoxinas acima de 20 ppb em 22% das amostras deve ser um sinal de alerta para a exigéncia de maior
controle de qualidade nas matérias primas de ragdes. Deve-se ressaltar que um percentual maior pode estar contaminado abaixo deste
nivel, e ¢ sabido que mesmo em niveis abaixo de 20 ppb as aflatoxinas atuam negativamente sobre a performance do animal, sobretudo
afetando o seu sistema imune, tornando os animais mais susceptiveis as doengas.

CONCLUSOES

No presente estudo 22% das amostras apresentaram niveis de aflatoxinas superiores a 20 ppb, ocorrendo em maior freqii€éncia nas ragdes
seguido por milho, farelo de trigo e farelo de soja. Esta frequéncia de contaminacdo (sobretudo nas ragoes, produto consumido pelos
animais) ¢ alarmante. As autoridades de vigilancia devem atuar com maior intensidade para minimizar este problema, penalizando os lotes
contaminados.
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QUADRO 1 - Freqiiéncia de contaminagao por aflatoxinas em niveis superiores a 20 ppb em ragoes e alimentos na zona da mata mineira

Amostra
Numero de amostras
Amostras contaminadas
Freqiiéncia (%)

Racdes

66,66
Milho

25
20

Farelo de trigo

25
Farelo de Soja

10

10

Sorgo

Milheto

Farelo de canola



