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Resumo — A clorofila, corante verde natural, é um composto antioxidante e atóxico que pode ser utilizado 
nos produtos alimentícios e cosméticos em substituição aos corantes artificiais, alternativa em destaque de-
vido ao crescente interesse comercial nos produtos naturais. Tendo isso em vista e considerando-se a gran-
de produção brasileira de erva-mate, o presente trabalho visa a obtenção de extratos de clorofila em óleo de 
soja a partir de folhas de erva-mate. Para tanto, um estudo de extração sólido-líquido de clorofila em óleo 
vegetal comercial foi conduzido, avaliando-se os parâmetros de maior influência no processo: temperatura 
(50 – 70 °C) e razão sólido-líquido (25 – 50 g folha L-1 óleo). Observou-se que a extração de clorofila pode 
ser, de fato, realizada em óleo vegetal a partir do processo de extração sólido-líquido e ambos os parâme-
tros têm grande influência no resultado, sendo a melhor condição avaliada aquela conduzida em 70 °C com 
50 g folha L-1 óleo, resultando na maior concentração de clorofila no extrato (73,2 mg L-1). Concluiu-se que 
a extração de clorofila pode ser realizada a partir de folhas de erva-mate, sendo um potencial produto para 
empresas de processamento da planta. O óleo vegetal enriquecido com clorofila pode ser comercializado 
para diversos segmentos da indústria de alimentos, podendo ser utilizado na formulação de óleo composto 
ou no preparo de alimentos em geral, conferindo ao produto um tom esverdeado. Estudos subsequentes de 
extração do corante natural em óleo mineral para aplicação em cosméticos ainda serão conduzidos.
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