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Produtos minimamente processados s&o mais pereciveis do que os produtos integros que lhe
deram origem, devido as reagbes metabdlicas que continuam ocorrendo no periodo pdés-colheita. Tais
reagdes acarretam, durante o armazenamento, redugédo no teor de agua com perda de massa, que leva a
alteragbes indesejaveis na aparéncia do produto. O presente estudo teve como objetivo determinar a perda
de massa em espigas de milho verde biofortificado com precursores de vitamina A minimamente
processado, embalado com e sem vacuo, durante o armazenamento em condi¢des de varejo. As espigas,
foram higienizadas, e dispostas em bandejas de poliestireno, envoltas com filme policloreto de vinila
(PVC), embaladas a vacuo em embalagem nylon poli multicamadas. Os produtos foram colocados
aleatoriamente em BOD a 5°C. A avaliagdo foi realizada aos dias 3, 6 e 9 de armazenamento. O
experimento foi planejado em delineamento inteiramente casualizado, em esquema fatorial constituido de
dois fatores (tempo, embalagem). Os resultados de perda de massa foram analisados por regressao linear,
sendo observado aumento de perda de massa durante o armazenamento no tempo, independentemente do
tipo de armazenamento. Ao 9° dia de armazenamento, as espigas de milho apresentaram média de perda
de massa total de 3,58%, sendo esse percentual inferior ao maximo permitido (7%) para comercializagédo a
varejo. Portanto, tanto as espigas de milho biofortificado com precusores da vitamina A armazenadas em
bandeja de Isopor quanto, as armazenadas em nylon poli multicamadas, estdo em condigéo de exibicao de

gbndolas refrigeradas para comercializagéo a varejo, dentro do prazo de validade de 9 dias.
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