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A proposi¢io de formulagdes para revestimentos visando a conservagao de frutas se ampara em dois efeitos prin-
cipais: redu¢do da perda de 4gua e das taxas respiratdrias. A eficiéncia depende da natureza quimica, das con-
centragdes utilizadas e do uso de aditivos, além da intera¢do com a superficie e metabolismo do produto. Uma
analise prévia do potencial das concentragdes da matriz e seus aditivos permite avancar para formula¢des com
maior potencial de resposta e uso. O objetivo deste estudo foi selecionar preliminarmente as concentragdes de
polissacarideos e ésteres de dcidos graxos em solugdes de revestimentos biodegraddveis com potencial aplica¢do
na conservagio pos-colheita de frutas, incluindo aditivos, por meio de suas propriedades fisicas. Foram estudadas
as seguintes concentragdes para alguns revestimentos: 1) fécula de mandioca a 1,0%, 2,0%, 2,5% e 3%; 2) cera de
abelha a 2%, 4% e 6% adicionada de 15% de span 80, 5% de tween 80 e 0,3% de dleo de girassol; 3) Aloe vera nas di-
luigdes 2:1; 1:1 e 1:2 (gel de Aloe vera: dgua destilada) com adi¢3o de 0,3% de tween 80; 4) alginato de sédio a 0,5%,
1,0%, 1,5%, 2,0% € 2,5%; 5) quitosana a 1,5%; 2,0%; 2,5% € 3,0%; 6) carboximetil celulose (CMC) a 0,5%; 1,0%, 1,5% e
2%; e 7) cera de carnatiba (produto comercial) na proporgio 1:2 (emulsio de cera de carnatiba: dgua destilada), que
corresponde a propor¢io utilizada comercialmente, servindo como controle. Os revestimentos 1, 4, 5 e 6 também
continham 6leo de girassol a 0,3%, tween 80 a 0,3% e glicerol a 5%. As soluc¢des foram preparadas em triplicata,
analisando-se as varidveis: luminosidade; croma; opacidade e viscosidade. Em geral, os revestimentos estudados
apresentaram caracteristicas melhores que a cera de carnatiba. Com base nas propriedades fisicas, foi escolhida
uma concentra¢ao de cada revestimento com indicag¢do de uso na pés-colheita de frutas. A opacidade das ceras de
abelha e de carnatiba foi a caracteristica que mais as diferenciou das demais solugdes. Os revestimentos de Aloe
vera apresentaram viscosidade inferior aos da cera de carnadba, enquanto os das matrizes de alginato, quitosana
e CMC caracterizaram-se por valores muito superiores. Os revestimentos a base de fécula de mandioca, cera de
abelha, alginato de sédio, quitosana, CMC e Aloe vera nas concentra¢des, respectivamente, de 2; 2; 1,0; 2,5 e 1%
e na dilui¢do 1:2 caracterizaram-se com propriedades mais promissores para serem avaliados para conservag¢io

p6s-colheita de frutas.

Termos para indexacio: ésteres de dcidos graxos, polissacarideos, pds-colheita, propriedades dticas.
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