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Resumo: Objetivou-se com este estudo avaliar a substituicdo do farelo de soja pelo farelo de mamona
destoxificado com o hidroxido de sédio (FMD) na dieta de cabras em lactag&o, utilizando como variaveis
o perfil de &cidos graxos e a qualidade sensorial do leite. Foram utilizadas 28 cabras em lactacéo,
distribuidas em um delineamento experimental inteiramente casualizado. Os animais foram divididos em
quatro tratamentos com niveis de substituicdo do farelo de soja pelo FMD (0%, 33,3%, 66,7% e 100%).
A inclusdo de FMD na dieta reduziu de forma linear (P<0,05) os acidos graxos de cadeia curta do leite e
aumentou de forma linear (P<0,05) o é&cido palmitico (C16:0). N&o foi verificado prejuizo as
caracteristicas sensoriais do leite, que demonstrou ainda uma reducdo (P<0,05) na identificacdo de
sabores estranho e caracteristico. Portanto, pode-se substituir o farelo de soja da dieta pelo FMD na dieta
de cabras leiteiras sem prejuizos ao perfil lipidico e as caracteristicas sensoriais do leite.

Palavras—chave: alimentos alternativos, biodiesel, ricina, Ricinus comunnis

Impacts of detoxified castor bean meal on saturated fatty acids profile and sensorial analysis in
goat milk

Abstract: The aim of this study was to evaluate of soybean meal replacement for detoxified castor bean
meal (FMD) with sodium hydroxide, on diet of lactating goats, using as variables the fatty acids profile
and quality sensorial of milk. It were used 28 lactating goats, distributed in a completed randomized
experimental design. The animals were assorted in four treatments with levels of replacement of soybean
meal for FMD (0%, 33.3%, 66.7% and 100%). The inclusion of FMD on diet promoted a linearly
decrease (P<0.05) on small chain fatty and a linearly increase (P<0.05) on palmitic acid (C16:0). Despite
the change in lipid profile, there was no prejudice to the sensory characteristics of milk, that presented a
reduction (P<0.05) in the weird and characteristic flavor, after addition of FMD. The replacement of
soybean meal for FMD can be accomplished without negative effect on fatty acids profile and sensorial
characteristics of milk.

Keywords: alternative food, biodiesel, fatty acids, ricin, Ricinus comunnis

Introducao

A produgio de biocombustiveis provenientes de fontes de 6leos vegetais se tornou uma area de
interesse da pesquisa e alvo de grandes incentivos governamentais no Brasil. Dentre as fontes vegetais, a
mamona (Ricinus Communis L.) tem recebido atengdo especial nas pesquisas por apresentar importancia
social e economica e apresentar-se como alternativa de renda para a produgdo agricola e, principalmente,
para a pecuaria na regido semi-arida. Essa importancia se da pelo fato que o subproduto mais importante
da extragd@o do oleo, ¢ o farelo de mamona, que apresenta elevado contetido de proteina e potencial para
ser usado na ra¢do de ruminantes.

A alimentagao de caprinos leiteiros € caracterizada por provocar modificagdes na composicao dos
acidos graxos do leite, acarretando em mudangas positivas ou negativas no aspecto sensorial e nutricional
do leite (Luna et al., 2008). As caracteristicas sensoriais do leite de cabra assumem papel fundamental
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com relacdo a aceitabilidade do produto pelos consumidores e na promogdo do “marketing” (Ribeiro e
Ribeiro, 2010).

Com isso, 0 objetivo deste trabalho foi avaliar o efeito da substituicdo do farelo de soja pelo farelo
de mamona destoxificado com hidroxido de sédio, na qualidade sensorial bem como no perfil de &cidos
graxos do leite de cabras.

Material e Métodos

O presente experimento foi conduzido no Setor de Caprinocultura Leiteira da Embrapa Caprinos e
Ovinos, Sobral-CE. Foram utilizadas 28 cabras em lactacdo, sendo 16 cabras da raca Anglo-Nubiana e 12
cabras da raga Saanen com peso vivo médio de 60 kg. Estes animais foram confinados, alojados em baias
individuais providas de comedouro, bebedouro e saleiro. O delineamento experimental utilizado foi
inteiramente casualizado com quatro tratamentos de substituicdo do farelo de soja pelo FMD (0%,
33,3%, 66,7% e 100%) e sete repeticOes. Desse modo, a quantidade de animais da mesma raga por
tratamento foi de quatro Anglo-Nubiana e trés Saanen, com 125 + 75 dias de lactagdo e média de 3,5 +
2,5 partos. As racBes foram calculadas segundo recomendacdes da NRC (2007).

Durante todo o periodo experimental, que consistiu em 30 dias de adaptacdo a dieta e 5 dias para
coleta de dados, os animais foram ordenhados manualmente duas vezes ao dia (06:30 e 15:00 h). As
amostras de leite foram obtidas nos dois primeiros dias de coleta e posteriormente congeladas. Para a
analise de &cidos graxos as amostras transmetiladas foram analisadas em cromatdgrafo a gas, coluna com
100 m. Para a analise sensorial, foram coletados 100 mL de leite por dia de cada cabra, durante dois dias
consecutivos. Foi aplicado o teste da Analise Descritiva Quantitativa (ADQ) para os atributos de odor
caracteristico, odor estranho, sabor caracteristico, sabor estranho, sabor rancoso, sabor adocicado e
aceitacao global.

Os dados foram analisados utilizando os procedimentos GLM do (SAS, 1996) e o Microsoft®
Office Excel® 2007. A significancia das anélises de variancia foi definida por meio do teste de Tukey e
Ryan Einot Gabriel Welsch, no nivel de 5% de probabilidade para os resultados de composi¢do de acidos
graxos e analise sensorial, respectivamente.

Resultados e Discusséo
A utilizacdo de farelo de mamona destoxificado pelo hidrdxido de sédio (Tabela 1) promoveu
alteracdo significativa (P<0,05) no perfil dos &cidos graxos de cadeia curta do leite, mais
especificamente, sobre os acidos butirico (C4:0), caproico (C6:0), caprilico (C8:0) e laurico (C12:0).
Esses &cidos graxos sdo formados na glandula maméria pela sintese “de novo” e provenientes,
principalmente, de moléculas de acetato e butirato resultantes da digestdo de lipidios e carboidratos
estruturais presentes na dieta animal (Harvatine et al., 2008).

Tabela 1. Perfil de acidos graxos (% éarea) do leite de cabras em lactagdo alimentadas com FMD em
substituicdo ao farelo de soja

. Tratamentos Pr>F 2 o
Variavels — o 333006 66.70% _100,00% L 0 R CV(%)
a0 1580 193a  L72ab  1,63ab 089 001 092 13.01
C6:0 207ab 2281  191b  1,82b 0004 007 052 10.41
C8:0 26lab 288  230b  212b 0003 014 063 1551
C10:0 1005 1060 9,26 9.10 011 053 ) 1537
C11.0 0,09 0,08 011 0,09 050  0.88 i 3977
C12:0 50la  508a  391b  485a 020 010 i 12,20
130 0,08 0,08 0,07 0,08 063 023 i 2565
C14:0 1161 1128 1213 1128 093 053 i 9.47
C15:0 0.77 0,69 0,67 0,74 045 0,06 i 11,85
C16:0 2676b  27.78b  27.34b  32.36a 004 064 068 13.81

Médias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem a 5% de significancia pelo Teste de Tukey;
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A menor concentracdo de acidos graxos de cadeia curta na gordura do leite, pode ser explicada
pelo perfil da fibra presente nos tratamentos. Apesar do teor de FDN ser semelhante, a fonte desta FDN ¢
diferente. A medida que inclui 0 FMD, ocorre uma diminui¢do na quantidade de feno de tifton, o que
torna a FDN com um perfil menos digestivel devido a presenca da casca de mamona no farelo,
acarretando em uma menor quantidade de precursores de 4cidos graxos de cadeia curta.

Foi observado, uma redugdo (P<0,05) nos atributos que indicam sabor caracteristico e sabor
estranho, no tratamento com 66,7% de substituicdo, em relagdo ao grupo controle. Os menores (P<0,05)
teores dos acidos C6:0 e C8:0 podem estar relacionado a estas observagdes, ja que Luna et al. (2008)
afirmam que o sabor dos derivados lacteos caprinos ¢, particularmente, afetado pelo conteudo de acidos
graxos de cadeia curta e média (C6 a C10) presentes no leite.

Tabela 2. Escores médios dos atributos sensoriais pelo teste da Analise Descritiva Quantitativa (ADQ) do
leite de cabras alimentadas com farelo de mamona destoxificado

er . Tratamentos o
Variaveis 0% 33,3% 66,7% 100% CV()
Odor Caracteristico 4,46 4,31 3,75 4,32 28,95
Odor Estranho 3,93 3,72 3,43 3,83 22,80
Sabor Caracteristico 5,75a 5,44ab 4,93b 5,33ab 19,15
Sabor Estranho 3,96a 3,83ab 3,42b 3,83ab 19,97
Sabor Rangoso 3,42 3,03 3,24 3,10 29,56
Sabor Adocicado 4,13 421 4,65 4,86 27,86
Aceitac¢ao Global 6,55 6,07 6,79 6,63 18,08

Médias seguidas de letras diferentes na mesma linha diferem a 5% de significancia pelo teste de Ryan
Einot Gabriel Welsch;

Além disso, Chilliard et al. (2003) descrevem uma forte correlagdo negativa existente entre a
atividade das enzimas lipoliticas e a concentracdo de C16:0 no leite. Assim, os altos niveis de acido
palmitico identificados nos tratamentos com substitui¢do total do farelo de soja indicam uma baixa
atividade de lipases e, consequentemente, menor possibilidade de oxidagéo e off-flavor.

Conclusdes
O farelo de mamona destoxificado pode substituir, em 100%, o farelo de soja na dieta de cabras
leiteiras, sem prejuizos ao perfil lipidico, como também nas caracteristicas sensoriais do leite produzido.
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