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A producdao de batata-doce vem crescendo no Brasil, impulsionada por sua qualidade
nutricional e versatilidade no consumo. Nesse contexto, os chips de batata-doce tém
conquistado consumidores exigentes, tanto por suas propriedades nutricionais quanto pelas
caracteristicas sensoriais de sabor, textura e cor. Este trabalho teve como objetivo avaliar a
qualidade de chips de batata-doce elaborados a partir de duas variedades cultivadas na Embrapa
Hortaligas, Cotinga e Beauregard, submetidas as mesmas condi¢des de processamento para
fritura. Foram realizadas analises de cor, textura, matéria seca e teor de lipideos. Ambas as
variedades apresentaram elevados teores de matéria seca, com valores de 96,94% para Cotinga
e 97,34% para Beauregard, parametros adequados para a fabricac¢do de chips. Na andlise de cor,
a variedade Cotinga apresentou coloragdo mais escura e opaca (L* = 15,54; C* = 15,66; H° =
12,40), enquanto a Beauregard resultou em chips mais claros e cores vibrantes (L* = 53,25; C*=
59,50; H° = 70,81). A Cotinga apresentou menor teor de lipideos (20,49%) o que ¢ uma
caracteristica desejavel, enquanto a Beauregard apresentou 27,47%, indicando maior retengao
de 6leo nesta ultima. Em relagdo a textura, a Cotinga apresentou maior firmeza média (9,20 +
0,44 N), evidenciando maior crocancia em comparagdo a Beauregard (6,02 £ 0,90 N). Os
resultados indicam que a variedade Cotinga produz chips com melhor qualidade, devido ao
menor teor de 6leo absorvido, maior firmeza e colorag¢ao intensa roxa, atributos valorizados
pelos consumidores.
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