CONSERVAGAO DO MANA CUBIU FRIGOARMAZENADO
SUBMETIDO A RADIAGAO GAMA
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RESUMO O mana-cubiu é um fruto exdético de origem brasileira, pouco conhecido comercialmente,
mas com potencial de outras utilidades devido efeitos relatados sobre a redug&o dos niveis de colesterol e
glicose no sangue. Avaliou-se o efeito radiagdo gama na conservagcéo de frutos de mand cubiu
frigoarmazenados. Apods selecdo, os frutos foram submetidos a radiagdo gama (fonte Co60) nas doses de
0,2; 0,4; 0,6 e 0,8 kGy. Os frutos dos tratamentos controle e irradiado foram armazenados a 10 £ 1 °C e
90+5% UR, até que se apresentassem viaveis a comercializagdo. As avaliagbes realizadas foram perda de
massa, atividade respiratéria, potencial hidrogeniénico (pH), teor de sdlidos soluveis (SS), acidez titulavel
(AT) e firmeza. Os frutos apresentaram um pico respiratério no oitavo dia de armazenamento. A produgéo
de CO2 durante o periodo experimental foi inferior para os frutos irradiados, sendo no pico respiratério, a
maior produgédo de CO2 observada no controle (91,89 mL CO2 kg-1 h-1) e o menor para dose de 0,2 KGy
(26,82mL CO2 kg-1 h-1). Ocorreu perda de massa para todos os frutos durante o armazenamento, no
entanto, a irradiagdo possibilitou menores perdas para os frutos de mana cubiu. Aqueles submetidos as
doses 0,6 e 0,8 KGy apresentaram na média geral dos resultados menores percentuais de perda de massa
(0,88 e 0,91%, respectivamente). Quanto ao pH, SS e AT, néo foi observada diferencga significativa entre
os tratamentos. Observou-se redugdes nos valores firmeza a medida que se aumentou os niveis de

irradiagao. A durabilidade dos frutos foi de 20 dias.
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